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Chương I
THÔNG TIN CHUNG VỀ DƯ ÁN ĐẦU TƯ

1. Tên chủ dự án đầu tư:
CÔNG TY TNHH CHẾ BIẾN LƯƠNG THƯC – THƯC PHẨM THƯƠNG

MẠI CHÂU GIANG
– Địa chỉ văn phòng: 10/9/72a Quang Trung, phường 11, quận Gò Vấp, Thành phố

Hồ Chí Minh.
– Người đại điện theo pháp luật của chủ dự án đầu tư: Bà Lê Thị Tứ
+ Giới tính: Nữ Chức danh: Giám đốc
+ Sinh ngày: 10/10/1955 Quốc tịch: Việt Nam
+ Số căn cước công dân: 04615500020 Ngày cấp: 06/04/2016
+ Nơi cấp: Cục cảnh sát ĐKQL cư trú và DLQG về dân cư.
+ Nơi đăng ký hộ khẩu thường trú: 685/5 Quang Trung, phường 11, quận Gò

Vấp, Thành phố Hồ Chí Minh.
+ Chỗ ở hiện tại: 685/5 Quang Trung, phường 11, quận Gò Vấp, Thành phố Hồ

Chí Minh.
– Điện thoại: 0903 722 771; Fax: Không có; E-mail:

chaugiangfood@gmail.com.
– Giấy chứng nhận đăng ký doanh nghiệp Công ty trách nhiệm hữu hạn hai thành

viên trở lên số 0301454624, do Sở Kế hoạch và Đầu tư Tp. Hồ Chí Minh cấp phép, đăng
ký lần đầu ngay 26/06/1996, đăng ký thay đổi lần thứ 5 ngày 21/10/2023.

– Giấy chứng nhận đăng ký địa điểm kinh doanh mã số 00001, do Sở Kế hoạch và
Đầu tư Tp. Hồ Chí Minh cấp, đăng ký lần đầu ngay 02/06/2017, đăng ký thay đổi lần thứ
1 ngày 26/07/2022.

– Giấy chứng nhận đăng ký đầu tư, mã số dự án 1067077574 do Ban quản lý các
Khu chế xuất và Công nghiệp Tp.HCM chứng nhận lần đầu ngày 28/06/2017, chứng
nhận thay đổi lần thứ hai ngày 08/11/2023.

Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang được
thành lập từ năm 2017 và bắt đầu sản xuất chính thức từ năm 2018 với sản phẩm là sữa
đậu nành; nước giải khát từ trái cây; nước nha đam, nước giải khát, nước uống đóng chai;
bột ngũ cốc và cà phê hòa tan với công suất 8.000 tấn sản phẩm/năm;

Ban quản lý các khu chế xuất và Công nghiệp Tp.HCM đã cấp Quyết định phê
duyệt Báo cáo đánh giá tác động môi trường số 4290/QĐ-BQL ngày 12/12/2017 của dự
án “Nhà máy gia công thực phẩm Châu Giang” của Công ty TNHH Chế biến Lương
Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang tại Khu công nghiệp Tân Phú Trung.

Hiện nay, số lượng đơn đặt hàng trong nước và xuất khẩu của Công ty ngày càng
tăng. Nhận thấy tiềm năng phát triển hoạt động kinh doanh, sản xuất của thị trường ngành
sản xuất thực phẩm nói chung và sữa các loại; nước giải khát từ trái cây; nước giải khát;
bột ngũ cốc và cà phê hòa tan nói riêng, Chủ đầu tư quyết định triển khai hoạt động nâng
công suất của Dự án, Theo Giấy chứng nhận đăng ký đầu tư, mã số dự án 1067077574
chứng nhận thay đổi lần thứ hai ngày 08/11/2023 điều chỉnh nâng công suất sản xuất từ

mailto:chaugiangfood@gmail.com
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8.000 tấn sản phẩm/năm lên 18.000 tấn sản phẩm/năm.
2. Tên dự án đầu tư:

“NHÀMÁY SẢN XUẤT CÔNG TY CHÂUGIANG”
– Địa điểm thực hiện dự án đầu tư:
+ Ô nhà xưởng số 1, lô C1-1/X7 và Ô nhà xưởng số 02, Lô C1-1/X6, Đường D4,

KCN Tân Phú Trung, Xã Tân Phú Trung, Huyện Củ Chi, Thành phố Hồ Chí Minh (Thuê
nhà xưởng của Công ty cổ phần đầu tư SCC). Diện tích nhà xưởng sử dụng 5.406 m2

– Văn bản thẩm định thiết kế xây dựng, các loại giấy phép có liên quan đến môi
trường, phê duyệt dự án đầu tư:

+ Giấy phép xây dựng số 75/GPXD do Ban quản lý các Khu chế xuất và Công
nghiệp Tp.HCM cấp ngày 28/07/2009.

+ Hợp đồng thuê nhà xưởng số 18/HĐTNX/TPT/SCC-2017 giữa Công ty TNHH
Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang và Công ty cổ phần đầu tư
SCC (SCCI) ngày 11/07/2017 và Phụ lục Hợp đồng thuê nhà xưởng số 01 ngày
08/09/2017.

+ Quyết định phê duyệt Báo cáo đánh giá tác động môi trường số 4290/QĐ-BQL
của dự án “Nhà máy gia công thực phẩm Châu Giang” của Công ty TNHH Chế biến
Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang, do Ban quản lý các khu chế xuất và
Công nghiệp Tp.HCM cấp ngày 12/12/2017.

+ Giấy chứng nhận đăng ký đầu tư, mã số dự án 1067077574 do Ban quản lý các
Khu chế xuất và Công nghiệp Tp.HCM chứng nhận thay đổi lần thứ hai ngày 08/11/2023
điều chỉnh nâng công suất sản xuất từ 8.000 tấn sản phẩm/năm lên 18.000 tấn sản
phẩm/năm.

– Quy mô của dự án đầu tư (phân loại theo tiêu chí quy định của pháp luật về đầu
tư công): Theo Điều 10, Luật đầu tư công số 39/2019/QH14 ngày 13/06/2019, Dự án đầu
tư sau khi nâng công suất có tổng vốn đầu tư là 22.000.000.000 VNĐ (Hai mươi hai tỷ
đồng) đồng, thuộc tiêu chí đầu tư nhóm C.

– Dự án thuộc Danh mục loại hình sản xuất, kinh doanh, dịch vụ có nguy cơ gây ô
nhiễm môi trường theo quy định tại STT 14 Phụ lục II ban hành kèm theo Nghị định số
08/2022/NĐ-CP ngày 10/01/2022 của Chính phủ (Sản xuất nước giải khác có gas với
công suất thấp từ 50.000 lít đến dưới 01 tiệu lít sản phẩm/năm).

– Dự án thuộc Danh mục các dự án đầu tư Nhóm II có nguy cơ tác động xấu đến
môi trường quy định tại khoản 4 Điều 28 Luật bảo vệ môi trường theo quy định tại Mục
I.3 Phụ lục IV ban hành kèm theo Nghị định số 08/2022/NĐ-CP ngày 10/01/2022 của
Chính phủ (Dự án thuộc loại hình sản xuất, kinh doanh, dịch vụ có nguy cơ gây ô nhiễm
môi trường với công suất nhỏ quy định tại Cột 5 Phụ lục II ban hành kèm theo Nghị định
này).

– Căn cứ theo Điểm c Khoản 3 Điều 41 của Luật Bảo vệ Môi trường 2020 thì thẩm
quyền cấp Giấy phép môi trường cho Dự án “Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang”
điều chỉnh nâng công suất sản xuất từ 8.000 tấn sản phẩm/năm lên 18.000 tấn sản
phẩm/năm tại Ô nhà xưởng số 1, lô C1-1/X7 và Ô nhà xưởng số 02, Lô C1-1/X6, Đường
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D4, KCN Tân Phú Trung, Xã Tân Phú Trung, Huyện Củ Chi, Thành phố Hồ Chí Minh
của Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang là Uỷ
ban nhân dân cấp Tỉnh. Căn cứ Quyết định số 3563/QĐ-UBND ngày 19/10/2022 của
UBND TP. Hồ Chí Minh về việc ủy quyền cho Ban Quản lý các khu chế xuất và công
nghiệp TP. Hồ Chí Minh, dự án đầu tư “Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang” nâng
công suất thuộc đối tượng thực hiện Báo cáo đề xuất cấp Giấy phép môi trường trình Ban
Quản lý các khu chế xuất và công nghiệp TP. Hồ Chí Minh để được thẩm định và phê
duyệt. (Báo cáo được trình bày theo mẫu phụ lục XI Mẫu báo cáo đề xuất cấp, cấp lại
giấy phép môi trường của Dự án đầu tư nhóm III).
3. Công suất, công nghệ, sản phẩm sản xuất của dự án đầu tư:
3.1. Công suất hoạt động của dự án đầu tư:

Dự án “Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang” đã được Ban quản lý các khu chế
xuất và Công nghiệp Thành phố Hồ Chí Minh cấp Quyết định phê duyệt Báo cáo đánh
giá tác động môi trường số 4290/QĐ-BQL ngày 12/12/2017 của dự án “Nhà máy gia
công thực phẩm Châu Giang” của Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm
Thương Mại Châu Giang tại Khu công nghiệp Tân Phú Trung với công suất 8.000 tấn sản
phẩm/năm.

Theo Giấy chứng nhận đăng ký đầu tư, mã số dự án 1067077574 do Ban quản lý
các Khu chế xuất và Công nghiệp Tp.HCM chứng nhận thay đổi lần thứ hai ngày
08/11/2023, Dự án “Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang” điều chỉnh nâng công suất
sản xuất từ 8.000 tấn sản phẩm/năm lên 18.000 tấn sản phẩm/năm. Cụ thể như sau:

Bảng 1. 1. Công suất sản xuất của dự án đầu tư

Stt Sản phẩm
Công suất (tấn/năm)

Quy đổi sang lítBáo cáo ĐTM đã
phê duyệt

Sau khi nâng
công suất

1 Sữa các loại 200 450 - -

2
Nước giải khát từ
trái cây các loại
(nước có gas)

4.800 10.800 280.000 lít 630.000 lít

3 Nước giải khát các
loại (nước có gas) 1.400 3.150 104.444 lít 235.000 lít

4 Bột ngũ cốc 200 450 - -

5 Cà phê hòa tan 1.200 2.350 - -

6 Nha đam 200 350 - -
7 Nước yến các loại - 450 - -

Tổng cộng 8.000 18.000 - -

(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang,
2023)
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Stt Sản phẩm
Công suất (tấn/năm)

Quy đổi sang lítBáo cáo ĐTM đã
phê duyệt

Sau khi nâng
công suất

loại (nước có gas)
4 Bột ngũ cốc 200 450 - -
5 Cà phê hòa tan 1.200 2.350 - -
6 Nha đam 200 350 - -
7 Nước yến các loại - 450 - -

Tổng cộng 8.000 18.000 - -
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang,

2023)
4. Nguyên liệu, nhiên liệu, vật liệu, phế liệu, điện năng, hóa chất sử dụng, nguồn
cung cấp điện, nước của dự án đầu tư:
4.1. Nguyên liệu, nhiên liệu, vật liệu, phế liệu, điện năng, hóa chất sử dụng, nguồn
cung cấp điện, nước của dự án trong giai đoạn thi công xây dựng

Để phục vụ việc nâng công suất, Chủ Dự án tiến hành cải tạo một số các hạng mục
phù hợp với nhu cầu sản xuất.

Cụ thể các nguyên liệu, nhiên liệu, vật liệu, phế liệu, điện năng, hóa chất sử dụng,
nguồn cung cấp điện, nước của Dự án trong giai đoạn cải tạo một số các hạng mục được
trình bày chi tiết trong các bảng sau:
a) Nguồn cung cấp nguyên liệu, nhiên liệu, vật liệu, phế liệu, hóa chất trong giai
đoạn thi công cải tạo một số các hạng mục
 Nguyên vât liêu sư dụng trong quá trình thi công cải tạo một số các hạng mục:
Bảng 1. 3. Khối lương nguyên vật liệu chính đươc sử dụng trong quá trình thi

công cải tạo một số các hạng mục

STT Loại vật liệu ĐVT Khối
lương

Trọng lương
đơn vị vật liệu

Khối lương
(quy đổi ra tấn)

1 Đá m3 1,5 1,5 tấn/m3 2,3
2 Gạch 4 lỗ 8x8x18 Tuynel Viên 1.000 1,8 kg/viên 1,8
3 Cát xây tô m3 1 1,38 tấn/m3 1,4
4 Xi măng Tấn 1,7 1,5 tấn/m3 2,6
5 Thép xây dựng Tấn 1 - 1
6 Tole mái m2 350 2,45 kg/m2 0,8
7 Sơn m2 150 0,22 kg/m2 0,033
8 Bột trét m2 150 0,7 kg/m2 0,105
9 Que hàn kg 10 - 0,01
Tổng (tấn) 10,05

(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu
Giang, 2023)
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 Nhiên liêu phục vụ dự án trong giai đoạn thi công cải tạo một số các hạng mục
phục vụ nâng công suất:

Căn cứ Quyết định 1134/QĐ-BXD về định mức độ tiêu hao nhiên liệu, năng lượng
cho máy móc thi công trong 1 ca (8h) làm việc như sau:

Bảng 1. 4. Lương nhiên liệu sử dụng cho các máy móc, thiết bị thi công cải tạo
một số các hạng mục

STT Loại thiết bị
Số

lương

Nhiên liệu
Đơn vịĐịnh

mưc/ca Tổng

1 Máy cắt (5kW) 2 10 20 kWh
2 Máy hàn 2 6 12 kWh

Tổng lương điện sử dụng 32 kWh
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu

Giang, 2023)
 Phế liêu, hóa chất sư dụng:
Trong quá trình thi công cải tạo một số các hạng mục không sử dụng phế liệu, hóa

chất.
b) Nguồn cung cấp điện, nước trong giai đoạn thi công cải tạo một số các hạng mục
 Nguồn cung cấp điên và điên năng sư dụng:
Dự án sử dụng nguồn điện được lấy từ mạng lưới điện KCN Tân Phú Trung - do

Công ty Điện lực Củ Chi cung cấp để sử dụng cho quá trình cải tạo một số các hạng mục.
Ước tính điện năng sử dụng trong giai đoạn thi công cải tạo một số các hạng mục

khoảng 1.500 kWh/tháng.
 Nguồn cung cấp nước và nhu cầu sư dụng nước:
Giai đoạn thi công cải tạo một số các hạng mục của Dự án sử dụng nguồn nước do

KCN Tân Phú Trung cung cấp.
Nước được sử dụng cho mục đích sinh hoạt của công nhân, dùng để làm vữa trát,

rửa xe, vệ sinh máy móc thiết bị thi công, tưới đường, tưới ẩm nguyên vật liệu cụ thể như
sau:

Bảng 1. 5. Lương nước sử dụng cho quá trình thi công cải tạo một số các hạng
mục

STT Nhu cầu sử dụng nước Lương nước sử
dụng (m3/ngày)

Ghi chú

1
Sinh hoạt của công nhân
(Qsh)

1,6

Số lượng công nhân: 20 người.
QCVN 01:2021/BXD:
80 lít/người/ngày.
Ước tính lượng nước thải sinh hoạt
bằng nhu cầu nước cung cấp cho mục
đích sinh hoạt: 1,6 m3/ngày.

2 Làm vữa trát, làm móng 0,5 Theo ước tính.
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STT Nhu cầu sử dụng nước Lương nước sử
dụng (m3/ngày)

Ghi chú

bê-tông (Qvt) Ước tính lượng nước thải thi công phát
sinh do hoạt động thi công khoảng 0,2
m3/ngày.

3
Rửa xe chở nguyên vật
liệu (Qrx)

0,5

Số lượng xe: 1 xe.
Theo tiêu chuẩn cấp thoát nước - cấp
nước cho công trường xây dựng, Bộ
xây dựng 2005 quy định lượng nước
rửa cho mỗi xe là 400 - 600
L/ngày.đêm.xe đối với ô tô tải. Lượng
nước rửa cho mỗi xe khoảng 500
L/ngày.đêm.xe.
Ước tính lượng nước thải rửa xe bằng
nhu cầu nước cung cấp cho mục đích
này: 0,5 m3/ngày.

4 Vệ sinh máy móc thiết bị
thi công (Qvs)

0,3

Tham khảo các công trình tương tự thì
nhu cầu nước cho vệ sinh máy móc
thiết bị khoảng 0,3 m3/ngày.
Ước tính lượng nước thải vệ sinh máy
móc bằng nhu cầu nước cung cấp cho
mục đích này: 0,3 m3/ngày

5 Tưới đường 1 Theo ước tính
6 Tưới ẩm 0,5 Theo ước tính

Tổng cộng nước cấp 4,4 -
Tổng nước thải phát sinh:
Qthải = Qsh +Qvt +Qrx + Qvs

2,6 -

(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu
Giang, 2023)

4.2. Nguyên liệu, nhiên liệu, vật liệu, phế liệu, điện năng, hóa chất sử dụng, nguồn
cung cấp điện, nước của dự án trong giai đoạn hoạt động
a) Nguyên liệu, nhiên liệu, vật liệu, phế liệu, hóa chất sử dụng cho quá trình hoạt
động dự án đầu tư

 Nhu cầu nguyên liệu:
Bởi vì Công ty TNHH Chế biến Lương thực – Thực phẩm Thương mại Châu Giang

là công ty gia công 100% nên lượng nguyên vật liệu sẽ do đối tác cung cấp.
Nguyên vật liệu để Công ty TNHH Lương Thực – Thực Phẩm Thương Mại Châu

Giang tiến hành gia công do Công ty TNHH Thực Phẩm & Nước Giải Khát Rita cung
cấp theo hợp đồng gia công ký ngày 1 tháng 6 năm 2017 tại số 08 Đại Lộ Thống Nhất,
KCN Sóng Thần 2, P. Dĩ An, TX. Dĩ An, Bình Dương giữa Công Ty TNHH Lương Thực
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- Thực phẩm Thương Mại Châu Giang và Công ty TNHH Thực Phẩm & Nước Giải Khát
Rita (Hợp đồng giữa Công Ty TNHH Lương Thực Thực phẩm Thương Mại Châu Giang
và Công ty TNHH Thực Phẩm & Nước Giải Khát Rita được đính kèm tại Phụ Lục).
Lượng nguyên liệu có thể nhiều hoặc ít tùy thuộc vào mục tiêu sản xuất do Công ty
TNHH Thực Phẩm & Nước Giải Khát Rita đề ra.

Bảng 1. 6. Danh mục nguyên liệu của dự án đầu tư

STT Tên Nguyên liệu
Khối lương (tấn/năm)

Mục đích sử dụngBáo cáo ĐTM
đã phê duyệt

Sau khi nâng
công suất

1 Các loại đậu 60 135
Chế biến sữa các
loại

2 Trái cây 1.440 3.240
Chế biến nước giải
khát từ trái cây các
loại

3 Nước dừa 900 2.025 Chế biến nước giải
khát các loại

4 Bột ngũ cốc 60 135 Sản xuất sữa, bột
ngũ cốc

5 Cà phê hòa tan 360 810 Sản xuất Cà phê hòa
tan

6 Nha đam 60 135
Sản xuất các sản
phẩm nước uống từ
nha đam

7 Yến - 135 Sản xuất nước yến
các loại

8 Nước 4.074 9.167
Quá trình sản xuất
các loại nước giải
khát của Công ty

Tổng (tấn/năm) 6.954 15.782

(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang,
2023)

Trái cây là trái cây tươi như: dâu tây, lựu, táo, lê, nho, thơm.
 Nhu cầu nhiên phụ liệu

Vì yếu tố giữ bí quyết gia truyền nên công thức pha chế của từng loại hương phụ
liệu được bảo mật. Do đó, Công ty TNHH Thực Phẩm & Nước Giải Khát Rita sẽ đánh
mã số cho từng loại nhiên phụ liệu và định mức riêng theo sản phẩm tương ứng. Cụ thể:
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Bảng 1. 7. Danh mục nhiên phụ liệu của dự án đầu tư

STT Mã số Tên Nhiên
phụ liệu

Định
mưc

Khối lương (tấn/năm)
Công đoạn sử

dụng
Báo cáo
ĐTM đã
phê duyệt

Sau khi
nâng công

suất
1 - Đường - 480 1.080 Nấu đường
2 - Sữa đặc - 33,6 75,5 Pha cà phê

3

BPGIA 0011

Hương liệu

1,8

6 13,5 Pha hương

BPGIA 0015 0,6
BPGIA 0010 0,5
CPGIA 0014 0,3
MUOIPG 005 0,3
DUONG 0002 95
DUONG 0006 30
CPGIA 0003 2,3
HUON 00093 0,2
MAUPG 0005 0,025
CPGIA 0026 0,1
CPGIA 0009 0,7
CPGIA 0002 0,3

Tổng cộng 519,6 1.169
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu

Giang, 2023)
 Nhu cầu bao bì đóng gói

Bảng 1. 8. Nhu cầu bao bì của dự án đầu tư

STT Tên bao bì
Khối lương (tấn/năm)

Báo cáo ĐTM đã phê duyệt Sau khi nâng công suất

1 Bao bì nhựa 50 112
2 Lon, chai 750 1.688

Tổng cộng 800 1.800
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu

Giang, 2023)
 Nhu cầu hóa chất sử dụng
Tại dự án không xử dụng hóa chất để sản xuất hay xử lý nước thải.
 Nhu cầu nhiên liệu

Công ty TNHH Chế biến Lương thực – Thực phẩm Thương mại Châu Giang có lắp
đặt 02 lò hơi đốt trấu để cung cấp hơi cho quá trình sản xuất.

- 01 lò hơi có công suất 2.500 tấn (lò hơi hiện hữu tại nhà máy).
- 01 lò hơi có công suất 4.000 tấn (dự kiến cho giai đoạn nâng công suất).
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Sau khi nâng công suất dự án sẽ sử dụng lò hơi có công suất 4.000 tấn phục vụ
chính cho quá trình sản xuất, lò hơi công suất 2.500 tấn được dự phòng khi có đơn hàng
nhiều hoặc khi lò hơi 4.000 tấn bị hư hỏng cần sửa chữa.

Dự kiến nhu cầu sử dụng hơi sẽ là 12 tấn hơi/ngày, tương đương 3.600 tấn hơi/năm
(một năm làm việc 300 ngày).

Suất tiêu hao nhiên liệu khoảng 220 kg trấu/tấn hơi.
Do đó, khối lượng trấu cần sử dụng là: 220 x 12 = 2.640 kg/ngày = 792 tấn/năm.

Nhiên liệu trấu phục vụ cho quá trình đốt lò hơi sẽ được công ty ký hợp đồng với đơn vị
cung cấp trấu.

- Hiện tại lò hơi chưa hoạt động hết công suất của thiết kế của máy nên sau khi nâng
công suất lò hơi hoạt động hết công suất thì ước tính lượng nhiên liệu sử dụng khoảng:
1.584 tấn trấu/năm.
 Phế liệu sử dụng: Dự án đầu tư không sử dụng phế liệu.

b) Nguồn cung cấp điện, nước trong giai đoạn hoạt động dự án đầu tư
 Nguồn cung cấp điện và điện năng sử dụng:
Nguồn cung cấp: Nguồn điện cung cấp cho hoạt động sản xuất và sinh hoạt của

Công ty là mạng lưới điện quốc gia do Công ty Điện lực Củ Chi cung cấp.
Theo hóa đơn điện, nhu cầu sử dụng điện tại dự án đầu tư khoảng 160.688,73

kWh/tháng tương đương khoảng 6.180,33 kWh/ngày (Hóa đơn điên đính kèm theo phụ
lục).

Bảng 1. 9. Nhu cầu sử dụng điện 11 tháng của dự án đầu tư
STT Thời gian tiêu thụ Điện năng tiêu thụ (kW/tháng)
1 Tháng 01/2023 64.557
2 Tháng 02/2023 128.846
3 Tháng 03/2023 233.295
4 Tháng 04/2023 229.458
5 Tháng 05/2023 196.025
6 Tháng 06/2023 195.049
7 Tháng 07/2023 169.177
8 Tháng 08/2023 198.678
9 Tháng 09/2023 115.601
10 Tháng 10/2023 118.698
11 Tháng 11/2023 118.192

Trung bình 160.688,73
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu

Giang, 2023)
- Sau khi nâng công suất, ước tính lượng điện sử dụng khoảng: 350.000 Kwh/tháng.
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 Nguồn cung cấp nước và nhu cầu sử dụng nước:
Dự án đầu tư sử dụng nguồn nước được lấy từ nguồn nước thủy cục do Công ty Cổ

phần Phát triển Đô thị Sài Gòn Tây Bắc cung cấp thông qua hệ thống cấp nước của KCN
Tân Phú Trung.

Theo hóa đơn nước, thống kê lượng nước sử dụng của Nhà máy được trình bày
trong Bảng sau:

Bảng 1. 10. Nhu cầu sử dụng nước 10 tháng của dự án đầu tư
STT Thời gian tiêu thụ Lương nước sử dụng (m3/tháng)
1 Tháng 01/2023 1.312
2 Tháng 02/2023 956
3 Tháng 03/2023 1.384
4 Tháng 04/2023 1.500
5 Tháng 05/2023 1.357
6 Tháng 06/2023 1.237
7 Tháng 07/2023 1.067
8 Tháng 08/2023 1.169
9 Tháng 09/2023 1.248
10 Tháng 10/2023 1.080

Trung bình 1.231
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu

Giang, 2023)
Theo hóa đơn điện, nhu cầu sử dụng nước tại dự án đầu tư trong 10 tháng (tháng 1-

10 năm 2023) khoảng 1.231 m3/tháng, tương đương 47,24 m3/ngày (Hóa đơn nước đính
kèm theo phụ lục).

Tổng nhu cầu sử dụng nước của Dự án cụ thể như sau:
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Bảng 1.11. Nhu cầu sử dụng nước tại dự án đầu tư

TT Mục đích sử
dụng nước Tiêu chuẩn

Quy mô Lưu lương nước cấp tối đa
(m3/ngày)

Lưu lương nước thải tối đa
trong ngày bình thường

(m3/ngày) Tần suất
thải bỏBáo cáo

ĐTM đã phê
duyệt

Sau khi
nâng công

suất

Báo cáo
ĐTM đã
phê duyệt

Sau khi
nâng công

suất

Báo cáo
ĐTM đã phê

duyệt

Sau khi
nâng công

suất
I NƯỚC DÙNG CHO SINH HOẠT -

1
Nước sinh hoạt
của công nhân
viên

80
lít/người/ngày

QCVN
01:2021/BXD

30 người 100 người 3 8 3 8 Hàng ngày

2 Nước tưới cây,
tưới đường

0,5 lít/m2

TCXD
13606:2023

188 m2 188 m2 0,1 0,1 - -
Không phát
sinh nước

thải
II NƯỚC DÙNG CHO SẢN XUẤT -

1

Nước cấp cho rửa,
sơ chế nguyên liệu
và chế biến, rửa
các thiết bị máy
móc

Theo kinh
nghiệm của chủ
dự án đầu tư

- - 5,6 7,3 5 5,84 Hàng ngày

2 Nước vệ sinh nhà
xưởng sản xuất

Theo thực tế tại
nhà xưởng - - 3 3 3 3 Hàng ngày

3 Nước cấp cho nồi
hơi

Theo kinh
nghiệm của chủ
dự án đầu tư

1 lò hơi 1 lò hơi 4 10 - - Tái tuần
hoàn

Tổng cộng 15,7 28,4 11 16,84
Tổng lương nước cấp sau khi nâng công suất 28,4

Tổng lương nước phát thải sau khi nâng công suất (*) 16,84
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Ghi chú: (*) Tổng lượng nước thải phát sinh từ hoạt động hiện hữu và giai đoạn
nâng công suất của dự án đầu tư bao gồm cả nước thải sinh hoạt và nước thải sản xuất
với lưu lượng nước thải tối đa sau khi nâng công suất là 16,84 m3/ngày (trong đó bao
gồm nước thải sinh hoạt 8 m3/ngày và nước thải sản xuất tối đa trong ngày xả bể 8,84
m3/ngày), cụ thể như sau:

- Nước thải sinh hoạt phát sinh tại dự án đầu tư được xử lý sơ bộ qua bể tự hoại
sau đó đấu nối trực tiếp vào hệ thống thu gom nước thải của KCN Tân Phú Trung
(theo Biên bản xác nhân hoàn thành đấu nối nước thải vào hê thống hạ tầng của KCN
ngày 02/02/2018) và được tiếp tục xử lý tại Trạm xử lý nước thải tập trung, công suất
4.000 m3/ngày của KCN đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A trước khi thoát ra kênh
Thầy Cai.

- Nước thải sản xuất: Lượng nước thải sản xuất phát sinh tối đa trong ngày bình
thường giai đoạn nâng công suất khoảng 8,84 m3/ngày, lượng nước thải này được dự
án đầu tư thu gom dẫn về hệ thống xử lý nước thải sản xuất có công suất là 10 m3/ngày
tại dự án đầu tư để xử lý đạt Tiêu chuẩn đấu nối của KCN Tân Phú Trung (theo Biên
bản xác nhân hoàn thành đấu nối nước thải vào hê thống hạ tầng của KCN ngày
02/02/2018) trước khi dẫn vào hệ thống thu gom nước thải của KCN Tân Phú Trung
và được tiếp tục xử lý tại Trạm xử lý nước thải tập trung, công suất 4.000 m3/ngày của
KCN đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.

Ghi chú:
– Nhu cầu dùng nước cho chữa cháy:
Dựa theo TCVN 2622 - 1995 (phòng cháy chống cháy cho nhà và công trình),

TCVN 3890:2009 và TCVN 7336:2003, hệ thống chữa cháy bao gồm:
+ Hệ thống trụ nước chữa cháy bên ngoài nhà.
+ Hệ thống tủ vòi chữa cháy trong nhà.
+ Hệ thống chữa cháy tự động sprinkler.
+ Số đám cháy xảy ra đồng thời giả thiết là 1 đám.
+ Lưu lượng nước tính toán cho mỗi đám cháy lấy bằng 10 l/s.
+ Tổng lượng nước cần chữa cháy liên tục trong 3h: Qcc = 1 đám cháy x 10 l/s x

(3 x 3.600)/1.000 = 108 m3/đám cháy.
5. Các thông tin khác liên quan đến dự án đầu tư
5.1. Các hạng mục công trình của dự án đầu tư

Dự án đầu tư “Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang” được thực hiện tại địa chỉ:
- Ô nhà xưởng số 1, lô C1-1/X7 và Ô nhà xưởng số 02, Lô C1-1/X6, Đường D4,

KCN Tân Phú Trung, Xã Tân Phú Trung, Huyện Củ Chi, thành phố Hồ Chí Minh
(thuê nhà xưởng của Công ty cổ phần đầu tư SCC). Diện tích nhà xưởng sử dụng
5.406 m2 (diện tích Ô nhà xưởng số 1, lô C1-1/X7: 2.958 m2 và diện tích Ô nhà xưởng
số 02, Lô C1-1/X6: 2.448 m2).

+ Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang
đã thuê lại nhà xưởng của Công ty cổ phần đầu tư SCC (SCCI) theo Hợp đồng thuê
nhà xưởng số 18/HĐTNX/TPT/SCC-2017 ngày 11/07/2017 và Phụ lục Hợp đồng thuê
nhà xưởng số 01 ngày 08/09/2017, có hiệu lực từ ngày 11/07/2017 đến ngày
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30/06/2027 để hoạt động nhà máy sản xuất.
+ Tại Ô nhà xưởng số 1, lô C1-1/X7 và Ô nhà xưởng số 02, Lô C1-1/X6, Đường

D4, KCN Tân Phú Trung: sẽ tiến hành sản xuất, chế biến các mặt hàng sữa các loại,
nước giải khát từ trái cây các loại, nước giải khát các loại, nước yến các loại, bột ngũ
cốc, cà phê hòa tan, với quy mô 18.000 tấn/năm.

Tổng diện tích đất sử dụng cho hoạt động sản xuất tại dự án đầu tư là 5.460 m2

tại Ô nhà xưởng số 1, lô C1-1/X7 và Ô nhà xưởng số 02, Lô C1-1/X6, Đường D4,
KCN Tân Phú Trung, sau khi nâng công suất dự án đầu tư không tăng diện tích đất sử
dụng, dự án đầu tư chỉ thay đổi quy hoạch sử dụng đất cũng như một số hạng mục
công trình sử dụng so với bản Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được cấp
trước đó, cụ thể được liệt kê trong các Bảng sau:
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Bảng 1.12. Các hạng mục công trình đầu tư xây dựng chính của dự án đầu tư

STT Hạng mục
Theo ĐTM đã đươc phê duyệt Sau khi nâng công suất

Diện tích (m2) Tỉ lệ (%) Diện tích (m2) Tỉ lệ (%)

I Ô NHÀ XƯỞNG SỐ 01, LÔ C1-1X7 2.958 100 2.958 100

a Các công trình chính

1 Văn Phòng 50 1,7 50 1,7

2 Khu vực chứa nguyên liệu sản xuất 1.000 33,8 1.000 33,8

3 Khu vực chứa thành phẩm 1.500 50,7 1.500 50,7

4 Khu vực chứa các nguyên liệu khác 100 3,4 100 3,4

5 Khu vực chứa bao bì 100 3,4 100 3,4

c Các công trình phụ trơ

6 Đường nội bộ 188 6,4 188 6,4

7 Nhà vệ sinh 20 0,7 20 0,7

II Ô NHÀ XƯỞNG SỐ 02, LÔ C1-1X6 2.448 100 2.448 100

a Các công trình chính

1 Khu vực sản xuất 2.292 93,62 2.332 95,26

b Các công trình bảo vệ môi trường

2 Khu vực lưu chứa CTNH 18 0,74 18 0,74

3 Khu vực lưu chứa chất thải thông thường 20 0,82 20 0,82

4 Hệ thống xử lý nước thải 50 2,04 10 0,35

5 Hệ thống xử lý khí thải (lò hơi) 48 1,96 48 1,96
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STT Hạng mục
Theo ĐTM đã đươc phê duyệt Sau khi nâng công suất

Diện tích (m2) Tỉ lệ (%) Diện tích (m2) Tỉ lệ (%)

c Các công trình phụ trơ

6 Nhà vệ sinh 20 0,7 20 0,7
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang, 2023)
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 Theo hoạt động hiện hữu và giai đoạn nâng công suất:
Thực tế hoạt động hiện hữu của dự án đầu tư và giai đoạn nâng công suất sau này, dự

án đầu tư không tăng diện tích đất sử dụng khu vực sản xuất, dự án đầu tư chỉ thay đổi quy
hoạch sử dụng đất cũng như một số hạng mục công trình sử dụng so với bản Báo cáo đánh
giá tác động môi trường đã được cấp trước đó.
5.2. Các hạng mục công trình phụ trơ của dự án đầu tư
 Khu vực lưu chưa chất thải rắn sinh hoạt
1. Diện tích: 20 m2. Dự án đầu tư đã bố trí khu vực chứa chất thải rắn thông thường

diện tích 20 m2 để lưu chứa chất thải rắn sinh hoạt và công nghiệp thông thường phát sinh
tại dự án.

2. Công ty sẽ trang bị các thùng rác tại các khu vực như: khu vực văn phòng, khu vực
sản xuất. Sau đó, chất thải rắn sinh hoạt sẽ được công nhân vận chuyển, tập trung vào 3
thùng chứa rác loại 240 lít có cấu tạo bằng HDPE đặt tại phía trước dự án.
 Khu vực lưu chưa chất thải rắn công nghiệp thông thường
3. Diện tích: 20 m2

4. Công ty sẽ trang bị các thùng chứa rác dung tích 240 lít có cấu tạo bằng nhựa
HDPE.

5. Thiết kế, cấu tạo của khu vực lưu chứa: kết cấu nền BTCT và có mái che, có vách
ngăn, có dán nhãn cảnh báo.
 Khu vực lưu chưa chất thải nguy hại
6. Diện tích: 18 m2

7. CTNH chứa trong thùng nhựa HDPE, có dán mã số phân loại, có nắp đậy thể tích
120 lít.

8. Thiết kế, cấu tạo của kho lưu chứa: kết cấu tường, mái lợp tôn, nền bê-tông. Xung
quanh khu vực lưu chứa CTNH có gờ cao 10cm. Khu vực lưu chứa CTNH được trang bị
đầy đủ biển cảnh báo và thiết bị PCCC theo quy định.
 Hệ thống giao thông, sân bãi
9. Hệ thống giao thông bên trong sân, bãi: Hệ thống giao thông bên trong sân bãi đủ

rộng để làm chỗ đậu xe ô tô. Đường nội bộ có lộ giới từ 5m, đảm bảo lưu thông 2 chiều
thông suốt. Hệ thống đường giao thông nội bộ trong khuôn viên dự án sẽ được bê tông hóa
và quy hoạch hoàn chỉnh, tạo điều kiện thuận lợi cho xe chạy, lối đi bộ,…
 Hệ thống điện:
Nguồn điện cung cấp cho hoạt động sản xuất và sinh hoạt của Công ty là mạng lưới

điện quốc gia do Công ty Điện lực Củ Chi cung cấp.
Hệ thống thông tin liên lạc: Sử dụng dự án đầu tư hạ tầng của KCN Tân Phú Trung

(KCN thiết lập mạng lưới viễn thông hiện đại đáp ứng đầy đủ và nhanh chóng nhu cầu
thông tin liên lạc trong và ngoài nước cho các nhà đầu tư).

 Hệ thống cấp nước:
Bao gồm phần cấp nước cho khu vực sinh hoạt của công nhân viên và nước cấp cho

quá trình sản xuất. Sử dụng đường ống nhựa HDPE có đường kính 300. Nguồn nước lấy
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từ nguồn nước thủy cục do Công ty Cổ phần Phát triển Đô thị Sài Gòn Tây Bắc cung cấp.
 Hệ thống thoát nước mưa:
Được xây dựng căn cứ theo quy hoạch thoát nước chung ra hố ga thoát nước mưa

hiện hữu của KCN.
Thoát nước mưa trên mái: lắp đặt các ống xối nhựa PVC có đường kính Ø168 nối từ

máng xối xuống các hố ga trên mặt đất.
Thoát nước mưa chảy tràn trên mặt đất: Là hệ thống các cống BTCT Ø300 có nắp

đậy chạy vòng quanh các nhà xưởng, hạng mục xây dựng và đường nội bộ, có 22 hố ga
thu gom nước mưa nội bộ xung quanh dự án đầu tư, kích thước thước (D x R x C = 0,7 m
x 0,7 m x 1 m). Hệ thống mương thoát nước có độ dốc i = 0,6 thu gom nước mưa chảy
tràn trên mặt đất và nước mưa trên mái từ các ống xối và thoát ra hệ thống thoát nước mưa
của dự án đầu tư, sau đó đấu nối ra hệ thống thu gom nước mưa được dẫn tập trung về 01
hố ga phía sau nhà máy sát hàng rào của dự án đầu tư. Sau đó nước mưa chảy vào hố ga
của KCN trên đường D4 và đường N6.

 Hệ thống thu gom nước thải:
– Nước thải sinh hoạt:
+ Nước thải sinh hoạt phát sinh từ nhà vệ sinh được thu gom và xử lý sơ bộ qua bể

tự hoại 3 ngăn, có 04 bể tự hoại với 02 bể có kích thước D x R x C = 3 m x 3 m x 1,6 m và
02 bể có kích thước D x R x C = 1,6 m x 1,6m x 1,6 m .

+ Sau đó nước thải theo đường ống HDPE Ø140 có tổng chiều dài đường ống là
100m, toàn bộ lượng nước thải này được dẫn tập trung về 01 hố ga phía sau nhà máy sát
hàng rào của dự án đầu tư. Nước thải sau đó sẽ theo đường ống HDPE Ø250 dài 10m của
KCN dẫn tập trung vào 01 hố ga của KCN nằm tại lô C1-X6, đường D4 trước khi dẫn về
Trạm xử lý nước thải tập trung của KCN, công suất 4.000 m3/ngày để tiếp tục xử lý đạt
QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A, trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.

– Nước thải sản xuất:
+ Nước thải sản xuất phát sinh tại dự án đầu tư được thu gom theo đường ống dẫn

HDPE Ø140 dẫn về xử lý tại hệ thống xử lý nước thải cục bộ của nhà xưởng.
+ Nước thải sản xuất sau khi xử lý đạt tiêu chuẩn đấu nối của KCN Tân Phú Trung

theo đường ống HDPE Ø168 có tổng chiều dài đường ống là 50 m cùng với nước thải sinh
hoạt sau bể tự hoại theo đường ống HDPE Ø140 có tổng chiều dài đường ống là 100 m,
toàn bộ lượng nước thải này được dẫn tập trung về 01 hố ga phía sau nhà máy sát hàng rào
của dự án đầu tư. Nước thải sau đó sẽ theo đường ống HDPE Ø250 dài 10m của KCN dẫn
tập trung vào 01 hố ga của KCN nằm tại lô C1-X6, đường D4 trước khi dẫn về Trạm xử lý
nước thải tập trung, công suất 4.000 m3/ngày của KCN để tiếp tục xử lý đạt QCVN
40:2011/BTNMT, Cột A, trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.
 Hê thống xư lý khí thải:

Khí thải tại 2 lò hơi được xử lý qua 02 hệ thống xử lý hơi dung môi được lắp đặt tại
khu vực sản xuất.
 Giải pháp thông gió nhà xưởng:
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Thông gió bằng quạt thông gió: Phương pháp này giống như phương pháp thông gió
tự nhiên, nhưng khác ở chỗ thay vì đặt các tấm lam đặt thêm quạt thông gió trên tường. Ở
phía đối diện đặt những lam gió có lưới lọc bụi hoặc tấm lọc công nghệ để lấy gió bên
ngoài vào. Khi quạt thông gió hoạt động sẽ tạo ra sự chênh áp bên trong xưởng, dẫn đến
gió từ bên ngoài sẽ tự động tràn vào để thay thế lượng khí thải hút ra.

Nhà xưởng Công ty sẽ lắp hệ thống thông gió cục bộ bằng quạt công nghiệp.
Yêu cầu về nhiệt độ, độ ẩm, tốc độ gió: Đảm bảo nhiệt độ nằm trong khoảng 18 – 32

oC, độ ẩm trong khoảng 40 – 80% và tốc độ gió trong khoảng 0,2 - 1,5 m/s
 Hệ thống PCCC:
– Tiêu chuẩn TCVN 5760:1993 Yêu cầu chung về thiết kế lắp đặt và sử dụng hệ

thống chữa cháy.
– Tiêu chuẩn TCVN 4513:1993 Cấp nước bên trong – Tiêu chuẩn thiết kế.
– Tiêu chuẩn TCVN 5739:1993 Thiết bị chữa cháy – Đầu nối.
– Tiêu chuẩn TCVN 2622:78 và TCVN 2622:1995 Phòng cháy chống cháy cho

nhà và công trình.
Sau khi nâng công suất:
Các công trình phụ trợ: hệ thống cung cấp điện, nước, cây xanh,… đã được Công ty

cổ phần đầu tư SCC (SCCI) (Đơn vị cho thuê nhà xưởng) xây dựng hoàn thiện trước khi
cho thuê. Các hạng mục cũng sẽ được giữ nguyên như hiện hữu không có thay đổi sau khi
nâng công suất.
5.3. Các hạnh mục công trình xử lý chất thải và bảo vệ môi trường:

Bảng 1.13. Bảng tổng hơp các công trình bảo vệ môi trường của dự án đầu tư

Stt
Các hạng
mục công
trình

Theo Báo cáo ĐTM
đã phê duyệt

Sau khi nâng
công suất Ghi chú

1

Khu vực lưu
chứa chất
thải rắn
thông
thường

Diện tích: 20 m2.
Vị trí: Ngoài khu vực
sản xuất.

Diện tích: 20 m2.
Vị trí: Ngoài khu vực
sản xuất.

Không thay đổi

2

Khu vực lưu
chứa chất
thải nguy
hại

Diện tích: 18 m2

Vị trí: Ngoài khu vực
sản xuất.

Diện tích: 18 m2

Vị trí: Ngoài khu vực
sản xuất.

Không thay đổi

3
Hệ thống xử
lý khí thải

Số lượng: 01 hệ
thống.
Công suất hệ thống:
10.000 m3/giờ.
Diện tích: 48 m2.
Vị trí: Lắp đặt trong

Số lượng: 02 hệ
thống.
Công suất:
- Hệ thống 01: 10.000
m3/giờ (lò hơi hiện
hữu).

Lắp đặt thêm 1 lò hơi
và hê thống xư lý khí
thải lò hơi ở giai đoạn
nâng công suất

https://www.facebook.com/commerce/products/891557004282273/?rid=158461434571872&rt=9
https://www.facebook.com/commerce/products/1201995943176110/?rid=158461434571872&rt=9
https://www.facebook.com/commerce/products/1406979939316028/?rid=158461434571872&rt=9
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Stt
Các hạng
mục công
trình

Theo Báo cáo ĐTM
đã phê duyệt

Sau khi nâng
công suất Ghi chú

nhà xưởng sản xuất. - Hệ thống 02: 18.000
m3/giờ.
Diện tích: 48 m2.
Vị trí: Lắp đặt trong
nhà xưởng sản xuất.

4
Hệ thống xử
lý nước thải
sản xuất

- Số lượng: 01 hệ
thống.
- Công suất: 30
m3/ngày.
- Diện tích: 50 m2

- Vị trí: Được đặt tại
phía sau xưởng sản
xuất có mái hiên.
- Quy trình công
nghệ:
+ Nước thải  Bể
thu gom  Bể điều
hòa  Bể trung hòa
 Bể keo tụ tạo bông
 Bể lắng hóa lý 
Bể Anoxic  Bể
Aerotank  Bể lắng
sinh học  Hệ thống
thu gom nước thải
của KCN.

- Số lượng: 01 hệ
thống.
- Công suất: 10
m3/ngày.
- Diện tích: 10 m2

- Vị trí: Được đặt tại
phía sau xưởng sản
xuất có mái hiên.
- Quy trình công
nghệ:
+ Nước thải  Bể
thu gom  Bể điều
hòa  Bể hiếu khí
 Bể lắng sinh học
 Bể khử trùng 
Hệ thống thu gom
nước thải của KCN.

Qua quá trình hoạt
động thực tế, nước thải
sản xuất tại dự án
không chứa nhiều chất
ô nhiễm và lượng phát
sinh cao nhất khoảng 8
m3/ngày nên chủ dự án
đã thay hê thống xư lý
nước thải công suất 30
m3/ngày bằng hê thống
xư lý nước thải công
suất 10 m3/ngày đạt
tiêu chuẩn đấu nối của
KCN

5.4. Danh mục máy móc thiết bị của dự án đầu tư
Theo hiện trạng hoạt động hiện hữu của nhà máy, Chủ dự án đầu tư sử dụng loại

toàn bộ máy móc thiết bị theo bản báo cáo đánh giá tác động môi trường môi trường đã
được cấp đồng thời bổ sung thêm một số máy móc thiết bị mới để tiến hành hoạt động sản
xuất hiện hữu và giai đoạn nâng công suất sau này. Máy móc thiết bị được sử dụng để
phục vụ hoạt động của dự án đầu tư cụ thể như sau:
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Bảng 1. 14. Máy móc thiết bị phục vụ hoạt động của dự án đầu tư

STT
Thiết bị,

phương tiện
Đơn
vị Công suất

Năm sản xuất

Xuất xư

Tình trạng Số lương
Theo bản
Báo cáo
ĐTM

Sau khi
nâng công

suất

Theo bản
Báo cáo
ĐTM

Sau khi
nâng công

suất

Theo bản
Báo cáo
ĐTM

Sau khi
nâng

công suất
1 Máy đóng lon Cái 300 lon/phút 2017 2023 Trung Quốc

Hoạt động
tốt Mới 100%

02 02

2 Máy đồng hóa Cái
6 m3/giờ -
40KW 2017 2023 Trung Quốc 01 01

3
Nồi hấp tự
động Cái

2 m3/ giờ -
5.000W 2017 2023

Trung Quốc
05 05

4 Máy xay
nhuyễn

Cái 4 m3/ giờ –
4,7KW

2017 2023 Trung Quốc 02 0

5 Máy tiệt trùng
UHT Cái 6,5 Tấn/h –

3,2KW 2017 2023 Trung Quốc 01 0

6
Máy chiết rót
02 vòi Cái

10-40 sản
phẩm/ phút 2017 2023 Trung Quốc 02 0

7 Máy siết nắp
chai pet

Cái 12.000 chai/h –
750W

2017 2023 Trung Quốc 02 0

8 Nồi nấu Cái 3 m3/ giờ 2017 2023 Trung Quốc 08 02

9 Máy sấy màng
co lon

Cái 20-25 lốc/phút
– 12KW

2017 2023 Trung Quốc 02 01

10 Máy sấy màng
co khay

Cái 20-30 lốc/phút
– 22KW

2017 2023 Trung Quốc 01 02

11 Máy in date Cái
100-250 sản
phẩm/lần -
500W

2017 2023 Trung Quốc 02 04
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STT
Thiết bị,

phương tiện
Đơn
vị Công suất

Năm sản xuất

Xuất xư

Tình trạng Số lương
Theo bản
Báo cáo
ĐTM

Sau khi
nâng công

suất

Theo bản
Báo cáo
ĐTM

Sau khi
nâng công

suất

Theo bản
Báo cáo
ĐTM

Sau khi
nâng

công suất
12 Máy bơm Cái 30 m3/h 2017 2023 Trung Quốc 05 110

13 Bồn chứa
nước Cái - 2017 2023 Trung Quốc 07 20

14 Xe nâng Cái - 2017 2023 Trung Quốc 02 05

15 Máy rửa lon Cái
18.000 chai/

giờ 2017 2023 Trung Quốc 01 01

16
Máy phóng
tem tự động Cái 200 lon/ phút 2017 2023 Trung Quốc 0 7

17 Máy cấp chai Cái 18.000 chai/
giờ

2017 2023 Trung Quốc 0 1

18 Hâm làm
nguội Cái 18.000 chai/

giờ 2017 2023 Trung Quốc 0 1

(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang, 2023)
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5.5. Nhu cầu lao động
 Trong giai đoạn cải tạo một số các hạng mục phục vụ nâng công suất:
– Tổng số lượng công nhân viên tham gia quá trình cải tạo các hạng mục: 20 người.
– Tổng thời gian cải tạo các hạng mục: 01 tháng (~ 26 ngày, không tính ngày nghỉ

chủ nhật).
– Thời gian hoạt động cải tạo: 8h – 17h00.
 Trong giai đoạn hoạt động:
Sau khi nâng công suất, Chủ dự án đầu tư tăng thêm số lượng công nhân viên so với

hoạt động hiện hữu, tuy nhiên vẫn giữ nguyên số ca làm việc và số giờ làm việc trong
ngày cũng như số ngày làm việc trong năm. Tổng số lượng công nhân viên làm việc tại
dự án đầu tư sau khi nâng công suất là 100 người. Thời gian làm việc: 1 ca/ngày, 8h/ca,
300 ngày/năm. Cụ thể trong bảng sau:

Bảng 1. 15. Nhu cầu lao động tại dự án đầu tư

STT
Tổng số lương
công nhân viên

Số lương (người)
Thời gian làm việcTheo bản Báo

cáo ĐTM
Sau khi nâng công

suất

1 Tổng cộng 30 100
1 ca/ngày, 8h/ca,
300 ngày/năm

(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu
Giang, 2023)

5.6. Hiện trạng hoạt động khu công nghiệp Tân Phú Trung
 Hiện trạng của KCN Tân Phú Trung:
KCN Tân Phú Trung nằm phía Tây Bắc TP.HCM, thuộc xã Tân Phú Trung, huyện

Củ Chi, TP.HCM; nằm trong khu đô thị phát triển Tây Bắc Sài Gòn với diện tích 6.000
ha.

Chủ đầu tư: Công ty Cổ phần Phát triển Đô thị Sài Gòn Tây Bắc (SCD).
Địa điểm: Quốc lộ 22, ấp Trạm Bơm, xã Tân Phú Trung, huyện Củ Chi, TP.HCM.
Điện thoại: 028 3796 5867 Fax: 028 3796 3378
Email: scd@tanphutrung-ip.com
Là một KCN đa ngành, KCN Tân Phú Trung tiếp nhận các nhà đầu tư trong và

ngoài nước. Cụ thể các ngành nghề đầu tư trong KCN như sau:
- Chế biến, bảo quản thịt và các sản phẩm từ thịt;
- Chế biến sữa và các sản phẩm từ sữa;
- Sản xuất thực phẩm khác;
- Sản xuất sản phẩm thuốc lá;
- Sản xuất sản phẩm hóa chất khác (trừ sản xuất thuốc trừ sâu, thuốc bảo vệ thực vật

trong nông nghiệp);
- Sản xuất sợi nhân tạo;
- Sản xuất sản phẩm từ khoáng phi kim loại chưa được phân vào đâu;
- Sản xuất mô tơ, phát điện, biến thế điện, thiết bị phân phối và điều khiển điện;
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- Sản xuất dây và thiết bị dây dẫn;
- Sản xuất thiết bị điện chiếu sáng;
- Sản xuất đồ điện dân dụng;
- Sản xuất thiết bị điện khác;
- Sản xuất máy thông dụng;
- Sản xuất máy chuyên dụng;
- Sản xuất xe có động cơ...
 Điều kiện hạ tầng KCN Tân Phú Trung
* Hệ thống đường nội bộ: xây dựng hệ thống đường riêng biệt gồm đường chính

và đường phụ được quy hoạch đạt tiêu chuẩn quốc tế và xây dựng hoàn chỉnh với tải
trọng lớn, giúp giao thông vận chuyển trong khu vực được an toàn.

Hệ thống giao thông nội bộ trong khu vực dự án: Hệ thống giao thông được quy
hoạch đạt tiêu chuẩn quốc tế và xây dựng hoàn chỉnh với tải trọng lớn, giúp giao thông
vận chuyển trong khu vực được an toàn; được xây dựng riêng biệt gồm đường chính và
đường phụ:

- Quy hoạch hệ thống đường giao thông: 85,7072 ha;
- Lộ giới đường trung tâm huyết mạch của KCN: 45m;
- Lộ giới các đường nội bộ: 25 – 35m.
* Công trình thoát nước: gồm có 2 hệ thống riêng biệt được thiết kế hiện đại và

xây dựng hoàn thiện bao gồm: Hệ thống thoát nước mưa và hệ thống thoát nước thải.
Hướng thoát nước ra kênh Thầy Cai.

* Hệ thống cấp điện: KCN Tân Phú Trung hiện được cấp điện từ Công ty điện lực
Củ Chi, tử trạm trung thế Củ Chi 220/110 KV thuộc lưới điện quốc gia. Trạm trung thế
trong KCN 110/22 KV với công suất lắp đặt 3 x 63 MVA.

* Hệ thống cấp nước: KCN Tân Phú Trung được cấp nước từ nhà máy cấp nước
Kênh Đông công suất 3.000 m3/ngày.

* Thông tin liên lạc: KCN Tân Phú Trung được thiết lập mạng lưới viễn thông hiện
đại đạt tiêu chuẩn quốc tế, đáp ứng đầy đủ và nhanh chóng nhu cầu thông tin liên lạc
trong nước và quốc tế của các nhà đầu tư.

* Dự án đầu tư hạ tầng công nghệ thông tin: trong KCN Tân Phú Trung xây dựng
một hệ thống công nghệ thông tin hiện đại phục vụ nhu cầu truyền thông đa dịch vụ từ
truyền dữ liệu, Internet, truyền hình cáp, video hội nghị, điện thoại và fax qua IP,...

* Các tiện ích công cộng khác trong KCN Tân Phú Trung: ngân hàng, bảo hiểm,
trạm phòng cháy chữa cháy, trạm y tế, trung tâm kho vận, trạm biến áp, trạm xử lý vật
phế thải công nghiệp, nhà ăn cho công nhân, hồ bơi, sân tenis,...

* Nhà máy xư lý nước thải tâp trung: hệ thống xử lý nước thải tập trung của KCN
được thiết kế với công suất 4.000 m3/ngày.đêm, có nhiệm vụ tiếp nhận nước thải từ các
doanh nghiệp đang hoạt động trong KCN. Bên cạnh đó, hệ thống thoát nước trong KCN
đã được thiết kế hoàn chỉnh và phù hợp với tiêu chuẩn áp dụng trên thế giới. Nước thải
được xử lý theo 2 cấp:
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- Xử lý riêng trong từng nhà máy đạt giới hạn tiếp nhận nước thải của KCN trước
khi xả vào mạng lưới thoát nước thải (tiêu chuẩn đấu nối nước thải của KCN Tân Phú
Trung tương đương với giá trị C, cột B của QCVN 40:2011/BTNMT).

Với công suất xử lý hiện tại là 1.500 m3/ngày.đêm, nên hệ thống xử lý nước thải của
KCN Tân Phú Trung hoàn toàn có khả năng tiếp nhận nước thải của dự án.

- Xử lý tập trung tại trạm XLNT của KCN đạt quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về nước
thải công nghiệp QCVN 40:2011/BTNMT, loại A thải ra bể chứa trước khi thoát ra kênh
TC -2.17 đến kênh Thầy Cai.
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Quy trình công nghệ trạm xử lý nước thải tập trung KCN
SƠ ĐỒ CÔNG NGHỆ HỆ THỐNG XLNT TẬP TRUNG KCN TÂN PHÚ TRUNG

Nước thải từ
các công ty

Bể thu
gom

Lược rác thô Bể trung
hòa

Lược rác tinh Bể
keo tụ

Bể tạo
bông

Bể lắng
sơ bộ

NaOH
H2SO4

A.Polymer

PAC

Máy thổi khí

D.A.P

Bể xử lý sinh học MULTECH

Máy thổi khí

Bể nén
bùn

Máy
ép bùn

Bùn khô đem đi
xử lý

C.Polymer

Bể khử trùng

NaOCL

Nước thải
sau xử lý thải
ra Kênh
Thầy Cai

Đường hóa chất

Đường nước
thải

Đường cấp khí

Đường bùn thải

Ghi chú :

Hệ thống giám sát chất
lương nước thải tự động
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Thuyết minh quy trình công nghệ
Nước thải của các nhà máy, xí nghiệp trong KCN phải được xử lý cục bộ, nhằm tạo

điều kiện tốt nhất cho quá trình xử lý tiếp theo ở trạm xử lý tập trung.
Tại các công trình xử lý cục bộ của từng nhà máy trong KCN, nước thải đã được

loại bỏ các tạp chất có kích thước lớn (rác, cát…) để tránh lượng cát lắng trong hệ thống
đường ống chuyển tải. Các thành phần ô nhiễm cần phải giảm thiểu trước khi vào xử lý
tập trung là dầu mỡ, các chất vô cơ có kích thước nhỏ và một số chất độc hại khác.

Nước trước khi vào hố thu của nhà máy XLNT đi qua kênh đo lưu lượng đầu vào,
nước thải sau khi xử lý sơ bộ chảy tự nhiên qua song chắn rác vào bể thu gom nước thải.
Sau đó, các thành phần rác có kích thước nhỏ hơn được loại bỏ thông qua thiết bị lọc
rác tinh.

Từ đây, nước thải được đưa vào bể trung hòa để điều chỉnh pH bằng acid hoặc bazơ
đến mức tối ưu trước khi tiến hành keo tụ. Tại bể keo tụ, các loại hóa chất keo tụ, tạo
bông (PAC, Polymer trợ lắng) được bổ sung vào để tăng tốc độ phản ứng, quá trình keo
tụ thực hiện hiệu quả nhờ các thiết bị khuấy trộn.

Sau khi phản ứng xong, nước thải sẽ được đưa sang ngăn tạo bông, tại đây bông
cặn hình thành với kích thước lớn, có khả năng lắng nhanh và được cho chảy tràn qua
bể lắng sơ cấp. Nước thải sau khi lắng, loại bỏ các tạp chất có kích thước lớn tại bể
lắng sơ cấp được chuyển đến bể xử lý sinh học Multech với lưu lượng ổn định.

Bể xử lý sinh học Multech được liên tục cung cấp không khí bằng thiết bị thổi khí
và như thế quá trình sinh học hiếu khí được thực hiện. Vi sinh vật lơ lững tự do hoặc tập
trung tạo thành các bông vi sinh, lấy thức ăn là các loại chất hữu cơ có trong nước thải
để sinh trưởng trong môi trường được cung cấp không khí từ các máy thổi khí thiết bị
phân phối không khí.

Một phần bùn từ bể xử lý sinh học Multech sẽ lắng và được đưa về bể lắng bùn và
qua máy ép bùn, tách nước tạo thành các bánh bùn khô và chuyển cho đơn vị có chức
năng thu gom, xử lý. Phần nước trong sẽ tiếp tục tự chảy qua bể khử trùng, sau đó qua
bể chứa nước thải trước khi thải.

Sau khi kiểm tra bằng hệ thống kiểm soát tự động, nếu nước thải đạt QCVN
40:2011/BTNMT cột A sẽ theo cống bê tông chảy ra Kênh TC - 217 (còn gọi là Kênh 2
– Kênh nội bộ của KCN) trước khi xả vào nguồn tiếp nhận là Kênh Thầy Cai.

Hiện tại, một hệ thống giám sát chất lượng nước thải tự động do cơ quan chức
năng quản lý đầu tư để giám sát chất lượng nước thải sau xử lý.

* Công trình, biện pháp bảo vệ môi trường không khí:
Công ty Cổ phần Phát triển Đô thị Sài Gòn Tây Bắc (SCD) đã tiến hành nhiều

biện pháp để bảo vệ môi trường không khí như: Trồng cây xanh trong KCN; tráng nhựa
toàn bộ các tuyến đường; có đội phụ trách quét đường; quy định các xe chở nguyên vật
liệu, đất đá đi vào KCN phải được che kín, không để rơi vãi trên đường; thường xuyên
kiểm tra nhắc nhở các doanh nghiệp vệ sinh môi trường,...

* Công trình, biện pháp thu gom và xử lý CTR và CTNH:
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Chất thải rắn phát sinh trong quá trình hoạt động của các Công ty trong KCN bao
gồm: chất thải rắn sinh hoạt, chất thải rắn công nghiệp thông thường và chất thải nguy
hại. Các công ty đã và đang thực hiện các biện pháp thu gom và lưu trữ tạm thời tại tất
cả các khu vực có phát sinh chất thải, bố trí các thùng rác phân loại riêng biệt. Sau đó
chất thải được thu gom và lưu giữ tại kho chứa chất thải và phân khu vực riêng biệt cho
từng loại chất thải. Tất cả các Công ty trong KCN đều ký hợp đồng với đơn vị có chức
năng thu gom và xử lý CTR, CTNH theo đúng quy định.
5.7. Hiện trạng hoạt động của dự án đầu tư trong KCN Tân Phú Trung:
 Hiện trạng giao thông:
Dự án đầu tư nằm trong khu công nghiệp Tân Phú Trung đã xây dựng hạ tầng giao

thông hoàn chỉnh. Đường xá nội khu được thiết kế với tải trọng trục là giao thông trục
chính 4 làn xe rộng 30m, đường nhánh 2 làn xe rộng 25m đảm bảo phục vụ tốt nhu cầu
xuất nhập khẩu hàng hóa trong KCN. Hệ thống cây xanh chạy dọc các tuyến đường. Hệ
thống đèn đường chiếu sáng vào ban đêm được lắp đặt tại nhiều góc trong khuôn viên.
Hệ thống cống thoát nước mưa hạn chế tối thiểu tình trạng ngập lụt bất kể trong điều
kiện mưa lớn. Nếu so sánh về dự án đầu tư hạ tầng giao thông nội khu thì KCN Tân Phú
Trung cũng tạo được sức cạnh tranh trong khu vực so với các KCN khác.
 Hiện trạng cấp điện:
Trong quá trình hoạt động, dự án đầu tư sử dụng điện lấy từ lưới điện Quốc gia

thông hệ thống cấp điện hạ thế (qua trạm biến thế) của KCN Tân Phú Trung và đưa vào
sử dụng cho hoạt động sản xuất, hoạt động văn phòng và thắp sáng.

Theo hóa đơn điện, nhu cầu sử dụng điện tại dự án đầu tư trong 6 tháng (tháng 1, 2,
3, 4, 5, 6 năm 2023) khoảng 174.538 kWh/tháng (Hóa đơn điên đính kèm theo phụ lục).
 Hiện trạng cấp nước:
Dự án đầu tư sử dụng nguồn nước được lấy từ nguồn nước thủy cục do Công ty

Cổ phần Phát triển Đô thị Sài Gòn Tây Bắc cung cấp thông qua hệ thống cấp nước của
KCN Tân Phú Trung. Toàn bộ lượng nước cấp được xử lý tại Hệ thống xử lý nước cấp
hiện hữu của Nhà máy để đáp ứng chất lượng nước đầu vào phục vụ sản xuất.
 Hiện trạng thoát và xử lý nước thải:
- Nước thải sinh hoạt:
+ Nước thải sinh hoạt phát sinh từ nhà vệ sinh được thu gom và xử lý sơ bộ qua bể

tự hoại 3 ngăn, có 04 bể tự hoại với 02 bể có kích thước D x R x C = 3 m x 3 m x 1,6 m
và 02 bể có kích thước D x R x C = 1,6 m x 1,6m x 1,6 m.

+ Sau đó nước thải theo đường ống HDPE Ø140 có tổng chiều dài đường ống là
21m, toàn bộ lượng nước thải này được dẫn tập trung về 01 hố ga phía sau nhà máy sát
hàng rào của dự án đầu tư. Nước thải sau đó sẽ theo đường ống HDPE Ø250 dài 10m
của KCN dẫn tập trung vào hố ga của KCN nằm tại lô C1-X6, đường D4 trước khi dẫn
về Trạm xử lý nước thải tập trung, công suất 4.000 m3/ngày của KCN để tiếp tục xử lý
đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A, trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.

- Nước thải sản xuất:



Báo cáo đề xuất cấp giấy phép môi trường của dự án
“Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang”

Công ty TNHH Chế biến Lương thực – Thực phẩm Thương mại Châu Giang
Trang 44

+ Nước thải sản xuất phát sinh tại dự án đầu tư được thu gom theo đường ống dẫn
HDPE Ø140 dẫn về xử lý tại hệ thống xử lý nước thải cục bộ của Công ty.

+ Nước thải sản xuất sau khi xử lý đạt tiêu chuẩn đấu nối của KCN Tân Phú Trung
theo đường ống HDPE Ø168 có tổng chiều dài đường ống là 50 m cùng với nước thải
sinh hoạt sau bể tự hoại theo đường ống HDPE Ø140 có tổng chiều dài đường ống là
100 m, toàn bộ lượng nước thải này được dẫn tập trung về 01 hố ga phía sau nhà máy
sát hàng rào của dự án đầu tư. Nước thải sau đó sẽ theo đường ống HDPE Ø250 dài
10m của KCN dẫn tập trung vào 01 hố ga của KCN nằm tại lô C1-X6, đường D4 trước
khi dẫn về Trạm xử lý nước thải tập trung, công suất 4.000 m3/ngày của KCN để tiếp
tục xử lý đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A, trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.
 Hiện trạng thu gom và xử lý chất thải rắn:
- Hiên hữu:
Chất thải rắn sinh hoạt của dự án đầu tư được phân loại tại nguồn bằng các thùng

chứa đặt tại các khu vực trong nhà văn phòng, nhà vệ sinh và xưởng sản suất, dự án đầu
tư đã bố trí kho chứa chất thải thông thường diện tích 20 m2 để lưu chứa chất thải rắn
sinh hoạt và công nghiệp thông thường phát sinh tại dự án. Chủ dự án đã ký hợp đồng
với Công ty TNHH – MTV Dịch vụ Nguyễn Văn Bé để thu gom lượng rác này vào các
ngày trong tuần theo đúng quy định. (Theo Hợp đồng cung cấp dịch vụ thu gom rác thải
số 01.2023/HĐ.VB-TĐ/2023 ngày 01 tháng 01 năm 2023).

Chất thải thông thường phát sinh tại dự án đầu tư được thu gom và lưu chứa tại
kho chứa chất thải rắn công nghiệp thông thường diện tích 20 m2. Chủ dự án đầu tư đã
ký Hợp đồng với Công ty TNHH – MTV Dịch vụ Nguyễn Văn Bé để thu gom lượng
rác này vào các ngày trong tuần theo đúng quy định. (Theo Hợp đồng cung cấp dịch vụ
thu gom rác thải số 01.2023/HĐ.VB-TĐ/2023 ngày 01 tháng 01 năm 2023). Và một
phần chất thải rắn công nghiệp sẽ được chủ dự án đầu tư bán phế liệu cho Công ty cổ
phần sản xuất thương mại Đại Hồng Phúc theo Hợp đồng thu mua phế liệu số
052023/HĐPL/CG-ĐHP ngày 01/05/2023.

Đối với chất thải nguy hại được thu gom vào các thùng chứa chuyên dụng, có dán
nhãn riêng biệt và lưu chứa tại kho chứa chất thải nguy hại có diện tích 18 m2. Công ty
ký hợp đồng với đơn vị có chức năng Công ty TNHH MTV Môi trường Đô thị
TP.HCM thu gom lượng rác này với tần suất 2 lần/năm theo đúng quy định. (Theo Hợp
đồng kinh tế số 4959/HĐ.MTĐT-NH/22.4.VX ngày 24 tháng 10 năm 2022).

- Sau khi đạt công suất tối đa
Chất thải rắn sinh hoạt của dự án đầu tư được phân loại tại nguồn bằng các thùng

chứa đặt tại các khu vực trong nhà văn phòng, nhà vệ sinh và xưởng sản suất, dự án đầu
tư đã bố trí kho chứa chất thải thông thường diện tích 20 m2 để lưu chứa chất thải rắn
sinh hoạt và công nghiệp thông thường phát sinh tại dự án. Chủ dự án đầu tư sẽ tiếp tục
ký hợp đồng với đơn vị có chức năng để thu gom và xử lý.

Chất thải thông thường phát sinh tại dự án đầu tư được thu gom, xử lý như chất
thải rắn công nghiệp thông thường như giai đoạn hiện hữu và thực hiện biện pháp giảm
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thiểu chất thải rắn tại nguồn trong quá trình sản xuất. Chủ dự án đầu tư sẽ tiếp tục ký
hợp đồng với đơn vị có chức năng để thu gom và xử lý.

Chất thải nguy hại, khu vực lưu chứa chất thải nguy hại hiện hữu vẫn đủ khả năng
lưu chứa chất thải. Vì vậy, Công ty tiếp tục duy trì theo phương án thu gom giống như
hiện hữu. Chủ dự án đầu tư sẽ tiếp tục ký hợp đồng với đơn vị có chức năng để thu gom
và xử lý theo đúng quy định.
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Chương II
SƯ PHÙ HỢP CỦA DƯ ÁN ĐẦU TƯ VỚI QUY HOẠCH, KHẢ NĂNG CHỊU

TẢI CỦA MÔI TRƯỜNG
1. Sự phù hơp của dự án đầu tư với quy hoạch bảo vệ môi trường quốc gia, quy
hoạch tỉnh, phân vùng môi trường:

Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang là
Chủ dự án đầu tư “Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang” được thực hiện tại:

- Ô nhà xưởng số 1, lô C1-1/X7 và Ô nhà xưởng số 02, Lô C1-1/X6, Đường D4,
KCN Tân Phú Trung, Xã Tân Phú Trung, Huyện Củ Chi, thành phố Hồ Chí Minh.

Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang đã
thuê lại nhà xưởng của Công ty cổ phần đầu tư SCC (SCCI) theo Hợp đồng thuê nhà
xưởng số 18/HĐTNX/TPT/SCC-2017 ngày 11/07/2017 và Phụ lục Hợp đồng thuê nhà
xưởng số 01 ngày 08/09/2017, có hiệu lực từ ngày 11/07/2017 đến ngày 30/06/2027 để
hoạt động nhà máy sản xuất.

Dự án đầu tư đã được Ban quản lý các Khu chế xuất và Công nghiệp Tp.HCM cấp
Giấy chứng nhận đăng ký đầu tư, mã số dự án 1067077574, chứng nhận lần đầu ngày
28/06/2017, chứng nhận thay đổi lần thứu hai ngày 08/11/2023.

Dự án “Nhà máy gia công thực phẩm Châu Giang” đã được Ban Quản lý các Khu
chế xuất và công nghiệp Thành phố Hồ Chí Minh cấp Quyết định phê duyệt Báo cáo
đánh giá tác động môi trường số 4290/QĐ-BQL ngày 12/12/2017 của Công ty TNHH
Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang.

Hiện nay, số lượng đơn đặt hàng trong nước và xuất khẩu của Công ty ngày càng
tăng. Nhận thấy tiềm năng phát triển hoạt động kinh doanh, sản xuất của thị trường
ngành sản xuất thực phẩm nói chung và sữa các loại; nước giải khát từ trái cây; nước
giải khát; bột ngũ cốc và cà phê hòa tan nói riêng, Chủ đầu tư quyết định triển khai hoạt
động nâng công suất của Dự án, điều chỉnh nâng công suất sản xuất từ 8.000 tấn sản
phẩm/năm lên 18.000 tấn sản phẩm/năm.

Vị trí tiếp giáp của dự án như sau:
A. Đối với ô nhà xưởng số 2, Lô C1-1/X6:
- Phía trước giáp Công ty TNHH Dược Thú y Greensun, Công ty TNHH Dược

Thú Y Greensun là đơn vị chuyên sản xuất thức ăn gia súc, gia cầm và thủy sản; thuốc
hóa dược và dược liệu thú y,…

- Phía sau: đất trống.
- Phía trái: giáp Công ty TNHH Hùng Loa Việt Nam. Công ty TNHH Hùng Loa

Việt Nam là đơn vị chuyên sản xuất và kinh doanh loa, Ampli, dàn karaoke, đầu đĩa,..
- Phía phải: giáp Công ty TNHH Sản xuất SJ (Việt Nam). Công ty TNHH Sản

xuất SJ (Việt Nam) là đơn vị chuyên sản xuất các sản phẩm kim loại, sửa chữa thiết bị
điện, máy móc,...

B. Đối với ô nhà xưởng số 1, Lô C1-1/X7:
- Phía trước: giáp đường D4 (đường nội bộ của KCN Tân Phú Trung)
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+ Nước thải sinh hoạt tại dự án đầu tư được xử lý qua bể tự hoại sau đó đấu nối
vào HTXLNT tập trung của KCN Tân Phú Trung.

+ Nước thải sản xuất dẫn về hệ thống xử lý nước thải cục bộ của nhà xưởng xử lý
sau đó đấu nối vào HTXLNT tập trung của KCN Tân Phú Trung.

Đánh giá khả năng tiếp nhận nước thải của dự án đầu tư:
Hiện tại, hệ thống xử lý nước thải tập trung của KCN Tân Phú Trung có công suất

4.000 m3/ngày. Nước thải sau xử lý đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9;
Kf= 1, trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.

Theo báo cáo Công tác Bảo vệ môi trường năm 2022 của KCN Tân Phú Trung,
tổng lưu lượng nước thải đưa về xử lý của Nhà máy xử lý nước thải tập trung của KCN
Tân Phú Trung là 1.500 m3/ngày.

Vì vậy, khi nhà máy của Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm
Thương Mại Châu Giang đầu tư nâng công suất sẽ phát sinh lưu lượng nước thải sinh
hoạt và sản xuất lớn nhất khoảng 35,7 m3/ngày, hệ thống xử lý nước tập trung của KCN
hoàn toàn có thể tiếp nhận toàn bộ lượng nước thải của nhà máy để xử lý đạt QCVN
40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9; Kf= 1 trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.

 Qua các đánh giá về sức chịu tải của môi trường không khí, môi trường
nước mặt và hiện trạng hoạt động của Khu công nghiệp Tân Phú Trung cho thấy
hoạt động của dự án đầu tư “Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang” là hoàn toàn
phù hợp đối với khả năng chịu tải của môi trường tiếp nhận chất thải.
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Chương III
HIỆN TRẠNGMÔI TRƯỜNGNƠI THƯCHIỆNDƯÁNĐẦUTƯ

1. Dữ liệu về hiện trạng môi trường và tài nguyên sinh vật
Do Dự án nằm trong KCN Tân Phú Trung nên trong báo cáo không nêu dữ liệu về

tài nguyên sinh vật.
1.1. Chất lương của các thành phần môi trường có khả năng chịu tác động trực
tiếp bởi dự án
1.1.1. Dữ liệu về môi trường không khí

Dự án khi đi vào hoạt động sẽ làm phát sinh khí thải phát tán ra môi trường và
Dự án nằm trong KCN Tân Phú Trung do dó trong báo cáo này chỉ tổng hợp dữ liệu
về hiện trạng môi trường không khí xung quanh trong KCN Tân Phú Trung.

Trạng thái bền vững của khí quyên: Độ bền vững khí quyển được xác định theo
tốc độ gió và bức xạ mặt trời vào ban ngày và độ mây che phủ vào ban đêm. Độ bền
vững khí quyển ảnh hưởng đến quá trình phát tán các chất ô nhiễm vào không khí.

KCN Tân Phú Trung là vùng chịu ảnh hưởng của 2 hướng gió mùa chủ yếu phân
bố vào các tháng trong năm như sau:

– Từ tháng 2 đến tháng 5 gió có hướng Đông Nam hoặc Nam với vận tốc trung
bình từ 1,5 - 2,0 m/s.

– Từ tháng 5 đến tháng 9 thịnh hành gió Tây - Tây Nam, vận tốc trung bình từ 1,5
- 3,0 m/s.

– Ngoài ra, từ tháng 10 đến tháng 2 năm sau có gió Đông Bắc, vận tốc trung bình 1
- 1,5 m/s.

Theo đài khí tượng thủy văn khu vực Nam Bộ, khu vực dự án có độ bền vững khí
quyển vào những ngày nắng, tốc độ gió nhỏ là 1,5 -1,7; ngày có mây là C, D; ban đêm
có độ bền vững khí quyển là E, F. Độ bền vững khí quyển loại A, B, C hạn chế khả
năng phát tán chất ô nhiễm lên cao và đi xa.

Bảng 3.1. Phân loại độ bền vững khí quyển (Passquyill, 1961)
Tốc độ
gió tại độ
cao (m/s)

Bưc xạ mặt trời ban ngày Độ che phủ mây ban đêm
Biên độ

mạnh > 60
Biên độ vừa
35 – 60

Biên độ yếu
15 – 35

Nhiều
mây > 4/8

Ít mây
<3/8

< 2 A A – B B E F
2 A - B B C D E
4 B B – C C D D
6 C C – D D D D
> 6 C D D D D

Ghi chú: A – Rất không bền vững D – Trung hòa
B – Không bền vững vừa E – Bền vững
C – Không bền vững yếu F – Rất bền vững
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1.1.2. Dữ liệu về chất lương nước mặt
Theo tính toán tại Chương 1, tổng lượng nước thải phát sinh tối đa tại dự án là

35,7 m3/ngày.
Nguồn tiếp nhận nước thải sau xử lý của Dự án: Hố ga đấu nối về hệ thống thu

gom xử lý nước thải tập trung của KCN Tân Phú Trung để tiếp tục xử lý tại HTXLNT
tập trung của KCN, công suất 4.000 m3/ngày. Nước thải sau xử lý đạt QCVN
40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9; Kf= 1, trước khi thải ra nguồn tiếp nhận là kênh
Thầy Cai.

Việc xả vào nguồn nước tiếp nhận một lượng nước thải sẽ tăng lưu lượng và tốc
độ dòng chảy khu vực tiếp nhận.
1.1.3. Dữ liệu về môi trường nước ngầm

Vị trí Dự án nằm tại KCN Tân Phú Trung nên nước cấp cho quá trình hoạt động
hoàn toàn lấy từ nguồn nước cấp của KCN, không khai thác sử dụng nước ngầm. Do đó,
trong Báo cáo này không đề cập đến dữ liệu về chất lượng nước ngầm tại khu vực.
1.1.4. Dữ liệu về chất lương đất

Hiện tại, xung quanh khu vực Dự án đã được bê tông hóa hoàn toàn nên trong Báo
cáo này không đề cập đến dữ liệu về chất lượng đất.
1.2. Số liệu, thông tin về đa dạng sinh học có thể bị tác động bởi dự án

Do vị trí dự án nằm trong khuôn viên KCN Tân Phú Trung đã được quy hoạch cụ
thể và đã xây dựng cơ sở hạ tầng hoàn chỉnh nên trong Báo cáo này không đề cập đến
dữ liệu về đa dạng sinh học.
1.3. Các đối tương nhạy cảm về môi trường, danh mục và hiện trạng các loài thực
vật, động vật hoang dã, trong đó có các loài nguy cấp, quý, hiếm đươc ưu tiên bảo
vệ, các loài đặc hữu có trong vùng có thể bị tác động do dự án

Dự án nằm trong KCN Tân Phú Trung nên không có các yếu tố nhạy cảm về môi
trường, không có các loài thực vật, động vật hoang dã nguy cấp, quý hiếm.
1.4. Số liệu, thông tin về đa dạng sinh học biển và đất ngập nước ven biển có thể bị
tác động bởi dự án

Do vị trí dự án nằm trong khuôn viên KCN Tân Phú Trung đã được quy hoạch cụ
thể và đã xây dựng cơ sở hạ tầng hoàn chỉnh nên nên trong Báo cáo này không đề cập
đến dữ liệu về đa dạng sinh học biển và đất ngập nước ven biển.
2. Mô tả về môi trường tiếp nhận nước thải của dự án
2.1. Mô tả đặc điểm tự nhiên khu vực nguồn nước tiếp nhận nước thải
2.1.1. Các yếu tố địa lý, địa hình, khí tương khu vực tiếp nhận nước thải
 Địa lý:
Khu đất dự án nằm trong KCN Tân Phú Trung, xã Tân Phú Trung, huyện Củ Chi,

Thành Phố Hồ Chí Minh. KCN Tân Phú Trung nằm ở phía Tây Bắc của thành phố, mặt
tiền Quốc lộ 22, xã Tân Phú Trung, huyện Củ Chi; cách trung tâm TP.HCM 25 km, sân
bay Tân Sơn Nhất 15 km, cảng Sài Gòn 27 km.

- Phía Bắc giáp kênh Đông;
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- Phía Đông giáp Quốc lộ 22 (đường Xuyên Á);
- Phía Tây giáp kênh thủy lợi TC2-4 và N46-18A;
- Phía Nam giáp kênh Thầy Cai.
Giao thông đến KCN rất thuận lợi: Quốc lộ 22, là đường nằm trong dự án Xuyến

Á giữa Tp. Hồ Chí Minh và Campuchia; cách ngã tư An Sương 11km, cách cửa khẩu
Mộc Bài 46km. Vị trí thuận lợi về giao thông thủy – bộ, cảng và đường hàng không.
Thuận lợi việc giao thông với các tỉnh lân cận như Long An, Tây Ninh, Bình Dương,
Đồng Nai và nước láng giềng Campuchia. Đây cũng là cơ hội để thúc đẩy sự phát triển
kinh tế – xã hội của quận trong sự nghiệp công nghiệp hóa, hiện đại hóa đất nước.
 Địa hình – Địa chất – Khí tượng:
Về địa hình: Khu vực Dự án và KCN Tân Phú Trung có địa hình tương đối bằng

phẳng. Nhìn chung độ chênh lệch cao độ trong khu vực là không đáng kể.
Về địa chất: Địa chất khu vực dự án có các lớp như sau:
- Lớp 1: Lớp đất sét (CL-CH-GC): độ sâu đến 0,10m. Đất là loại sét có độ dẻo từ

thấp đến cao, lẫn sạn Laterit sản phẩm của quá trình phong hoá tạo nên các hạt sạn có
kích thước đôi khi 10 - 20mm. Đất có màu nâu đỏ, vàng xám, trắng, loang lổ. Trạng thái
từ cứng đến nửa cứng, có những nơi hàm lượng sạn chiếm tỷ lệ trên 30% trọng lượng
đất;

- Lớp 2: Cát pha sét (SC): nằm tiếp theo lớp sét (CL-CH-GC) độ sâu từ 10 - 18m.
Đất có màu vàng, xám trắng, nâu đỏ loang lổ, trạng thái từ cứng đến dẻo bão hoà nước.
Đôi chỗ trong lớp có lẫn ít sỏi sạn;

- Lớp 3: Cát pha bụi sét (SC - SM): nằm tiếp theo lớp cát pha sét (SC) và phân bố
đến hết độ sâu khoảng 30m. Đất có màu vàng, nâu đỏ loang lổ. Trạng thái từ cứng đến
dẻo, bão hoà nước. Đôi chỗ trong lớp có lẫn ít sỏi sạn.
 Khí tượng:
KCN Tân Phú Trung tại TP. HCM nằm trong khu vực khí hậu nhiệt đới gió mùa

cận xích đạo, có nền nhiệt cao, ổn định với 2 mùa rõ rệt: mùa mưa bắt đầu từ tháng 5
đến tháng 11, mùa khô bắt đầu từ tháng 12 đến tháng 4 năm sau.

- Nhiêt độ: tương đối cao và ổn định, trung bình trong năm dao động khoảng 25 -
290C, nhiệt độ cao nhất là tháng 7 (28,80C), thấp nhất là tháng 12 (24,80C). Nhiệt độ
chênh lệch giữa ngày và đêm khá lớn vào mùa khô có trị số 8 – 100C.

- Lượng mưa: Mùa mưa bắt đầu từ tháng 5 đến tháng 11, mưa nhiều tập trung vào
tháng 5 đến tháng 10, lớn nhất thường xảy ra vào tháng 9 hoặc tháng 10 với lượng mưa
từ 250-130 mm/tháng; số ngày mưa trung bình hàng năm khoảng 135-162 ngày, tổng
lượng mưa trung bình năm khoảng từ 1.500 – 1.700 mm.

- Gió: TP. Hồ Chí Minh nằm trong vùng chịu ảnh hưởng của 2 hướng gió mùa chủ
yếu: Từ tháng 2 – 4 gió mùa Đông Nam hoặc Nam, vận tốc trung bình 1,5-2,5 m/s; từ
tháng 6-9 gió mùa Tây hoặc Tây Bắc, vận tốc trung bình 1,5-3 m/s; từ tháng 10 đến
tháng 2 năm sau gió Đông Bắc, vận tốc trung bình 1-1,5 m/s.
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- Độ ẩm không khí: Độ ẩm trung bình tại TP. Hồ Chí Minh khá cao 79,5% vào
mùa khô; 80-90% vào mùa mưa. Tháng có độ ẩm không khí trung bình cao nhất là
tháng 4, thấp nhất là tháng 10. Biên độ trung bình giữa các tháng trong năm thấp là điều
kiện thuận lợi cho việc tăng trưởng và phát triển của động thực vật quanh năm.
2.1.2. Hệ thống sông suối, kênh, rạch, hồ ao khu vực tiếp nhận nước thải

Nguồn tiếp nhận nước thải của KCN Tân Phú Trung là kênh Thầy Cai.
2.1.3. Chế độ thủy văn/hải văn của nguồn nước

Chế độ thủy văn kênh Thầy Cai chịu ảnh hưởng của chế độ thủy văn sông Vàm
Cỏ Đông, bị chi phối và mang nét nổi bậc của dòng chảy và sự xâm nhập của thủy
triều, theo chế độ bán nhật triều từ Biển Đông, mỗi ngày có hai lần triều lên và hai lần
triều xuống, mỗi tháng có hai lần triều cường và hai lần triều kiệt. Trong giai đoạn
triều cường, thủy triều có biên độ lớn và cường độ cao. Trong giai đoạn triều kiệt,
cường độ của nước thấp. Đỉnh triều thường diễn ra vào tháng 10 và 11, chân triều vào
tháng 6 và 7.

(Theo số liêu Quy hoạch tổng thê thoát nước và xư lý nước thải TP.HCM).
2.2. Mô tả chất lương nguồn tiếp nhận nước thải

Nguồn tiếp nhận nước thải sau xử lý của Dự án: Hố ga đấu nối về hệ thống thu
gom xử lý nước thải tập trung của KCN Tân Phú Trung để tiếp tục xử lý tại HTXLNT
tập trung của KCN, công suất 4.000 m3/ngày. Nước thải sau xử lý đạt QCVN
40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9; Kf= 1, trước khi thải ra nguồn tiếp nhận là kênh
Thầy Cai.
2.2.1. Mô tả các hoạt động khai thác, sử dụng nước tại khu vực tiếp nhận nước

thải
Nguồn tiếp nhận nước thải sau xử lý của Dự án: Hố ga đấu nối về hệ thống thu

gom xử lý nước thải tập trung của KCN Tân Phú Trung để tiếp tục xử lý tại HTXLNT
tập trung của KCN, công suất 4.000 m3/ngày. Nước thải sau xử lý đạt QCVN
40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9; Kf= 1, trước khi thải ra nguồn tiếp nhận là kênh
Thầy Cai.

Như vậy, HTXLNT tập trung của KCN Tân Phú Trung là khu vực tiếp nhận nước
thải sau xử lý của Dự án, nên không có các hoạt động khai thác, sử dụng nước tại đây.

Ngoài ra, kênh Thầy Cai là nguồn tiếp nhận toàn bộ nước thải sau xử lý của
HTXLNT tập trung của KCN Tân Phú Trung. Đây là kênh thủy lợi và thoát nước chính
của khu vực.
2.2.2. Mô tả hiện trạng xả nước thải vào nguồn nước khu vực tiếp nhận nước thải
 Các đối tượng xả nước thải trong khu vực:
Dự án nằm trong KCN Tân Phú Trung nên hầu hết các Nhà máy đang hoạt động

tại KCN sẽ đấu nối nước thải sau xử lý đạt Tiêu chuẩn tiếp nhận nước thải của KCN
vào hệ thống thu gom nước thải của KCN.

Khoảng cách các đối tượng xả nước thải vào Hệ thống thu gom nước thải của
KCN Tân Phú Trung so với vị trí xả nước thải của Dự án: 0,5km – 10km.
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 Mô tả về nguồn nước thải của từng đối tượng xả nước thải trong khu vực:
Do dự án nằm trong KCN Tân Phú Trung nên Hệ thống thu gom nước thải của

KCN cũng như kênh Thầy Cai sẽ tiếp nhận nguồn nước thải sinh hoạt và sản xuất của
các doanh nghiệp có các ngành nghề phù hợp với quy hoạch của KCN Tân Phú Trung.

– Thành phần, nồng độ nước thải sinh hoạt:
Đặc trưng cơ bản của nước thải sinh hoạt có chứa các chất hữu cơ không bền vững,

dễ bị phân hủy sinh học (như cacbohydrat, protein, mỡ), các chất dinh dưỡng (phosphat,
nitơ), vi trùng,…

Khối lượng tác nhân ô nhiễm trong nước thải sinh hoạt do con người đưa vào môi
trường hàng ngày trung bình như sau:
Bảng 3.2. Khối lương các chất ô nhiễm tính bình quân trong nước thải sinh hoạt
STT Tác nhân ô nhiễm Khối lương (g/người.ngày)
1 pH 6,5 - 6,8
2 BOD5 45 - 54
3 COD 1,6 - 1,9 x BOD5

4 Tổng chất rắn 170 - 220
5 Chất rắn lơ lửng 70 - 145
6 Rác vô cơ (kích thước<0,2mm) 5 - 15
7 Dầu mỡ 10 - 30
8 Kiềm (theo CaCO3) 20 - 30
9 Clo 4 - 8
10 Tổng Nitơ 6 - 12
11 Nitơ hữu cơ 0,4 x Tổng N
12 Amoni tự do 0,6 x Tổng N
13 Tổng phospho 0,8 - 4,0
14 Phospho vô cơ 0,7 x Tổng P
15 Phospho hữu cơ 0,3 x Tổng P
16 Kali, theo K2O 2,0 - 6,0

Vi trùng (trong 100ml nước thải sinh hoạt)
17 Tổng số vi khuẩn 109 - 1010

18 Coliform 106 - 109

19 Fecal Streptococci 10 - 105

20 Salmonella typhosa 10 - 104

21 Đơn bào; Trứng giun, sán đến 103

22 Siêu vi trùng 102 - 104

(Nguồn: WHO, 1993)
Nước thải sinh hoạt chứa các chất có khả năng gây ô nhiễm nguồn nước, cao hơn

so với tiêu chuẩn xả ra nguồn nước, loại nước thải này sẽ được xử lý trước khi xả ra môi
trường ngoài.
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Nồng độ của các chất ô nhiễm trong nước thải sinh hoạt sẽ làm gia tăng hàm lượng
các chất dinh dưỡng, gia tăng độ đục, gia tăng lượng vi trùng, vi khuẩn gây
bệnh,…trong nước và gây ô nhiễm cho nguồn tiếp nhận nếu không có biện pháp xử lý
thích hợp.

– Thành phần và nồng độ nước thải sản xuất
Theo Báo cáo công tác bảo vệ môi trường năm 2022 của KCN Tân Phú Trung,

lượng nước tiếp nhận hiện tại của HTXLNT tập trung khoảng 1.500 m3/ngày.đêm.
Nước thải sản xuất phát sinh từ các quá trình sản xuất khác nhau của các nhà máy,

xí nghiệp nên rất đa dạng, phụ thuộc vào đặc điểm và tính chất của từng loại hình sản
xuất cụ thể, trong đó bao gồm cả nước giải nhiệt, nước thải vệ sinh thiết bị và nhà
xưởng,... Tùy theo từng loại hình công nghệ sản xuất mà nước thải có thành phần và
nồng độ các chất ô nhiễm khác nhau.

Tham khảo kết quả quan trắc chất lượng nước đầu ra của Hệ thống xử lý nước thải
tập trung của KCN Tân Phú Trung vào ngày 01/06/2021 được trình bày trong bảng sau
chứng tỏ Hệ thống xử lý nước thải tập trung của KCN Tân Phú Trung hoạt động hiệu
quả, đảm bảo nước thải sau xử lý đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9; Kf=
1 trước khi thải ra nguồn tiếp nhận là kênh Thầy Cai.

Bảng 3.3. Kết quả quan trắc chất lương nước đầu ra Hệ thống xử lý nước thải
tập trung của KCN Tân Phú Trung

STT Chỉ tiêu Đơn vị Kết quả QCVN 40:2011/BTNMT, cột A

1 pH - 7,53 6-9
2 COD mg/L 19 75
3 BOD5 mg/L 9 30
4 TSS mg/L 15 50
5 Tổng N mg/L 8,6 20

6 NH4+ (tính theo
N)

mg/L KPH 5

7 Tổng P mg/L 0,42 4

8 Coliforms MPN/
100mL 640 3.000

9 Nhiệt độ oC 31,2 40
10 Độ màu Pt-Co 21 50
11 Asen mg/L KPH 0,05
12 Thủy ngân mg/L KPH 0,005
13 Chì mg/L KPH 0,1
14 Cadimi mg/L KPH 0,05
15 Crom (VI) mg/L KPH 0,05
16 Crom (III) mg/L KPH 0,2
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STT Chỉ tiêu Đơn vị Kết quả QCVN 40:2011/BTNMT, cột A

17 Đồng mg/L KPH 2
18 Kẽm mg/L KPH 3
19 Niken mg/L KPH 0,2
20 Mangan mg/L KPH 0,5
21 Sắt mg/L 0,487 1
22 Tổng xianua mg/L KPH 0,07
23 Tổng Phenol mg/L KPH 0,1

24 Tổng dầu mỡ
khoáng

mg/L KPH 5

25 Sunfua mg/L KPH 0,2
26 Florua mg/L KPH 5
27 Clorua mg/L 121 500
28 Clo dư mg/L KPH 1

29
Tổng hóa chất
bảo vệ thực vật
clo hữu cơ

mg/L KPH 0,05

30
Tổng hóa chất
bảo vệ thực vật
phốt pho hữu cơ

mg/L KPH 0,3

31 Tổng PCB mg/L KPH 0,03

32 Tổng hoạt độ
phóng xạ α

Bq/L KPH 0,1

33 Tổng hoạt độ
phóng xạ β

Bq/L KPH 1,0

(Đơn vị phân tích: Công ty TNHH Khoa học công nghê và phân tích Môi trường
Phương Nam, 2021)

Ngành nghề sản xuất đầu tư vào KCN Tân Phú Trung là tương đối đa dạng cũng
như về mức độ và tính chất ô nhiễm của từng ngành cũng khác nhau.
Bảng 3.4. Tác hại của các chỉ tiêu ô nhiễm môi trường trong nước thải sản xuất

STT Thông số Tác động

1 Nhiệt độ

- Ảnh hưởng đến chất lượng nước, nồng độ ôxy hoà tan trong
nước (DO).
- Ảnh hưởng đến sự đa dạng sinh học.
- Ảnh hưởng tốc độ và dạng phân hủy các hợp chất hữu cơ trong
nước.

2 Chất rắn lơ
lửng - Ảnh hưởng đến chất lượng nước, tài nguyên thủy sinh.
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STT Thông số Tác động

3
Các chất
hữu cơ

- Giảm nồng độ ôxy hoà tan trong nước.
- Ảnh hưởng đến tài nguyên thủy sinh.

4 Nitrat

- Là sản phẩm cuối cùng của sự phân hủy hợp chất chứa nitơ có
trong chất thải, ở nồng độ nitrat cao sẽ tạo môi trường chất dinh
dư ng tốt cho sự phát triển rong tảo, gây ảnh hưởng xấu đến chất
lượng nước của khu vực.

5 Photphat - Cũng như nitrat, photphat là chất dinh dư ng cho sự phát triển
rong tảo.

6 Sunphat - Nước có nồng độ sunphat cao sẽ gây sét rỉ đường ống và các
công trình bê tông và cây trồng.

7 Clorua - Là một trong các ion quan trọng trong nước và nước thải. Nếu
nước chứa nồng độ ion Cl- cao gây ảnh hưởng đến cây trồng.

8 Dầu mỡ

- Gây ô nhiễm môi trường nước.
- Ảnh hưởng tiêu cực đến đời sống thủy sinh, không tạo điều kiện
tốt cho ôxy khuếch tán từ không khí vào trong nước.
- Ảnh hưởng đến mục đích cung cấp nước và nuôi trồng thủy sản.
- Gây chết các động vật nuôi dưới nước như tôm cá…
- Chuyển hoá thành các hợp chất độc hại khác như Phenol, các
dẫn xuất Clo của Phenol.

9
Các vi
khuẩn gây
bệnh

- Nước có lẫn vi khuẩn gây bệnh là nguyên nhân của các dịch
bệnh thương hàn, phó thương hàn, lỵ, tả.
- Coliform là nhóm vi khuẩn gây bệnh đường ruột

10 Độ màu
- Nước có độ màu cao thường gây khó chịu về mặt cảm quan:
+ Màu vàng của hợp chất sắt và mangan.
+ Màu xanh của tảo, hợp chất hữu.

11 COD

- COD (Chemical Oxygen Demand – nhu cầu oxy hóa học) là
lượng oxy cần thiết để oxy hoá các hợp chất hoá học trong nước
bao gồm cả vô cơ và hữu cơ. Như vậy, COD là lượng oxy cần để
oxy hoá toàn bộ các chất hoá học trong nước.

12 BOD - BOD có ý nghĩa biểu thị lượng các chất thải hữu cơ trong nước
có thể bị phân huỷ bằng các vi sinh vật.

13
Amôni –
Nitrit –
Nitrat

- Các dạng thường gặp trong nước của hợp chất nitơ là amôni,
nitrit, nitrat, là kết quả của quá trình phân hủy các chất hữu cơ
hoặc do ô nhiễm từ nước thải. Trong nhóm này, amôni là chất gây
độc nhiều nhất và các loài thủy sinh. Nitrit được hình thành từ
phản ứng phân hủy nitơ hữu cơ và amôni và với sự tham gia của
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STT Thông số Tác động
vi khuẩn. Sau đó nitrit sẽ được oxy hóa thành nitrat. Ngoài ra,
nitrat còn có mặt trong nguồn nước là do nước thải từ các ngành
hóa chất, từ đồng ruộng có sử dụng phân hóa học, nước rỉ bãi rác,
nước mưa chảy tràn. Sự có mặt hợp chất nitơ trong thành phần
hóa học của nước cho thấy dấu hiệu ô nhiễm nguồn nước.

14 Tổng
photpho - Gây hiện tượng phú dưỡng hóa.

– Chế độ xả thải: tự chảy 24/24.
2.3. Đơn vị quản lý công trình thủy lơi trong trường hơp xả nước thải vào công
trình thủy lơi

Nguồn tiếp nhận nước thải sau xử lý của Dự án: Hố ga đấu nối về hệ thống thu
gom xử lý nước thải tập trung của KCN Tân Phú Trung để tiếp tục xử lý tại HTXLNT
tập trung của KCN, công suất 4.000 m3/ngày. Nước thải sau xử lý đạt QCVN
40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9; Kf= 1, trước khi thải ra nguồn tiếp nhận là kênh
Thầy Cai.

Hố ga đấu nối về hệ thống thu gom xử lý nước thải tập trung của KCN Tân Phú
Trung không phải là công trình thuỷ lợi.
3. Hiện trạng các thành phần môi trường đất, nước, không khí nơi thực hiện dự

án
3.1. Hiện trạng môi trường đất

Hiện tại, các khu vực nhà xưởng và sân bãi trong khu vực Dự án đã được bê tông
hóa hoàn toàn, hoạt động nâng công suất nhà máy không làm ảnh hưởng đến diện tích
cây xanh, thảm cỏ nên trong Báo cáo không đề cập đến dữ liệu về chất lượng đất.
3.2. Hiện trạng môi trường không khí

Để phân tích chất lượng môi trường không khí khu vực dự án, Chủ dự án đã
phối hợp với Trung tâm tư vấn Công nghệ môi trường và An toàn vệ sinh lao
động (COSHET) tiến hành lấy mẫu khu vực dự án, đoàn khảo sát đã tiến hành thu mẫu
3 lần tại 2 vị trí khác nhau.

- Thời gian tiến hành lấy mẫu: ngày 22/08/2023, ngày 23/08/2023, ngày
24/08/2023. Lấy mẫu trong điều kiện thời tiết nắng, khô ráo và có gió.

- Phương pháp phân tích: TCVN 7878-2: 2018, QCVN 46: 2012/BTNMT, QCVN
46: 2012/BTNMT, QCVN 46: 2012/BTNMT, TES 1335, SOP_K01-PT, TCVN 5971:
1995, TCVN 6137:2009.

- Chỉ tiêu giám sát: Nhiệt độ, Độ ẩm, Ánh sáng, Tốc độ gió, CO, NO2, SO2, Bụi.
- Vị trí lấy mẫu hiện trường không khí khu vực dự án:
+ Khu vực cổng dự án – KK1 (X=585862; Y=1208345);
+ Khu vực xưởng sản xuất – KK2;

- Kết quả quan trắc:
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Bảng 3.5. Kết quả quan trắc chất lương không khí khu vực cổng dự án

TT Chỉ tiêu Đơn vị Phương pháp thử
Kết quả

QCVN
26:2010/BTNMT

QCVN
05:2023/BTNMTNgày

22/08/2023
Ngày

23/08/2023
Ngày

24/08/2023

1 Độ ồn dBA TCVN 7878-2 : 2018 58 54 56
Từ 6h – 21h: 70
21h – 6h: 55 -

2 Nhiệt độ oC
QCVN 46-

2012/BTNMT 31,9 32,7 31,6 - -

3 Ánh sáng Lux Máy đo ánh sáng TES
1335

ASTN ASTN ASTN - -

4 Tốc độ gió m/s QCVN
46:2012/BTNMT 0,7 0,6 0,8 - -

5 Độ ẩm % QCVN 46-
2012/BTNMT

57,3 63,8 68,1 - -

6 Bụi mg/m3 TCVN 5067 : 1995 0,14 0,16 0,11 - 0,3

7 NO2 mg/m3 TCVN 6137 : 2009 0,021 0,024 0,022 - 0,2

8 SO2 mg/m3 TCVN 5971 : 1995 0,034 0,039 0,041 - 0,35

9 CO mg/m3 SOP_K01-LM 1,74 1,67 1,68 - 30
(Nguồn: Trung tâm tư vấn Công nghê môi trường và An toàn vê sinh lao động, 2023)
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Bảng 3.6. Kết quả quan trắc chất lương không khí khu vực xưởng sản xuất

TT Chỉ tiêu Đơn vị Phương pháp thử
Kết quả QCVN 22:2016/BYT;

QCVN 24:2016/BYT;
QCVN 26:2016/BYT

QCVN
02:2019/BYT

QCVN
03:2019/BYT

Ngày
22/08/2023

Ngày
23/08/2023

Ngày
24/08/2023

1 Độ ồn dBA TCVN 7878-2 : 2018 66 61 63  85 -

2 Nhiệt độ oC QCVN 46-2012/BTNMT 31,0 30,6 30,9 18 – 32 -

3 Ánh sáng Lux Máy đo ánh sáng TES 1335 350 371 362 ≥ 300 -

4 Tốc độ gió m/s QCVN 46-2012/BTNMT 0,3 0,4 0,5 0,2 – 1,5 -

5 Độ ẩm % QCVN 46-2012/BTNMT 57,8 68,4 70,6 40 – 80 -

6 Bụi mg/m3 TCVN 5067 : 1995 0,23 0,20 0,27 - 6,25

7 NO2 mg/m3 TCVN 6137 : 2009 0,042 0,047 0,037 - 3,90625

8 SO2 mg/m3 TCVN 5971 : 1995 0,077 0,071 0,087 - 3,90625

9 CO mg/m3 SOP_K01-LM 3,65 3,66 3,73 - 15,625
(Nguồn: Trung tâm Tư vấn Công nghê Môi trường và An toàn vê sinh lao động (COSHET), năm 2023)

Ghi chú:
- QCVN 05:2023/BTNMT – Quy chuẩn kỹ thuật Quốc gia về chất lượng không khí (trung bình trong 01 giờ).
- QCVN 26:2010/BTNMT – Quy chuẩn kỹ thuật Quốc gia về tiếng ồn Giới hạn tối đa cho phép về tiếng ồn đối với khu vực thông

thường từ 6 giờ đến 21 giờ
- QCVN 03:2019/BYT: Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về giá trị giới hạn tiếp xúc của 50 yếu tố hóa học tại nơi làm việc;
- QCVN 26 :2016/BYT: Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về vi khí hậu - Giá trị cho phép vi khí hậu tại nơi làm việc;
- QCVN 24:2016/BYT: Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về tiếng ồn - Mức cho phép tiếng ồn tại nơi làm việc;
- QCVN 22:2016/BYT: Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về chiếu sáng - Mức cho phép chiếu sáng nơi làm việc;
- QCVN 02:2019/BYT: Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về bụi - Giá trị giới hạn tiếp xúc cho phép bụi tại nơi làm việc.
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Nhận xét:
Kết quả quan trắc chất lượng môi trường không khí tại khu vực cổng của Dự án qua

các lần quan trắc khi so sánh với Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về chất lượng không khí
(QCVN 05:2023/BTNMT) và Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về tiếng ồn (QCVN
26:2010/BTNMT) cho thấy rằng tất cả các chỉ tiêu chất lượng môi trường không khí xung
quanh đều đạt quy chuẩn cho phép.

Kết quả quan trắc chất lượng môi trường không khí tại khu vực sản xuất hiện hữu của
Nhà máy qua các lần quan trắc khi so sánh với Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về tiếng ồn –
Mức tiếp xúc cho phép tiếng ồn tại nơi làm việc (QCVN 24:2016/BYT); Quy chuẩn kỹ
thuật quốc gia về vi khí hậu – Giá trị cho phép vi khí hậu tại nơi làm việc (QCVN
26:2016/BYT); Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về bụi – Giá trị giới hạn tiếp xúc cho phép 05
yếu tố bụi tại nơi làm việc (QCVN 02:2019/BYT) và Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về 50
yếu tố hóa học tại nơi làm việc (QCVN 03:2019/BYT) cho thấy rằng tất cả các chỉ tiêu chất
lượng môi trường không khí tại nơi làm việc đều đạt quy chuẩn cho phép.
3.3. Khí thải

Ngoài ra, để đánh giá chất lượng khí thải tại lò hơi hiện hữu, Chủ dự án đã phối hợp
với Trung tâm Tư vấn Công nghệ Môi trường và An toàn Vệ sinh Lao động (COSHET) tiến
hành lấy mẫu và phân tích.

– Thời gian tiến hành lấy mẫu: ngày 22/08/2023, ngày 23/08/2023, ngày 24/08/2023.
Lấy mẫu trong điều kiện thời tiết nắng, khô ráo và có gió.

– Phương pháp phân tích: US EPA Method 5, TCVN 7242:2003, TCVN 7245:2003,
TCVN 7246:2003, US EPA Method 2, SOP_HTKT04.

– Chỉ tiêu giám sát: Lưu lượng, Bụi, CO, NO2, SO2, Nhiệt độ.
– Vị trí lấy mẫu: Khí thải tại lò hơi hiện hữu của Nhà máy. Tọa độ: X=585838;

Y=1208497
– Kết quả quan trắc:

Bảng 3.7. Kết quả quan trắc chất lương khí thải tại ống khói lò hơi hiện hữu của
Nhà máy

Chỉ tiêu Lưu lương Nhiệt
độ

Bụi CO SO2 NOx

Nguồn thải P (m3/h) (0C) (mg/Nm3)
Khí thải tại lò hơi hiện
hữu của Nhà máy (Đo tại
nguồn thải) ngày đo:
22/08/2023

3.052 71 59 315 76,6 135,2

Khí thải tại lò hơi hiện
hữu của Nhà máy (Đo tại
nguồn thải) ngày đo:
23/08/2023

2.846 78 56 306 83,3 126,7

Khí thải tại lò hơi hiện 3.256 74 51 338 71,2 117,9
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Chỉ tiêu Lưu lương Nhiệt
độ

Bụi CO SO2 NOx

Nguồn thải P (m3/h) (0C) (mg/Nm3)
hữu của Nhà máy (Đo tại
nguồn thải) ngày đo:
24/08/2023

QCVN 19:2009/BTNMT
(Giá trị giới hạn B)

Cmax = C
x Kp x Kv
với Kp =1
và Kv = 1

-

200 1000 500 850

(Nguồn: Trung tâm Tư vấn Công nghê Môi trường và An toàn vê sinh lao động (Coshet), 2023)
Nhận xét:
Kết quả quan trắc chất lượng khí thải tại lò hơi hiện hữu của Nhà máy, cho thấy rằng

tất cả các chỉ tiêu phân tích đều đạt QCVN 19:2009/BTNMT (Giá trị giới hạn B, Kp = 1,
Kv= 1).
3.4. Nước thải

Để đánh giá chất lượng nước thải của Dự án tại hố ga đấu nối với hệ thống thu gom
nước thải của KCN, Chủ dự án đã phối hợp với Trung tâm Tư vấn Công nghệ Môi trường
và An toàn Vệ sinh Lao động (COSHET) tiến hành lấy mẫu và phân tích.

– Thời gian tiến hành lấy mẫu: ngày 22/08/2023, ngày 23/08/2023, ngày 24/08/2023.
Lấy mẫu trong điều kiện thời tiết nắng, khô ráo và có gió.

– Phương pháp phân tích: TCVN 6492:2011, SMEWW 2540.D: 2017, SMEWW
5220.C: 2017, TCVN 6001-1:2008, TCVN 6638: 2000, TCVN 6202: 2008, TCVN
6179-1:1996, TCVN 6187-2:1996.

– Chỉ tiêu giám sát: pH, TSS, DO, PO43-, NH4+, Tổng dầu mỡ khoáng, Coliform.
– Vị trí lấy mẫu: Nước thải tại hố ga đấu nối với hệ thống thu gom nước thải của KCN

(X=585819; Y=1208497)
– Kết quả quan trắc:

Bảng 3.8. Kết quả quan trắc chất lương nước tại hố ga đấu nối với hệ thống thu
gom nước thải cùa KCN

STT Chỉ tiêu Đơn vị

Kết quả Tiêu
chuẩn

KCN Tân
Phú Trung

Phương pháp phân
tích

22/08/
2023

23/08/
2023

24/08/
2023

1 pH (30,80C) - 7,28 7,01 6,95 5 - 9 TCVN 6492:2011

2 TSS mg/L 20 18 23 100 SMEWW 2540.D:
2017

3 DO mg/L 1,70 2,01 1,57 -
SMEWW 5220.C:

2017
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STT Chỉ tiêu Đơn vị

Kết quả Tiêu
chuẩn

KCN Tân
Phú Trung

Phương pháp phân
tích

22/08/
2023

23/08/
2023

24/08/
2023

4 PO43- (tính
theo P)

mg/L KPH KPH KPH - TCVN 6001-1:2008

5 Tổng dầu, mỡ
khoáng

mg/L KPH KPH KPH 0,1 TCVN 6202: 2008

6
NH4+ (tính theo
N) mg/L 0,43 0,540 0,415 - TCVN 6179-1:1996

7 Coliform MPN/
100mL

2.000 2.200 2.300 4.200 TCVN 6187-2:1996

(Nguồn: Trung tâm Tư vấn Công nghê Môi trường và An toàn vê sinh lao động (Coshet), 2023)
Ghi chú:
KPH: Không phát hiên (< MDL)
Nhận xét:
Kết quả quan trắc chất lượng nước thải tại hố ga đấu nối với hệ thống thu gom nước

thải của KCN cho thấy rằng tất cả các chỉ tiêu phân tích đều đạt tiêu chuẩn tiếp nhận của
KCN Tân Phú Trung.
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Chương IV
ĐỀ XUẤT CÁC CÔNG TRÌNH, BIỆN PHÁP BẢO VỆ MÔI TRƯỜNG

CỦA DƯ ÁN ĐẦU TƯ
1. Đề xuất các công trình, biện pháp bảo vệ môi trường trong giai đoạn lắp đặt
máy móc thiết bị dự án

Trong giai đoạn cải tạo một số các hạng mục, chủ dự án áp dụng đầy đủ các biện
pháp quy hoạch xây dựng nhằm bảo đảm phòng ngừa và giảm thiểu ô nhiễm tại nguồn
như:

- Tuân thủ chặt chẽ các quy định tại QCXDVN 01:2021/BXD của Bộ Xây dựng về
Quy hoạch xây dựng trong việc bố trí các chỉ tiêu sử dụng đất; bố trí các hạng mục công
trình chính và công trình phụ trợ, phục vụ, bảo đảm kết nối sản xuất và hạ tầng kỹ thuật
theo đúng quy định của KCN Tân Phú Trung.

- Xây dựng phương án thi công các công trình một hợp lý và hiệu quả cao cho các
quá trình thi công xây dựng.

- Phối hợp giữa chủ đầu tư và nhà thầu để lập tổ giám sát kiểm tra sự tuân thủ.
- Các tác động sinh ra trong giai đoạn cải tạo một số hạng mục của dự án là khó

tránh khỏi, song dự kiến sẽ chấm dứt hoàn toàn sau 01 tháng.
1.1. Công trình, biện pháp xử lý bụi, khí thải
1.1.1. Giảm thiểu bụi phát sinh từ quá trình bốc dơ, lưu giữ nguyên vật liệu trên
công trường thi công

- Khu vực công trường thi công có kế hoạch thi công và kế hoạch cung cấp vật tư
thích hợp. Hạn chế việc tập kết vật tư tập trung vào cùng một thời điểm.

- Xung quanh công trường, khu tập kết vật liệu, khu vực đóng cọc được che chắn
tạm thời bằng tôn, panel với chiều cao khoảng 3m.

- Trong những ngày nắng, để hạn chế mức độ ô nhiễm bụi tại khu vực công trường
xây dựng, thường xuyên phun nước (tần suất 2 lần/ngày), hạn chế một phần bụi đất cát
có thể theo gió phát tán vào không khí.

- Khi bốc dỡ nguyên vật liệu, công nhân được trang bị BHLĐ để hạn chế bụi.
- Tiến hành san ủi VLXD ngay sau khi được tập kết xuống để giảm sự khuếch tán

VLXD do tác dụng của gió.
- Ban quản lý bố trí thời gian vận chuyển VLXD thích hợp, tránh hoạt động vào

giờ cao điểm (hoạt động trong khoảng từ 6 giờ đến 18 giờ).
1.1.2. Giảm thiểu bụi, khí thải phát sinh do hoạt động vận chuyển vật liệu xây
dựng; phương tiện di chuyển của công nhân

- Tổ chức phương án thi công hợp lý. Sử dụng biện pháp tổ chức kỹ thuật thi công
tối ưu theo phương châm làm tới đâu gọn tới đó.

- Các phương tiện giao thông vận tải phải sử dụng đúng với thiết kế của động cơ,
không hoạt động quá công suất thiết kế.

- Các phương tiện đi vào khu vực dự án phải đậu đúng vị trí, tắt máy xe và sau khi
bốc dỡ các loại nguyên vật liệu, sản phẩm xong mới được nổ máy ra khỏi khu vực.

- Dùng bạt che kín các thùng xe vận chuyển vật liệu xây dựng, nguyên vật liệu,
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sản phẩm khi di chuyển trên đường để hạn chế rơi vãi nguyên vật liệu, không được vận
chuyển quá 90% thể tích thùng xe.

- Xịt rửa các phương tiện vận chuyển nguyên vật liệu trước khi ra khỏi khu vực dự
án để tránh phát tán, rơi vãi bụi, đất ra môi trường bên ngoài khu vực dự án.

- Tưới đường nội bộ trong khu vực thi công, ngoài cổng, khu vực bãi chứa nguyên
vật liệu.

- Phối hợp giám sát giữa chủ dự án và nhà thầu xây dựng để khắc phục kịp thời
việc vận chuyển làm rơi vãi VLXD xuống đường để tránh ảnh hưởng đến giao thông,
môi trường tại tuyến đường vận chuyển của xe chở vật liệu.

- Toàn bộ khu vực thi công cần được che chắn xung quanh bằng tôn, bạt và hàng
rào bảo vệ công trình ngăn ngừa bụi phát tán ra môi trường xung quanh.

- Bố trí công nhân dọn dẹp đất, đá rơi vãi và phế thải xây dựng cuối mỗi buổi làm
việc.

- Sử dụng nhiên liệu đúng với thiết kế của động cơ (dầu DO hàm lượng lưu huỳnh
<0,5 %, xăng không pha chì).

- Thường xuyên bảo trì bảo dưỡng máy móc thi công và các phương tiện vận
chuyển.

- Trang bị các dụng cụ bảo hộ lao động cho công nhân làm việc tại công trường.
- Đối với xe của nhà máy, lái xe phải được học đầy đủ các luật về giao thông và

các quy định về vận chuyển. Lái xe sẽ được giao trách nhiệm chăm sóc và quản lý xe cụ
thể.

- Khi ký hợp đồng vận chuyển yêu cầu các chủ xe phải đảm bảo về tình trạng kỹ
thuật của xe, trình độ lái xe, chấp hành các quy định về môi trường cũng như các quy
định khác về vận chuyển hàng hóa và giao thông.

- Thường xuyên dọn dẹp khuôn viên nhà máy sạch sẽ, tránh hiện tượng tồn đọng
quá nhiều rác, đất sẽ gây phát tán bụi khi có phương tiện vận chuyển đi qua.

- Trong giờ tan ca, nhà máy sẽ tiến hành phân luồng và quy định lối đi cho từng
khu vực, lối đi của công nhân sẽ được dọn dẹp sạch sẽ trước giờ tan ca nhằm giảm thiểu
ô nhiễm bụi phát sinh.

- Bố trí các nhân viên hướng dẫn và phân luồng giao thông tại khu vực cổng bảo
vệ trong giờ tan ca.
1.1.3. Giảm thiểu tác động từ hàn kim loại

Để giảm thiểu tác động từ hàn kim loại, Chủ dự án sẽ áp dụng các biện pháp sau:
- Chọn cách hàn phải đảm bảo an toàn chống điện giật còn phải tính đến khả năng

phát sinh các yếu tố nguy hiểm và có hại khác (khả năng bị chấn thương cơ khí, bụi và
hơi khí độc, bức xạ nhiệt, các tia hồng ngoại, tiếng ồn, độ rung…), đồng thời phải có
các biện pháp an toàn và vệ sinh lao động để loại trừ chúng.

- Khi tiến hành công việc hàn điện phải cử người giám sát và phải có biện pháp an
toàn cụ thể và được người có trách nhiệm cho phép.

- Khi tiến hành hàn phải dự kiến các phương án cơ khí hóa, tự động hóa, đồng thời
phải đề ra các biện pháp hạn chế và phòng chống các yếu tố nguy hiểm, có hại đối với
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người lao động.
- Khi tiến hành công việc hàn điện, cần sử dụng các loại que hàn, dây hàn… không

phát sinh các chất độc hại, hoặc nồng độ chất độc hại không vượt qua giới hạn cho phép.
- Trang bị tấm chắn tia kim loại nóng chảy bắn ra, đồng thời bảo đảm cho phép

theo dõi quá trình hàn một cách an toàn.
- Khi hàn có phát sinh bụi và khí, cũng như khi hàn bên trong các buồng, thùng

khoang, bể hoặc hàn các chi tiết lớn từ phía ngoài, cần sử dụng miệng hút cục bộ di
động và có bộ phận gá lắp nhanh chóng và chắc chắn đảm bảo việc cấp không khí sạch
và hút không khí độc hại ra ngoài khu vực thợ hàn làm việc.
1.1.4. Giảm thiểu tác động từ quá trình hoàn thiện công trình (chà nhám, sơn
trang trí)

Để giảm thiểu tác động từ quá trình hoàn thiện công trình (chà nhám, sơn trang trí),
Chủ dự án sẽ áp dụng các biện pháp sau:

- Lượng khí thải phát sinh từ quá trình sơn không nhiều và trong môi trường mở
thì tác động của việc sơn đến môi trường xung quanh hầu như không đáng kể, mà ảnh
hưởng trực tiếp tới công nhân sơn. Để giảm thiểu tối đa các tác động, chủ đầu tư cũng
như nhà thầu xây dựng sẽ thực hiện việc trang bị đầy đủ bảo hộ lao động cho công nhân
sơn như kính mắt, khẩu trang chuyên dụng, găng tay.

- Sử dụng máy chà nhám có tích hợp bộ hút bụi trực tiếp để giảm thiểu lượng bụi
phát sinh ra môi trường bên ngoài.

- Lập rào chắn, che bạt xung quanh khu vực chà nhám, sơn để tránh gây ảnh
hưởng ra khu vực lân cận và hoạt động sản xuất của nhà máy hiện hữu.

- Thực hiện quay lưới kín toàn bộ công trình và phun ẩm từ trên cao xuống trong
quá trình chà nhám, sơn hoàn thiện.

- Trang bị đồ bảo hộ lao động cho công nhân thi công như khẩu trang, bao tay...
1.2. Công trình, biện pháp xử lý nước thải
1.2.1. Giảm thiểu nước thải sinh hoạt

Trong giai đoạn thi công cải tạo một số các hạng mục, vì thời gian thi công ngắn
(1 tháng ~ 26 ngày), số lượng công nhân ít (20 người), do đó, để giảm thiểu tối đa ảnh
hưởng của nước thải sinh hoạt đến môi trường, công nhân sẽ sử dụng nhà vệ sinh hiện
hữu tại Nhà máy. Ngoài ra, Chủ đầu tư luôn nhắc nhở ý thức công nhân về an toàn vệ
sinh môi trường trên khu vực Dự án.
1.2.2. Giảm thiểu nước thải thi công

Trong giai đoạn thi công cải tạo một số các hạng mục, Chủ dự án sử dụng các lưới
chắn rác, mương thoát nước xung quanh khu vực công trình và các hố ga hiện hữu để
tránh tình trạng tù đọng và giảm bớt lượng chất rắn lơ lửng,… có trong nước thải thi
công. Lượng nước thải thi công được thoát ra tuyến cống thoát nước thải của KCN Tân
Phú Trung, sau đó được tiếp tục xử lý tại Trạm xử lý nước thải tập trung của KCN Tân
Phú Trung.
1.2.3. Giảm thiểu nước mưa chảy tràn
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Nước mưa chảy tràn qua mặt bằng thi công sẽ cuốn theo đất, cát, rác thải và đặc
biệt là dầu nhớt rơi vãi... xuống hệ thống cống thoát nước của khu vực. Các biện pháp
đề xuất nhằm hạn chế tác động tới chất lượng hệ thống cống thoát nước như sau:

- Thu gom rác sinh hoạt, không đổ rác vào hệ thống thoát nước tại khu vực dự án.
- Vệ sinh mặt bằng thi công cuối ngày làm việc, thu gom rác thải, không để rò rỉ

xăng dầu nhằm giảm thiểu ảnh hưởng đến chất lượng nước mưa chảy tràn.
- Trong quá trình sửa chữa máy móc thiết bị, dầu nhớt sẽ được thu gom triệt để,

không để rơi vãi hoặc đổ tùy tiện trên mặt bằng khu vực. Lượng chất thải này sẽ được
xử lý như chất thải nguy hại theo Thông tư 02/2022/TT-BTNMT.

- Có kế hoạch quản lý nguyên vật liệu cũng như phế liệu, chất thải rắn… hợp lý
nhằm giảm khả năng nước mưa chảy tràn trong khu vực bị nhiễm bẩn.

- Thường xuyên dọn dẹp tại khu vực thi công, tránh các vật liệu rơi vãi trên đường.
Đơn vị thi công sẽ phối hợp với đơn vị có chức năng thường xuyên vệ sinh các hố ga tại
nơi thực hiện dự án, làm tăng khả năng tiêu thoát của khu vực thực hiện dự án.
1.3. Công trình, biện pháp lưu giữ xử lý chất thải rắn

Toàn bộ chất thải rắn sẽ được thu gom, phân loại, lưu giữ và xử lý triệt để đúng
theo Nghị định 08/2022/NĐ-CP ngày 10/01/2022 của Chính phủ Quy định chi tiết một
số điều của Luật Bảo vệ môi trường; Thông tư 02/2022/TT-BTNMT của Bộ Tài nguyên
và Môi trường ban hành ngày 10/01/2022 Quy định chi tiết thi hành một số điều của
Luật Bảo vệ môi trường. Cụ thể như sau:
1.3.1. Giảm thiểu chất thải rắn sinh hoạt

Đối với chất thải rắn sinh hoạt phát sinh trong giai đoạn cải tạo một số các hạng
mục, Chủ dự án sẽ áp dụng biện pháp giảm thiểu sau:

- Chất thải rắn sinh hoạt phát sinh trong quá trình cải tạo một số các hạng mục
được thu gom, phân loại theo thành 2 nhóm: nhóm chất thải có khả năng tái sử dụng, tái
chế (nhóm giấy, nhựa, kim loại, cao su, ni lông, thủy tinh) và nhóm chất thải còn lại.

- Thu gom và phân loại chất thải rắn sinh hoạt vào thùng 120L (3 thùng) đặt xung
quanh công trường.

- Lượng chất thải rắn sinh hoạt phát sinh trong giai đoạn cải tạo một số các hạng
mục của nhà xưởng sẽ đơn vị có chức năng thu gom, vận chuyển đem đi xử lý chung
với chất thải rắn sinh hoạt hiện hữu của nhà máy theo đúng quy định.

- Lập nội quy về trật tự, vệ sinh công trường để công nhân có ý thức giữ gìn vệ
sinh. Giữ vệ sinh chung trên công trường.
1.3.2. Giảm thiểu chất thải rắn công nghiệp thông thường

Phế thải vật liệu xây dựng sẽ làm cản trở thao tác của công nhân xây dựng và gây
ô nhiễm môi trường. Do đó, chất thải này sẽ được tái sử dụng, phân loại, bán cho các cơ
sở thu mua phế liệu hoặc lưu trữ, xử lý theo quy định:

- Các loại bao bì, sắt thép được thu gom tập trung tại khu vực lưu trữ tạm thời tại
kho chứa chất thải rắn thông thường hiện hữu của nhà máy có diện tích 20 m2, sau đó
được bán phế liệu cho các cơ sở tái chế phế liệu.

- Sử dụng khu vực lưu trữ chất thải rắn công nghiệp thông thường hiện hữu của
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nhà máy có diện tích 20 m2 để chứa lượng chất thải xây dựng.
- Các chất thải rắn xây dựng không tái sử dụng được như xà bần... được thu gom

và chuyển giao cho các đơn vị có chức năng xử lý.
- Chất thải rắn công nghiệp không nguy hại sẽ được thu gom và quản lý theo đúng

Nghị định 08/2022/NĐ-CP ngày 10/01/2022 của Chính phủ Quy định chi tiết một số
điều của Luật Bảo vệ môi trường; Thông tư 02/2022/TT-BTNMT của Bộ Tài nguyên và
Môi trường ban hành ngày 10/01/2022 Quy định chi tiết thi hành một số điều của Luật
Bảo vệ môi trường.
1.3.3. Giảm thiểu chất thải rắn nguy hại

Để giảm thiểu chất thải nguy hại phát sinh trong quá trình cải tạo một số các hạng
mục, Chủ dự án sẽ áp dụng các biện pháp sau:

- Các loại chất thải nguy hại được phân loại riêng với các loại chất thải khác và sẽ
được thu gom, lưu trữ tại khu lưu trữ CTNH hiện hữu của nhà máy có diện tích 18 m2.

- Khu vực lưu trữ chất thải nguy hại bố trí cách ly với các khu vực khác, có mái
che, vách bao xung quanh, lót nền bằng vật liệu chống thấm. Tại khu vực lưu trữ chất
thải nguy hại sẽ có biển báo chất thải nguy hại. Toàn bộ chất thải nguy hại sẽ được đơn
vị có chức năng thu gom, vận chuyển và xử lý chất thải nguy hại theo đúng quy định.
1.4. Công trình, biện pháp giảm thiểu các nguồn không liên quan đến chất thải
1.4.1. Giảm thiểu tiếng ồn, độ rung

Các biện pháp nhằm giảm mức ảnh hưởng của tiếng ồn và độ rung trong quá trình
cải tạo một số các hạng mục được áp dụng như sau:

- Để hạn chế đến mức thấp nhất ảnh hưởng của tiếng ồn, rung của công trường,
Chủ dự án có kế hoạch thi công hợp lý, xe vận chuyển nguyên vật liệu hoạt động vào
thời gian thích hợp và khoảng cách hợp lý, không hoạt động tập trung.

- Kiểm tra mức độ ồn, rung trong quá trình thi công để đặt ra lịch thi công phù hợp
để mức ồn đạt tiêu chuẩn cho phép. Tổ chức lao động hợp lý nhằm tạo ra những khoảng
nghỉ không tiếp xúc với rung động khoảng từ 20  30 phút và với thời gian tối đa cho
một lần làm việc liên tục không quá 4 giờ.

- Các máy móc, thiết bị thi công có lý lịch kèm theo và được kiểm tra, bảo dưỡng
theo dõi thường xuyên các thông số kỹ thuật.

- Trang bị đầy đủ bảo hộ lao động cho công nhân làm việc trong công trường theo
đúng quy định. Đồng thời, giám sát chặt chẽ và nhắc nhở việc thực hiện các nội quy về
an toàn lao động của tất cả công nhân.
1.4.2. Giảm thiểu do nhiệt

Để hạn chế ô nhiễm nhiệt tác động lên sức khỏe của công nhân, Chủ dự án áp
dụng các biện pháp sau:

- Trang bị bảo hộ lao động cho công nhân như: quần áo bảo hộ, mũ nón, găng tay,
khẩu trang,...

- Sắp xếp, bố trí thời gian làm việc và nghỉ ngơi hợp lý cho công nhân.
- Hạn chế thi công các công đoạn phát sinh nhiệt cao khi thời tiết nắng nóng.
- Che nắng tại khu vực thi công phát sinh nhiệt cao.
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1.4.3. Giảm thiểu tác động đến giao thông
Để hạn chế đến mức thấp nhất các ảnh hưởng giao thông từ hoạt động cải tạo một

số các hạng mục, Chủ đầu tư kết hợp với đơn vị thi công áp dụng các biện pháp sau:
- Điều phối quá trình vận chuyển VLXD tránh tập trung một lượng lớn các xe trên

đường cùng một thời điểm.
- Các xe vận chuyển trên đường phải chạy đúng tốc độ quy định.
- Điều phối hoạt động của các xe vận chuyển tránh các giờ cao điểm.
- Tài xế lái xe tuân thủ các qui định Luật Giao thông nhằm tránh ùn tắc, an toàn

khi di chuyển.
- Thu gom, quét dọn vật liệu rơi vãi trên tuyến đường giao thông.
- Các phương tiện sử dụng trong vận chuyển và thi công xây dựng đạt tiêu chuẩn

của Cục Đăng kiểm Việt Nam.
- Chủ dự án cam kết khắc phục, đền bù, cải tạo nếu làm hư hỏng đường sá và gây

mất an toàn giao thông cho khu vực trên tuyến đường vận chuyển.
1.5. Biện pháp phòng ngừa sự cố, rủi ro
1.5.1. Biện pháp phòng ngừa an toàn lao động

Chủ Dự án phối hợp với nhà thầu xây dựng thực hiện các biện pháp sau nhằm
đảm bảo an toàn cho công nhân viên làm việc trên công trường:

- Tập huấn ATLĐ cho công nhân xây dựng trước khi bắt đầu thi công cải tạo một
số các hạng mục Dự án.

- Tuân thủ các quy định về ATLĐ khi tổ chức thi công, vấn đề bố trí máy móc
thiết bị, biện pháp phòng ngừa tai nạn điện…

- Tuân thủ nghiêm ngặt về an toàn giao thông trong suốt quá trình tham gia lưu
thông.

- Đối với khu vực ngoài khuôn viên Dự án: bố trí các biển báo hiệu công trường
cho các phương tiện và người qua lại đề phòng.

- Bố trí hợp lý đường vận chuyển và đi lại.
- Vào ban đêm, công trường xây dựng được trang bị đèn chiếu sáng.
- Các máy móc, thiết bị thi công phải có lý lịch kèm theo và phải được kiểm tra,

theo dõi thường xuyên các thông số kỹ thuật.
- Công nhân trực tiếp thi công, vận hành máy thi công phải được huấn luyện và

thực hành thao tác đúng cách khi có sự cố và luôn luôn có mặt tại vị trí của mình, thao
tác và kiểm tra, vận hành đúng kỹ thuật.

- Trang bị các phương tiện BHLĐ cho công nhân xây dựng theo quy định hiện
hành của Bộ Lao động – Thương binh và Xã hội.
1.5.2. Biện pháp phòng chống cháy nổ

Chủ dự án phối hợp với nhà thầu xây dựng thực hiện các biện pháp sau nhằm
phòng chống cháy nổ trên công trường:

- Tập huấn phòng chống cháy nổ cho công nhân xây dựng trước khi bắt đầu cải tạo
một số các hạng mục.

- Tuân thủ các quy định về thứ tự bố trí các kho, bãi, nguyên vật liệu (đặc biệt
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không chứa nhiên liệu gần khu vực gia nhiệt hoặc có nhiều người qua lại), vấn đề chống
sét…

- Các máy móc, thiết bị xây dựng sẽ được quản lý thông qua hồ sơ lý lịch, được
kiểm tra, đăng kiểm định kỳ tại các cơ quan chức năng Nhà nước.

- Các thiết bị điện phải được kê, treo cao khỏi mặt đất để tránh chạm điện.
- Trang bị các dụng cụ phòng chống cháy nổ.

1.5.3. Giảm thiểu tác động đến kinh tế - xã hội
- Để đảm bảo tình hình an ninh, trật tự do sự tập trung đông lực lượng công nhân

xây dựng, kéo theo các dịch vụ đi kèm, nhà thầu xây dựng sẽ trình báo với chính
quyền địa phương và xin phép lưu trú cho công nhân ở lại công trường, ngoài ra còn
lập đội quản lý trật tự, có nội quy đối với công trường và các lán trại của công nhân.

- Sử dụng nguồn nhân lực địa phương.
1.5.4. Giảm thiểu, phòng ngừa sự cố ngập úng cục bộ, sụt lún

Việc thực hiện các công tác chống ngập úng, sụt lún trước khi đi vào thi công là
rất cần thiết nhằm bảo đảm an toàn cho công trình và môi trường lân cận khu vực Dự
án. Theo kết quả khảo sát thực tế, khu vực Dự án có khả năng thoát nước nhanh vào
mùa mưa.

Tuy nhiên, trong quá trình mưa sẽ cuốn theo đất, đá và rác dễ gây ra tình trạng bồi
lắng, tắt nghẽn cống thoát nước, do đó, Công ty sẽ thường xuyên theo dõi và có biện
pháp khơi thông cống rãnh nếu tình trạng bồi lắng, tắt nghẽn xảy ra.

Ngoài ra, Chủ đầu tư Dự án phối hợp với nhà thầu xây dựng thực hiện các biện
pháp sau nhằm đảm bảo an toàn vệ sinh môi trường cho công nhân viên làm việc trên
công trường:

- Tập huấn an toàn vệ sinh môi trường cho công nhân thi công trước khi bắt đầu
cải tạo một số các hạng mục.

- Tuân thủ các quy định về an toàn vệ sinh môi trường khi tổ chức thi công xây
dựng, vấn đề bố trí máy móc thiết bị, biện pháp phòng ngừa tai nạn điện,…

- Đối với khu vực ngoài khuôn viên Dự án: bố trí các biển báo hiệu công trường
cho các phương tiện và người qua lại đề phòng.

- Bố trí hợp lý đường vận chuyển và đi lại.
- Vào ban đêm, công trường xây dựng được trang bị đèn chiếu sáng.
- Các máy móc, thiết bị xây dựng phải có lý lịch kèm theo và phải được kiểm tra,

theo dõi thường xuyên các thông số kỹ thuật.
- Công nhân trực tiếp thi công, vận hành máy thi công phải được huấn luyện và

thực hành thao tác đúng cách khi có sự cố và luôn luôn có mặt tại vị trí của mình, thao
tác và kiểm tra, vận hành đúng kỹ thuật.

- Trang bị các phương tiện BHLĐ cho công nhân xây dựng theo quy định hiện
hành của Bộ Lao động – Thương binh và Xã hội.

- Khai thông cống rãnh, các vũng nước tù đọng, diệt trừ bọ gậy và muỗi để phòng
bệnh sốt rét, sốt xuất huyết, dịch bệnh,…

- Phải đảm bảo các điều kiện về cơ sở vật chất y tế.
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- Áp dụng công tác tuyên truyền, quản lý công nhân chặt chẽ. Cấm các tệ nạn xã
hội trong khu vực thi công.

- Để đảm bảo tình hình an ninh, trật tự do sự tập trung đông lực lượng công nhân
xây dựng, kéo theo các dịch vụ đi kèm, nhà thầu xây dựng sẽ trình báo với chính
quyền địa phương và xin phép lưu trú cho công nhân ở lại công trường, ngoài ra còn
lập đội quản lý trật tự, có nội quy đối với công trường và các lán trại của công nhân.

- Chủ Dự án sẽ phân công 01 cán bộ làm công tác an toàn, vệ sinh lao động theo
chế độ chuyên trách.

Ngoài ra, các công trình, biên pháp bảo vê môi trường do các tác động từ hoạt
động sản xuất hiên hữu được được đề câp tại Chương IV, Mục 2 trong Báo cáo.
2. Đề xuất các công trình, biện pháp bảo vệ môi trường trong giai đoạn dự án đi
vào vận hành
2.1. Về công trình, biện pháp xử lý nước thải:

Tương tự như hiện tại (theo Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được phê
duyệt), sau khi nâng công suất, Dự án tiếp tục thu gom và xử lý nước thải phát sinh theo
sơ đồ sau:

Hình 4.1. Sơ đồ thu gom, thoát nước mưa, nước thải của Dự án
2.1.1. Giảm thiểu ô nhiễm do nước mưa chảy tràn

Tương tự như hiện tại (theo Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được phê

Nước thải sinh hoạt

Bể tự hoại 3 ngăn

- Nước thải từ quá trình trộn
- Nước thải từ quá trình nguội
- Nước thải từ quá trình rửa, vệ

sinh dụng cụ nhà xưởng

Nước mưa

Cống thoát nước mưa

Đường ống cống thu gom
nước mưa chung của KCN

Tân Phú Trung

Hệ thống thu gom nước thải của
KCN Tân Phú Trung

Hệ thống xử lý nước thải,
công suất 10 m3/ngày

Trạm xử lý nước thải tập trung
của KCN Tân Phú Trung
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duyệt), sau khi nâng công suất, Chủ dự án sẽ tiếp tục áp dụng các biện pháp như sau để
thu gom và thoát nước mưa:

- Mạng lưới thu gom, thoát nước mưa bên trong nội bộ nhà xưởng được tách riêng
biệt với mạng lưới thu gom, thoát nước thải sinh hoạt và sản xuất, đồng thời đã thực
hiện đấu nối tương ứng vào từng mạng lưới thoát nước chung của KCN Tân Phú Trung.

(Biên bản xác nhân hoàn thành ngày 02/02/2018 của Công ty Cổ phần Phát triên
Đô thị Sài Gòn Tây Bắc (SCD) về viêc xác nhân hoàn thành đấu nối nước thải Công ty
TNHH Chế biến Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang vào hê thống hạ
tầng của KCN được đính kèm tại Phụ lục).

Sơ đồ mạng lưới thu gom, thoát nước mưa của dự án đầu tư:

Hình 4. 2. Sơ đồ thu gom, thoát nước mưa tại dự án đầu tư
Dự án đầu tư đã xây dựng hoàn chỉnh hệ thống thu gom nước mưa dọc theo các

tuyến đường nội bộ và được tách riêng với nước thải. Hiện tại, Chủ dự án đầu tư áp
dụng các biện pháp như sau để thu gom và thoát nước mưa:

– Thu gom nước mưa trên mái: Lắp đặt các ống xối nhựa PVC có đường kính
Ø168 nối từ máng xối xuống các hố ga trên mặt đất.

– Thu gom mước mưa chảy tràn trên mặt đất: Là hệ thống các cống BTCT
Ø300 có nắp đậy chạy vòng quanh các nhà xưởng, hạng mục xây dựng và đường nội bộ,
có 22 hố ga thu gom nước mưa nội bộ xung quanh nhà xưởng hiện hữu, sau khi nâng
công suất số lượng hố ga không đổi. Nước mưa của nhà xưởng hiện hữu chảy ra 01 hố
ga phía sau nhà máy sát hàng rào sau đó nước mưa được dẫn vào 01 hố ga cuối trên
đường D4 của KCN Tân Phú Trung. Kích thước hố ga nước mưa: (D x R x C= 0,7 m x
0,7 m x 1 m). Hệ thống mương thoát nước có độ dốc i = 0,6 thu gom nước mưa chảy
tràn trên mặt đất và nước mưa trên mái từ các ống xối và thoát ra hệ thống thoát nước
mưa của toàn bộ 01 điểm hố ga phía sau nhà máy sát hàng rào, sau đó chảy ra hệ thống
thu gom nước mưa của KCN Tân Phú Trung tại 01 hố ga trên đường số D4 (tọa độ:
X(m): 585.866; Y(m): 1.208.346)
2.1.2. Biện pháp giảm thiểu ô nhiễm do nước thải sinh hoạt và sản xuất:

A/ Nước thải sinh hoạt

Nước mưa trên mái Nước mưa chảy tràn
trên mặt đất

Hố ga mặt đất Hố ga mặt đất

Hệ thống thoát nước mưa của KCN
(tại hố ga trên đường D4)

PVC Ø168
BTCT Ø300
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Tổng thể tích bể tự hoại (W), m3

W =W1 + W2= 10,25 + 3,78 = 14,03 m3

Trong đó:
a - Tiêu chuẩn cặn lắng trong bê tự hoại của một người trong một ngày,

lấy bằng 0,5 - 0,8L/người.ngày, chọn a = 0,5L/người.ngày
b - Hê số kê đến độ giảm thê tích bê do bùn cặn nén, lấy bằng 0,7
c - Hê số kê đến viêc giữ lại một phần bùn cặn đã lên men sau mỗi lần hút

và lấy bằng 1,2
p1 - Độ ẩm của bùn cặn khi mới bất đàu lắng giữ lại trong bê, lấy là 95%
p2- Độ ẩm của bùn cặn sau khi nén, lấy là 90%
T1 - Thời gian nước lưu lại trong bê tự hoại, T1 = 1 ngày.
T2 - Thời gian giữa hai lần hút bùn cặn lên men thường lấy từ 90 – 180

ngày, chọn T2 = 180 ngày (6 tháng).
N – Số người bê tự hoại phục vụ (100 người)

Hiện tại, khu vực Dự án đã xây dựng 4 bể tự hoại, với tổng thể tích 37 m3, với 02
bể có kích thước D x R x C = 3 m x 3 m x 1,6 m và 02 bể có kích thước D x R x C = 1,6
m x 1,6m x 1,6 m. Như vậy với tổng diện tích 37 m3 (> 14,03 m3) có thể đảm bảo xử lý
nước thải sinh hoạt phát sinh từ Dự án sau khi nâng công suất.

Bảng 4.1. Thông số kỹ thuật bể tự hoại

STT Kích thước (m) Thể tích
(m3)

Vật liệu

Bể tự hoại 1 D x R x C = 3 m x 3 m x 1,6 m 14,4 Gạch, bê tông M200
Bể tự hoại 2 D x R x C = 3 m x 3 m x 1,6 m 14,4 Gạch, bê tông M200
Bể tự hoại 3 D x R x C = 1,6 m x 1,6m x 1,6 m 4,1 Gạch, bê tông M200
Bể tự hoại 4 D x R x C = 1,6 m x 1,6m x 1,6 m 4,1 Gạch, bê tông M200
Tổng thể tích bể tự hoại tại nhà máy hiện nay 37 Gạch, bê tông M200

Bùn từ bể tự hoại được Chủ dự án hợp đồng với đơn vị có chức năng để hút và vận
chuyển đi xử lý đúng quy định.

Ưu điểm chủ yếu của bể tự hoại là có cấu tạo đơn giản, quản lý dễ dàng và có hiệu
quả xử lý tương đối cao.

Toàn bộ nước thải sinh hoạt phát sinh được thu gom thông qua đường ống HDPE
Ø140 mm, tổng chiều dài khoảng 25m dẫn qua bể tự hoại 3 ngăn để xử lý sơ bộ. Sau đó
nước thải theo đường ống HDPE Ø140 có tổng chiều dài đường ống là 100 m, toàn bộ
lượng nước thải này được dẫn tập trung về 01 hố ga phía sau nhà máy sát hàng rào của
dự án đầu tư. Nước thải sau đó sẽ theo đường ống HDPE Ø250 dài 10m của KCN dẫn
tập trung vào hố ga của KCN trên đường D4 trước khi dẫn về Trạm xử lý nước thải tập
trung, công suất 4.000 m3/ngày của KCN để tiếp tục xử lý đạt QCVN 40:2011/BTNMT,
Cột A, trước khi thoát ra kênh Thầy Cai.

Toàn Dự án có 01 hố ga đấu nối nước thải với hệ thống thu gom xử lý nước thải
tập trung của KCN Tân Phú Trung nằm tại lô C1-X6, đường D4, (Tọa độ: X: 585.819;
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Y: 1.208.497).
(Biên bản xác nhân hoàn thành ngày 02/02/2018 của Công ty Cổ phần Phát triên

Đô thị Sài Gòn Tây Bắc (SCD) về viêc xác nhân hoàn thành đấu nối nước thải Công ty
TNHH Chế biến Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang vào hê thống hạ
tầng của KCN; Hợp đồng xư lý nước thải số 34/HĐXLNT-SCD ngày 21/03/2018 giữa
Công ty Cổ phần Phát triên Đô thị Sài Gòn Tây Bắc (SCD) và Công ty TNHH Chế biến
Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang được đính kèm tại Phụ lục).

B/ Nước thải sản xuất:
Theo Chương 1, hiện tại (theo Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được phê

duyệt), tổng lượng nước thải sản xuất phát sinh tại Nhà máy (nước thải từ các công đoạn
rửa, sơ chế nguyên liệu, nước thải từ quá trình rửa, vệ sinh dụng cụ, thiết bị máy móc,
nhà xưởng) là 8 m3/ngày. Sau khi nâng công suất, tổng lượng nước thải sản xuất phát
sinh là 8,84 m3/ngày.

Nước thải sản xuất (nước thải từ các công đoạn rửa, sơ chế nguyên liệu, nước thải
từ quá trình rửa, vệ sinh dụng cụ, thiết bị máy móc, nhà xưởng) được thu gom bằng
đường ống HDPE Ø140, chiều dài khoảng 10m, dẫn đến dẫn về hệ thống xử lý nước
thải của Nhà máy, công suất 10 m3/ngày. Tại đây, nước thải sản xuất sau khi xử lý đạt
tiêu chuẩn đấu nối của KCN Tân Phú Trung theo đường ống HDPE Ø168 có tổng chiều
dài đường ống là 50 m cùng với nước thải sinh hoạt sau bể tự hoại theo đường ống
HDPE Ø140 có tổng chiều dài đường ống là 100 m, toàn bộ lượng nước thải này được
dẫn tập trung về 01 hố ga phía sau nhà máy sát hàng rào của dự án đầu tư. Nước thải
sau đó sẽ theo đường ống HDPE Ø250 dài 10m, độ dốc 0,4%, dẫn tập trung vào 01 hố
ga của KCN nằm tại lô C1-X6, đường D4 để tiếp tục xử lý tại Hệ thống xử lý nước thải
tập trung của KCN, công suất 4.000 m3/ngày đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A với
Kq=0,9; Kf= 1, sau đó được chảy ra kênh Thầy Cai.

Toàn Dự án có 01 hố ga đấu nối nước thải với hệ thống thu gom xử lý nước thải
tập trung của KCN Tân Phú Trung nằm tại lô C1-X6, đường D4, (Tọa độ: X: 585.819;
Y: 1.208.497).

(Biên bản xác nhân hoàn thành ngày 02/02/2018 của Công ty Cổ phần Phát triên
Đô thị Sài Gòn Tây Bắc (SCD) về viêc xác nhân hoàn thành đấu nối nước thải Công ty
TNHH Chế biến Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang vào hê thống hạ
tầng của KCN; Hợp đồng xư lý nước thải số 34/HĐXLNT-SCD ngày 21/03/2018 giữa
Công ty Cổ phần Phát triên Đô thị Sài Gòn Tây Bắc (SCD) và Công ty TNHH Chế biến
Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang được đính kèm tại Phụ lục).

* Quy trình xử lý nước thải của nhà máy:
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Nước thải đi vào bể sinh học hiếu khí có chứa các chất hữu cơ ở dạng hòa tan, các
hợp chất chứa Nito, Photpho,... chưa được xử lý ở các hạng mục trước đó.

Trong bể Aerotank, nước thải được cung cấp dưỡng khí oxy nhờ máy thổi khí đặt
cạn. Lượng khí oxy trên được cung cấp liên tục nhằm đảm bảo cho các vi sinh vật hiếu
khí trong nước tồn tại và tăng trưởng. Oxy còn có tác dụng xáo trộn nước thải liên tục,
làm tăng thời gian tiếp xúc giữa khí – nước thải. Quá trình trên diễn ra liên tục sẽ làm
tăng lượng oxy hòa tan trong nước thải, tạo điều kiện thích nghi nhanh của vi sinh vật
hiếu khí đặc trưng của xử lý nước thải bằng quá trình hiếu khí.

Các chất hữu cơ ô nhiễm sinh học được chủng vi sinh vật đặc trưng chuyển hoá
bằng cơ chế hấp thụ, hấp phụ ở bề mặt và bắt đầu quá trình phân huỷ chất thải hữu cơ
gây ô nhiễm sinh học, tạo ra CO2, H2O cùng với tế bào vi sinh vật mới dưới dạng bùn
sinh học.

Chất hữu cơ + C5H7NO2 (VSV) + 5O2  5CO2 + 2H2O + NH3

+ VSVmới (1)
Ngoài ra còn diễn ra quá trình Nitrat hoá trong điều kiện cấp khí nhân tạo. Quá trình

Nitrate hóa Amoni diễn ra theo 2 bước liên quan đến 2 loại vi sinh vật tự dưỡng
Nitrosomonas và Nitrobacter.
- Bước 1: Ammonium được chuyển thành nitrite được thực hiện bởi Nitrosomonas.

NH4+ + 1,5O2 NO2- + 2H+ + H2O (2)

- Bước 2: Nitrite được chuyển thành nitrate được thực hiện bởi loài Nitrobacter.

NO2- + 0,5O2 NO3- (3)

Nhờ quá trình hoạt động trên của VSV mà các nồng độ chất hữu cơ trong nước thải
sẽ giảm dần đến một mức độ yêu cầu. Nước thải trong bể Aerotank sau đó tự chảy sang bể
lắng sinh học.

Bể lắng:

Sau khi qua bể xử lý hiếu khí, nước thải tiếp tục chảy tràn qua bể lắng. Trong bể
này diễn ra quá trình lắng để tách bùn và phần nước trong. Phần nước trong sẽ tràn qua
máng răng cưa và chảy tràn vào bể khử trùng, phần bùn lắng xuống được tuần hoàn về
bể hiếu khí.

Bể khử trùng:

Bể này có vai trò khử trùng nước thải trước khi xả thải ra ngoài. Trong bể này
Javen được châm vào bằng bơm đinh lượng để đảm bảo tiêu diệt các vi khuẩn có hại.
Sau khi được khử trùng nước thải được bơm ra cống thoát chung của Khu công nghiệp
Tân Phú Trung và nước sau xử lý đạt tiêu chuẩn tiếp nhận.

Nước thải sau xử lý đạt tiêu chuẩn đấu nối nước thải của KCN Tân Phú Trung
(tiêu chuẩn đấu nối nước thải của KCN Tân Phú Trung tương đương với giá trị C, cột
B- QCVN 40:2011/BTNMT), sẽ được thải vào cống thoát nước chung của KCN Tân



Báo cáo đề xuất cấp giấy phép môi trường của dự án
“Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang”

Công ty TNHH Chế biến Lương thực – Thực phẩm Thương mại Châu Giang
Trang 78

Phú Trung để tiếp tục xử lý tại Hệ thống xử lý nước thải tập trung của KCN, công suất
4.000 m3/ngày đạt QCVN 40:2011/BTNMT, Cột A với Kq=0,9; Kf= 1, sau đó được
chảy ra kênh Thầy Cai.

Bảng 4.2. Thông số kỹ thuật HT XLNT sản xuất

STT Kích thước (m) Thể tích
(m3)

Vật liệu

Bể thu gom D x R x C = 1,3 m x 1,2 m x 1,6 m 2,5 BTCT
Bể điều hòa D x R x C = 1,3 m x 1,8 m x 1,6 m 3,7 BTCT
Bể sinh học hiếu khí D x R x C = 3 m x 2 m x 1,6 m 9,6 BTCT
Bể lắng sinh học D x R x C = 1,7 m x 1,7 m x 1,6 m 4,6 BTCT
Bể khử trùng D x R x C = 1,7 m x 1,3 m x 1,6 m 3,5 BTCT

Theo kết quả tại Bảng 3.8, Kết quả quan trắc chất lượng nước tại hố ga đấu nối với
hệ thống thu gom nước thải cùa KCN qua 03 đợt phân tích (ngày 22/08/2023, ngày
23/08/2023, ngày 24/08/2023) đều đạt tiêu chuẩn tiếp nhận của KCN Tân Phú Trung.

Ngoài ra, theo Báo cáo công tác bảo vệ môi trường năm 2023 của Công ty TNHH
Chế biến Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang, khi so sánh kết quả với
tiêu chuẩn tiếp nhận của KCN Tân Phú Trung cho thấy tất cả các chỉ tiêu phân tích đều
đạt tiêu chuẩn tiếp nhận của KCN Tân Phú Trung. Điều này chứng tỏ: nước thải phát
sinh từ dự án được xử lý đảm bảo yêu cầu xả thải đúng theo quy định và không làm ảnh
hưởng đến các khu vực xung quanh.

Bảng 4.3. Kết quả quan trắc chất lương nước thải sau HTXLNT của Nhà máy

Chỉ tiêu
Nhóm thông số nước thải

pH TSS COD BOD5 Amoni Tổng N Tổng P
Nguồn thải -- mg/L mg/L mg/L mg/L mg/L mg/L
Nước thải tại hố ga,
ngày đo: 27/03/2023

7,22 40 72 30 2,24 18,72 1,54

Nước thải tại hố ga,
ngày đo: 30/06/2023

6,48 42 91 42 5,27 24,3 3,21

Nước thải tại hố ga,
ngày đo: 23/08/2023

7,01 18 - - 0,54 - KPH

Tiêu chuẩn đấu nối
nước thải của KCN
Tân Phú Trung

5,5 –
9 100 150 50 10 40 6

(Nguồn: Báo cáo công tác bảo vê môi trường của Công ty TNHH Chế biến
Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang, năm 2023)

Nhận xét:
Kết quả quan trắc chất lượng nước thải tại hố ga đấu nối với hệ thống thu gom

nước thải của KCN cho thấy rằng tất cả các chỉ tiêu phân tích đều đạt tiêu chuẩn tiếp
nhận của KCN Tân Phú Trung.
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– u: Tốc độ gió trung bình tại khu vực (m/s); u = 1,0 m/s
– σz : Hệ số khuếch tán chất ô nhiễm theo phương z, tra bảng: tại vị cách nguồn

thải 1 m, σz = 4 m; x = 20 m, σz = 12 m, độ ổn định của khí quyển loại A.
– E: Tải lượng của chất ô nhiễm từ nguồn thải (µg/m.s);

Bảng 4.5. Nồng độ các chất ô nhiễm khí thải sinh ra do hoạt động xe vận
chuyển trong giai đoạn nâng công suất

Chất ô nhiễm
Nồng độ C (µg/m3) QCVN 19:2009/BTNMT,

Cột B (µg/m3)x = 1 m x = 20 m
Bụi 4.535 1.647 200.000
SO2 1.044 380 500.000
NOx 72.559 26.354 850.000
CO 14.613 5.307 1.000.000
VOC 4.030 1.464 -

Nhân xét:
Nồng độ bụi và khí thải phát sinh do hoạt động vận chuyển nguyên vật liệu, sản

phẩm trong quá trình nâng công suất là tương đối thấp. Khí thải từ phương tiện giao
thông đều đạt quy chuẩn cho phép của QCVN 19:2009/BTNMT. Ngoài ra, xét trên
tuyến đường vận chuyển trong không gian rộng, quãng đường di chuyển khá dài, kết
hợp với thời gian của một chuyến thì nồng độ chất ô nhiễm phát sinh sẽ không quá lớn.

A.2/ Bụi mặt đường do vận chuyển nguyên vật liệu, sản phẩm trong quá trình
sản xuất của Nhà máy

Để xác định lượng bụi phát sinh trong quá trình vận chuyển nguyên vật liệu, sản
phẩm trong giai đoạn nâng công suất áp dụng công thức sau (Theo Air Chief, Cục môi
trường Mỹ, 1995):

Tải lượng bụi mặt đường do hoạt động của xe vận chuyển gây ra được ước tính
như sau:

5,07,0

42,7
W

4812
7,1 






















wSskL

Trong đó:
L: tải lượng bụi (kg/km.lượt xe)
k: kích thước hạt (k = 0,2)
s: hê số mặt đường (s = 8,9)
S: tốc độ trung bình của xe (S=40 km/h)
W: trọng lượng có tải của xe (W=20 tấn)
w: số bánh xe (w = 12 bánh).
Thay các giá trị trên vào phương trình tính tải lượng, xác định được giá trị L:
Với xe tải 20 tấn: L20= 1,26 kg/km.lượt, 6 lượt/ xe.ngày.
Tải lượng bụi cuốn trên mặt đường phát sinh từ quá trình chở nguyên vật liệu, sản

phẩm của Nhà máy: 2,1 g/s.
Nhận xét:
Lượng bụi cuốn trên mặt đường phát sinh từ quá trình chở nguyên vật liệu, sản
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phẩm của Nhà máy trong giai đoạn nâng công suất không nhỏ, ô nhiễm bụi có tác động
trên suốt cả tuyến đường vận chuyển. Mặt khác với bụi có kích thước hạt lớn (d =
0,2mm) nên khả năng lắng đọng nhanh, phạm vi phát tán trong không khí hẹp, cũng có
thể nhận thấy rằng bụi chỉ phát sinh nhiều khi trời gió và khô hanh. Dự án cần đặc biệt
quan tâm đến các biện pháp giảm thiểu ô nhiễm bụi trong quá tình vận chuyển vào mùa
khô như tưới nước lên bề mặt đường trong phạm vi thi công, rửa bánh xe trước khi ra
khỏi khu vực Dự án.

A.3/ Bụi, khí thải phát sinh từ hoạt động sử dụng xe máy, xe ô tô của công
nhân viên làm việc tại Nhà máy

Trong giai đoạn vận hành, các phương tiện đi lại (xe máy, xe ô tô) của công nhân
viên ra vào khu vực Dự án sẽ phát sinh lượng khí thải phát tán vào môi trường xung
quanh.

+ Số xe gắn máy: 80% x 100 người = 80 chiếc (160 lượt xe/ngày).
+ Số xe ôtô: 5 chiếc (10 lượt xe/ngày).

Hệ số ô nhiễm của xe được thể hiện trong bảng sau:
Bảng 4.6. Hệ số ô nhiễm từ các loại xe gắn máy, xe ô tô

STT
Chất ô
nhiễm

Hệ số ô nhiễm

Xe gắn máy 4 thì (g/km) Xe ô tô dung tích 1400 – 2000 cc
(g/km)

1 Bụi 0,23 0,05
2 SO2 0,76S 1,94S
3 NOx 0,05 1,1
4 CO 10 7,5

(Nguồn: Atmospheric Brown Clouds (ABC), Emission Inventory Manual - 2013)
Trong đó: S là hàm lượng lưu huỳnh trong nhiên liêu (%). Theo tài liêu của

Petrolimex, hàm lượng lưu huỳnh có trong xăng là 0,05%.
Tải lượng ô nhiễm:
- Tốc độ chạy bình quân trong khu vực là 5 km/h = 0,00138 km/s.
- L (g/s) = Số lượt xe x 0,00138 x hệ số ô nhiễm
Kết quả tính toán tải lượng ô nhiễm được trình bày trong bảng sau:
Bảng 4.7. Tải lương ô nhiễm từ các loại xe gắn máy, xe ô tô trong giai đoạn

vận hành

STT Khí
thải

Tải lương ô nhiễm

Xe gắn máy 4 thì (g/s) Xe ô tô dung tích 1400 – 2000 cc
(g/s)

1 Bụi 0,051 0,00069

2 SO2 0,0084 0,00134

3 NOx 0,011 0,01518
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STT Khí
thải

Tải lương ô nhiễm

Xe gắn máy 4 thì (g/s) Xe ô tô dung tích 1400 – 2000 cc
(g/s)

4 CO 2,208 0,1035
(Nguồn: Atmospheric Brown Clouds (ABC), Emission Inventory Manual - 2013)

Nhân xét: Tải lượng các chất ô nhiễm do hoạt động sử dụng xe máy, xe ô tô của
công nhân viên làm việc tại Dự án trong giai đoạn vận hành tương đối thấp và khi phát
thải ra môi trường xung quanh, nồng độ các chất ô nhiễm này sẽ được giảm thiểu bởi
các yếu tố môi trường như khả năng hấp thụ của cây xanh, pha loãng... Tuy nhiên, hoạt
động này sẽ tác động trực tiếp tới công nhân làm việc tại dự án.

B/ Biện pháp giảm thiểu
Hiện tại, Chủ Dự án thực hiện đầy đủ các biện pháp giảm thiểu bụi, khí thải phát

sinh do hoạt động vận chuyển nguyên vật liệu, sản phẩm, hoạt động sử dụng xe máy, xe
ô tô của công nhân viên làm việc tại Nhà máy theo nội dung Báo cáo đánh giá tác động
môi trường đã được phê duyệt, cụ thể:

- Các phương tiện vận chuyển nguyên vật liệu không được nổ máy trong khi chờ
giao nguyên nhiên liệu nhằm giảm thiểu việc phát sinh khí thải;

- Quy hoạch bãi giữ xe hoàn chỉnh và lối giao thông ra vào Công ty rộng rãi hợp lý
nhằm tránh tình trạng ách tắc giao thông vào các giờ cao điểm;

- Xây dựng nội quy bãi đỗ, quản lý chặt các phương tiện giao thông ra vào bãi đỗ
để giảm thiểu thời gian nổ máy xe trong bãi đỗ;

- Quét dọn, tưới nước khu vực khuôn viên Công ty để hạn chế bụi do các phương
tiện vận chuyển gây ra và lượng bụi khuếch tán vào không khí;

- Trồng cây xanh trong khuôn viên Công ty để giảm thiểu ô nhiễm.
Đánh giá: Biện pháp này hiệu quả, rất dễ áp dụng và có thể giảm thiểu các tác

động của bụi và khí thải phát sinh do hoạt động vận chuyển nguyên vật liệu, sản phẩm,
hoạt động sử dụng xe máy, xe ô tô của công nhân viên làm việc tại Nhà máy.

Trong giai đoạn nâng công suất, ngoài áp dụng các biện pháp nêu trên, Chủ đầu tư
chủ động thực hiện các biện pháp sau:

- Đối với xe của nhà máy, lái xe phải được học đầy đủ các luật về giao thông và
các quy định về vận chuyển. Lái xe sẽ được giao trách nhiệm chăm sóc và quản lý xe cụ
thể.

- Khi ký hợp đồng vận chuyển yêu cầu các chủ xe phải đảm bảo về tình trạng kỹ
thuật của xe, trình độ lái xe, chấp hành các quy định về môi trường cũng như các quy
định khác về vận chuyển hàng hóa và giao thông.

- Bố trí các nhân viên hướng dẫn và phân luồng giao thông tại khu vực cổng bảo
vệ trong giờ tan ca.

- Xe của nhà máy được kiểm tra kỹ thuật định kỳ, bảo dưỡng đúng kỹ thuật, đảm
bảo các thông số khói thải của xe đạt yêu cầu quy định về môi trường. Xe chở đúng tải
trọng và chấp hành nghiêm chỉnh các quy định về giao thông như chằng, neo đảm bảo
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an toàn, thời gian lưu thông, phủ bạt chống bụi, không bóp còi nơi cần yên tĩnh.
2.2.2. Bụi và mùi phát sinh từ hoạt động sản xuất

A/ Nguồn phát sinh khí thải
Tương tự quá trình sản xuất hiện hữu, sau khi nâng công suất, trong quá trình sản

xuất chủ yếu phát sinh bụi từ các quy trình sản xuất sữa ngũ cốc từ sữa bột và bột bắp,
và cà phê từ bột cà phê hòa tan,... Bụi bột thường nhẹ, mịn, kích thước nhỏ (khoảng từ
20-120um) nên khi tháo bao, nhập liệu và phối trộn, bụi bột sẽ phán tán và rơi vãi ra
môi trường xung quanh. Lượng bụi này không nhiều, chỉ phát sinh cục bộ.

Theo kết quả quan trắc chất lượng không khí khu vực giữa nhà máy tại Bảng 3.6,
nồng độ bụi tại khu vực giữa xưởng qua 03 lần quan trắc (ngày 22/08/2023, ngày
23/08/2023, ngày 24/08/2023) đều đạt Giới hạn cho phép QCVN 02:2019/BYT (Quy
chuẩn kỹ thuật Quốc gia về bụi – Giá trị giới hạn tiếp xúc cho phép bụi tại nơi làm việc).

Hoạt động sản xuất của Dự án sử dụng công nghệ hiện đại và đều sử dụng điện để
hoạt động nên mức độ ảnh hưởng đến công nhân viên và môi trường xung quanh không
cao.

Ngoài ra, khu vực sản xuất là khu vực kín, nguyên vật liệu sử dụng đã được kiểm
tra chất lượng đầu vào, điều kiện làm việc có nhiệt độ trong khoảng 20oC đến 23oC nên
trong hoạt động sản xuất không phát sinh nhiều bụi và mùi hôi (như NH3, H2S, amin
hữu cơ,...) mà chỉ có mùi các loại nước giải khát trong quá trình sản xuất, điều này
không gây ảnh hưởng đến môi trường cũng như sức khỏe công nhân.

B/ Biện pháp giảm thiểu
Quá trình hoạt động sản xuất của Công ty sử dụng công nghệ hiện đại nên mức độ

ảnh hưởng đến công nhân viên và môi trường xung quanh không cao. Tuy nhiên, để
giảm thiểu mức tối đa ô nhiễm từ quá trình sản xuất, tạo điều kiện làm việc cho công
nhân viên, hiện tại, Chủ Dự án thực hiện đầy đủ các biện pháp giảm thiểu bụi, mùi phát
sinh từ hoạt động sản xuất theo nội dung Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được
phê duyệt, cụ thể:

- Trang bị hệ thống thông gió công nghiệp toàn nhà xưởng.
- Đảm bảo duy trì độ thông thoáng cần thiết bằng biện pháp thông gió và quạt mát

cục bộ.
- Đảm bảo thùng chứa nguyên liệu phải được đóng kín thích hợp.
- Không được có hoạt động nào tạo mồi lửa tại khu vực lưu trữ nguyên liệu như

hút thuốc lá, hàn cắt kim loại.
- Trang bị khẩu trang chuyên dụng, quần áo bảo hộ,… cho công nhân khi làm việc

trong nhà xưởng;
- Thường xuyên bảo trì, kiểm tra máy móc, thiết bị;
- Nền nhà được lát gạch và thường xuyên lau chùi;
- Thường xuyên rửa, vệ sinh dụng cụ dùng trong quá trình sản xuất,…
- Hàng hóa được đặt cẩn thận, ngăn nắp, phân bố các khu vực riêng biệt để tiện

trong quá trình làm việc.
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Đánh giá: Theo kết quả quan trắc chất lượng không khí khu vực giữa nhà máy tại
Bảng 3.6, nồng độ bụi tại khu vực giữa xưởng qua 03 lần quan trắc (ngày 22/08/2023,
ngày 23/08/2023, ngày 24/08/2023) đều đạt Giới hạn cho phép QCVN 02:2019/BYT
(Quy chuẩn kỹ thuật Quốc gia về bụi – Giá trị giới hạn tiếp xúc cho phép bụi tại nơi làm
việc) điều này chứng tỏ các biện pháp này hiệu quả, rất dễ áp dụng và có thể giảm thiểu
các tác động của bụi và mùi do hoạt động sản xuất tại Nhà máy.

Trong giai đoạn nâng công suất, Chủ đầu tư tiếp tục chủ động thực hiện các biện
pháp nêu trên.
2.2.3. Biện pháp giảm thiểu khí thải từ hoạt động của lò hơi

A/ Nguồn phát sinh khí thải
Sau khi nâng công suất, Dự án sử dụng 02 lò hơi dùng nhiên liệu là trấu có công

suất:
- 01 lò hơi có công suất 2.500 tấn (lò hơi hiện hữu tại nhà máy).
- 01 lò hơi có công suất 4.000 tấn.
Theo ước tính của chủ đầu tư, hiện tại nhiên liệu sử dụng lò hơi khoảng 792

tấn/năm tương đương 2.640 kg/ngày. Sau khi nâng công suất, nhiên liệu sử dụng lò hơi
khoảng 1.584 tấn trấu/năm tương đương 5.280 kg/ngày.

Bụi và khí thải phát sinh trong quá trình đốt lò hơi của quá trình sản xuất, thành
phần của khí thải bao gồm các sản phẩm cháy của trấu, chủ yếu là các khí CO, NO, SO3,
H2O và tro bụi; kèm theo một ít các chất bốc trong trấu không kịp cháy hết như NO, CO,
O2 dư và tro bụi bay theo dòng khí.

Khi đốt 1 kg trấu sẽ sinh ra 4,23 m3 khí thải ở nhiệt độ 200°C. Lượng nhiệt có
trong khói thải chính là một thành phần của lượng không cháy hết và lượng tạp chất
không cháy có trong trấu, lượng tạo chất này chiếm tỉ lệ 1% trọng lượng trấu khô. Bụi
trong khói thải lò hơi đốt trấu có kích thước hạt từ 500-0,l µm, nồng độ dao động trong
khoảng tir 200-500 mg/m3.

Như vậy, tải lượng và nồng độ của bụi trong khói thải lò hơi sẽ là:
Bảng 4.8. Tải lương, nồng độ bụi trong khói thải lò hơi phát sinh tại dự án

Lương khí thải
phát sinh khi đốt

1 kg trấu

Lương khí thải phát sinh 1 ngày của dự án
Theo Báo cáo ĐTM

đã phê duyệt
(2.640 kg trấu/ngày)

Sau khi nâng công
suất

(5.280 kg/ngày)
Tải lương (m3) 4,23 11.167,2 22.334,4

Nồng độ (mg/m3) 200 - 500 528.000 – 1.320.000
1.056.000 –
2.640.000

Theo kết quả quan trắc chất lượng khí thải tại ống khói lò hơi tại Bảng 3.7, nồng
độ các chất ô nhiễm có trong khí thải phát sinh từ lò hơi qua 03 đợt phân tích (ngày
22/08/2023, ngày 23/08/2023, ngày 24/08/2023) đều đạt Quy chuẩn QCVN
19:2009/BTNMT, cột B trước khi phát thải ra ngoài môi trường.

Ngoài ra, theo Báo cáo công tác bảo vệ môi trường năm 2023 của Công ty TNHH
Chế biến Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang, khi so sánh kết quả với
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Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia về khí thải công nghiệp đối với bụi và các chất vô cơ
QCVN 19:2009/BTNMT, cột B, Kp = Kv = 1 cho thấy nồng độ các chất ô nhiễm có
trong khí thải khi vận hành lò hơi đều nằm trong giới hạn cho phép. Điều này chứng tỏ:
chất lượng khí thải nguồn đảm bảo yêu cầu phát thải đúng theo quy định và không làm
ảnh hưởng đến các khu vực xung quanh.

Bảng 4.9. Kết quả quan trắc chất lương khí thải tại lò hơi của Nhà máy

Chỉ tiêu
Nhóm thông số khí thải

Lưu lương NOx SO2 CO Bụi
Nguồn thải m3/h mg/m3 mg/m3 mg/m3 mg/m3

Khí thải tại lò hơi hiện hữu
của Nhà máy (Đo tại nguồn
thải) ngày đo: 27/03/2023

<20.000 34,5 KPH 320,06 97

Khí thải tại lò hơi hiện hữu
của Nhà máy (Đo tại nguồn
thải) ngày đo: 30/06/2023

4.900 27 46 626 124

Khí thải tại lò hơi hiện hữu
của Nhà máy (Đo tại nguồn
thải) ngày đo: 23/08/2023

2.846 126,7 83,3 306 56

QCVN 19:2009/BTNMT,
cột B với Kp=1,0; Kv=1,0

- 850 500 1.000 200

(Nguồn: Báo cáo công tác bảo vê môi trường của Công ty TNHH Chế biến
Lương thực Thực phẩm – Thương mại Châu Giang, năm 2023)

Nhận xét:
Chất lượng khí thải tại ống thoát khí sau HTXL bụi và khí thải lò hơi qua các

đợt quan trắc đều đạt QCVN 19:2009/BTNMT cột B với Kp=1,0; Kv=1,0 – Quy chuẩn
kỹ thuật quốc gia về khí thải công nghiệp đối với bụi và các chất vô cơ.

B/ Biện pháp giảm thiểu
Hiện tại, Chủ Dự án thực hiện đầy đủ các biện pháp giảm thiểu khí thải phát sinh

do hoạt động của lò hơi tại Nhà máy theo nội dung Báo cáo đánh giá tác động môi
trường đã được phê duyệt, cụ thể:

- Định kỳ kiểm tra, bảo dưỡng và vận hành lò hơi ở chế độ tốt nhất nhằm tăng hiệu
suất lò hơi và giảm thiểu các thành phần độc hại trong khí thải;

- Thường xuyên bảo dưỡng và vận hành lò hơi ở chế độ tốt nhất nhằm tăng hiệu
suất máy và giảm thiểu các thành phần độc hại trong khí thải.

- Lò hơi công suất 2.500 tấn: khí thải lò hơi được hút lên qua đường dẫn bằng 01
(số lượng) quạt hút công suất 10.000 m3/giờ, sau đó thải ra ngoài qua ống khói cao 15m
so với mặt đất, đường kính ống khói lò hơi khoảng 50cm.

- Lò hơi công suất 4.000 tấn: khí thải lò hơi được hút lên qua đường dẫn bằng 01
(số lượng) quạt hút công suất 18.000 m3/giờ, sau đó thải ra ngoài qua ống khói cao 15m
so với mặt đất, đường kính ống khói lò hơi khoảng 50cm.

Nồng độ bụi và khí thải đạt yêu cầu thải ra môi trường không khí xung quanh theo
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QCVN 19:2009/BTNMT, cột B (Kp=1,0; Kv=1,0).
 Quy trình hệ thống xử lý khí thải lò hơi, công suất 10.000 m3/giờ và 18.000

m3/giờ như sau:

Hình 4.5. Sơ đồ công nghệ HTXLKT lò hơi tại nhà máy
 Thuyết minh quy trình:
Quy trình xử lý khói thải qua 3 bước:
- Bước 1: Khói thải sau khi ra khỏi buồng đốt qua Cyclon lắng khô. Khói qua

Cyclon sẽ chuyển động xoáy. Tại đây, các hạt bụi có kích thước lớn và nặng sẽ giảm
động năng và rơi xuống đáy xyclon.

- Bước 2: Khói sau khi qua Cyclon sẽ được quạt hút hút vào hồ lọc bụi. Tại đây,
phần lớn bụi sẽ bị nước trong hồ giữ lại.

- Bước 3: Khói sau khi qua hồ lọc bụi sẽ được hệ thống phun sương tách hết bụi
còn sót lại trước khi qua ống khói thải ra môi trường ngoài.

- Quạt hút: hút khói từ trong lò ra ống khói, tạo áp lực trong buồng đốt.
- Cyclon lắng khô: Tách một phần bụi khô trước khi thổi khói vào Hồ lọc bụi.
- Hồ lọc bụi: là hồ chứa nước có nhiều vách ngăn + hệ thống vòi phun nước để

tách bụi trước khi khói thải ra môi trường.
Hiệu suất xử lý của thiết bị đạt 90-95%, khí thải sau xử lý đạt QCVN

19:2009/BTNMT, cột B, Kp=1,0; Kv=1,0 trước khi thải ra nguồn tiếp nhận.
Hình ảnh hệ thống xử lý khí thải lò hơi hiện hữa của Nhà máy:

Cyclon lắng khô

Quạt hút

Hồ lọc bụi

Ống khói

Không khí đạt QCVN
19:2009/BTNMT, cột B

Hệ thống
phun
sương
Sục nước

Khói thải từ lò hơi
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STT Thiết bị, hạng mục Tính chất, công suất Số lương
1 Phễu thu 1 cái
2 Ống chính Vật liệu: Nhựa PVC, D168mm 3 m

3 Cyclon lắng khô
Vật liệu: Thép không gỉ (D x C= 1,5 m x 2
m) 1 cái

4 Quạt hút 18.000 m3/giờ 1 cái
5 Cột áp quạt 2,6Pa -

6 Hồ lọc bụi Vật liệu: Bê tông (D x R x C= 1,5 x 0,76 x
1,8)

1 cái

7 Ống khói Vật liệu: PP, D= 500 mm, H= 15 m 1 cái

8 Hệ thống điện động
lực

Dây dẫn từ tủ điện đến các thiết bị máng,
ống điện, phụ kiện khác.

1 cái

Đánh giá: Theo kết quả quan trắc chất lượng khí thải tại ống khói lò hơi tại Bảng
3.7, nồng độ các chất ô nhiễm có trong khí thải phát sinh từ lò hơi qua 03 đợt phân tích
(ngày 22/08/2023, ngày 23/08/2023, ngày 24/08/2023) đều đạt Quy chuẩn QCVN
19:2009/BTNMT, cột B trước khi phát thải ra ngoài môi trường. Ngoài ra, theo Báo cáo
công tác bảo vệ môi trường năm 2022 của Công ty TNHH Chế biến Lương thực Thực
phẩm – Thương mại Châu Giang, khi so sánh kết quả với Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia
về khí thải công nghiệp đối với bụi và các chất vô cơ QCVN 19:2009/BTNMT, cột B,
Kp = Kv = 1 cho thấy nồng độ các chất ô nhiễm có trong khí thải khi vận hành lò hơi đều
nằm trong giới hạn cho phép. Điều này chứng tỏ các biện pháp này hiệu quả, rất dễ áp
dụng và có thể giảm thiểu các tác động khí thải do hoạt động lò hơi tại Nhà máy.

Trong giai đoạn nâng công suất, Chủ đầu tư tiếp tục chủ động thực hiện các biện
pháp nêu trên, đảm bảo khí thải sau xử lý đạt quy chuẩn cho phép.
2.2.4. Biện pháp giảm thiểu bụi từ hoạt động nhập, xuất kho

Hàng hóa nhập và xuất kho tại dự án chủ yếu là hàng được đóng gói trong thùng
carton hoặc bao bì kín nên việc vận chuyển hàng hóa, nguyên liệu hầu như không có bụi
phát sinh từ hoạt động này.

Như vậy, ô nhiễm bụi phát sinh do nhập liệu không đáng kể, chủ yếu do bốc dỡ
thủ công nguyên vật liệu đưa về kho.

Tại kho chứa nguyên liệu, khi bốc dỡ, vận chuyển nguyên vật liệu từ kho đến khu
vực sản xuất gây một lượng bụi đến môi trường, nhưng hàm lượng này không cao, do
quãng đường di chuyển ngắn. Chủ dự án tiếp tục áp dụng những biện pháp quản lý nêu
trong Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được phê duyệt, cụ thể như sau:

- Trang bị bảo hộ lao động cho công nhân, tất các công nhân làm việc tại nhà máy
đều được trang bị bảo hộ lao động phù hợp theo đặc thù của công đoạn sản xuất; Định
kỳ khám sức khỏe cho công nhân;

- Đối với bụi phát sinh từ khu vực bốc dỡ nguyên liệu và nạp liệu sẽ được thường
xuyên vệ sinh ngay tại các vị trí phát sinh bằng cách quét dọn và thu gom bụi bằng máy
hút bụi di động.

- Hạn chế việc thông gió làm phát tán bụi tại khu vực bốc dỡ nguyên liệu và nạp
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liệu.
- Đảm bảo các bao chứa nguyên liệu phải được may kín, hạn chế tối đa tình trạng

đổ vỡ bao chứa làm phát tán bụi bột ra môi trường.
- Đối với khu vực chứa nguyên liệu dạng bột:
+ Toàn bộ nguyên liệu lưu trữ trong kho phải được chất lên palet.
+ Khu vực chứa nguyên liệu phải đảm bảo kín gió tránh khả năng phát tán bụi.
+ Quá trình dùng xe nâng bốc dỡ nguyên liệu không được nâng hàng quá tải,

không chạy quá tốc độ cho phép trong khuôn viên làm việc.
+ Khu vực lưu chứa phải thường xuyên được vệ sinh bằng máy hút bụi tự động.
+ Theo dõi, giám sát kho chứa, nếu phát hiện nguyên liệu bị rơi, sự cố rách bao bì

thì cần khắc phục để tránh gây bụi trong kho.
Đánh giá: Nhờ kiểm soát chặt chẽ và thực hiện các biện pháp quản lý, xử lý hiệu

quả nên bụi từ hoạt động nhập, xuất kho hầu như không đáng kể.
2.2.5. Mùi từ các hố ga, cống của hệ thống thoát nước và từ khu vực lưu trữ chất
thải rắn hữu cơ

Trong quá trình hoạt động sản xuất của Dự án, mùi hôi phát sinh từ cống thoát
nước thải, khu vực chứa rác thải là không thể tránh khỏi. Trong giai đoạn nâng công
suất, để giảm thiểu mùi hôi phát sinh từ hai khu vực này, Chủ dự án tiếp tục áp dụng
những biện pháp quản lý nêu trong Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được phê
duyệt, cụ thể như sau:

- Thường xuyên vệ sinh nhà xưởng.
- Trồng cây xanh xung quanh khu vực dự án để vừa tạo cảnh quang vừa giúp giảm

thiểu ô nhiễm do mùi hôi.
- Thu gom rác thải sinh hoạt thường xuyên mỗi ngày nhằm tránh tình trạng tồn

đọng qua ngày gây mùi, cũng như tạo điều kiện thuận lợi cho ruồi, chuột sinh sống.
- Bố trí khu vực tập kết rác xa các văn phòng, khu vực sản xuất, thuận lợi cho đội

vệ sinh thu gom rác.
- Thường xuyên cử nhân viên quét dọn, vệ sinh khu vực lưu chứa chất thải, sử

dụng các chất sát trùng và tẩy rửa để luôn duy trì điều kiện vi khí hậu trong lành và mát
mẻ.

- Bùn phát sinh từ HTXL sẽ được thu gom và hợp đồng xử lý với đơn vị có chức
năng đảm bảo xử lý triệt để mùi phát sinh.

- Kiểm soát chặt chẽ quá trình vận hành hệ thống xử lý, tránh để xảy ra sự cố hệ
thống vi sinh.

- Thường xuyên kiểm tra và bảo trì hệ thống phân phối khí và sục khí để duy trì
điều kiện hiếu khí, giảm thiểu việc phát sinh các khí gây mùi.

- Thường xuyên kiểm tra chế độ bơm nước thải tại các bể để đảm bảo thời gian lưu
nước tại các bể, tránh xảy ra tình trạng phân hủy kỵ khí tại đây.

Ngoài ra, định kỳ 1 năm/lần chủ dự án thuê đơn vị chức năng hút bùn từ các bể tự
hoại.

Đánh giá: Nhờ kiểm soát chặt chẽ và thực hiện các biện pháp quản lý, xử lý hiệu
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STT Thông số Đơn vị
Số lương

Theo Báo cáo
ĐTM phê duyệt

Hiện hữu
(*)

Nâng công
suất

nhân
2 Định mức phát thải Kg/người/ngày 0,5 - 0,5

3
Khối lượng chất thải
rắn sinh hoạt

Kg/ngày 15 - 50
Kg/năm 4.500 2.700 15.000

(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu
Giang, 2023)

Ghi chú:
(*): Báo cáo công tác bảo vê môi trường năm 2023 của Công ty TNHH Chế biến

Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang.
B/ Công trình, biện pháp lưu giữ, xử lý chất thải rắn sinh hoạt
Nguồn phát sinh: Chất thải rắn sinh hoạt phát sinh tại nhà máy chủ yếu từ hoạt

động của công nhân viên bao gồm các loại vỏ chai, các thực phẩm thừa,...
Các loại rác này được chủ dự án đầu tư phân loại tại nguồn và cho vào các thùng

rác nhỏ, sau đó lưu trữ tập trung vào thùng chứa rác lớn, lưu trữ tại khu vực lưu chứa
chất thải rắn sinh hoạt và sau đó hợp đồng với đơn vị có chức năng thu gom, vận
chuyển và xử lý theo đúng quy định của pháp luật, cụ thể như sau:

– Chủ dự án đầu tư sử dụng các thùng chứa rác sinh hoạt khoảng 60 lít đặt tại khu
vực văn phòng, nhà vệ sinh, xưởng sản xuất của khu vực nhà xưởng.

– Cuối ngày, nhân viên vệ sinh của nhà máy sẽ thu gom rác từ các thùng chứa trên
để tập trung vào 03 thùng chứa 240 lít có cấu tạo bằng nhựa HDPE, có nắp đậy đặt tại
khu vực lưu chứa chất thải rắn thông thường của nhà xưởng hiện hữu với diện tích 20
m2.

– Để thu gom lượng rác này, Chủ dự án đầu tư đã ký hợp đồng với Công ty TNHH
– MTV Dịch vụ Nguyễn Văn Bé để thu gom lượng rác này vào các ngày trong tuần theo
đúng quy định. (Theo Hợp đồng cung cấp dịch vụ thu gom rác thải số 01.2023/HĐ.VB-
TĐ/2023 ngày 01 tháng 01 năm 2023). Chất thải rắn sinh hoạt được vận chuyển đi xử lý
trong ngày nên hạn chế thấp nhất mùi hôi và nước rỉ rác.

– Ngoài ra, hàng ngày Công ty đều bố trí nhân viên quét dọn nhà xưởng, sân bãi,
đường nội bộ để gom rác phát sinh, đảm bảo khu vực nhà xưởng, khuôn viên luôn sạch
sẽ, thoáng mát.

Sau khi nâng công suất, lượng chất thải rắn sinh hoạt phát sinh thêm không
nhiều, khu vực lưu chứa chất thải rắn sinh hoạt hiện hữu vẫn đáp ứng đủ khả năng
lưu chứa do đó chủ dự án đầu tư không cải tạo lại khu vực lưu chứa, đồng thời sẽ
tiếp tục duy trì các biện pháp đang áp dụng hiện hữu tại nhà máy.
2.3.2. Chất thải rắn công nghiệp thông thường

A/ Chủng loại, khối lương chất thải rắn công nghiệp thông thường phát sinh
Theo hiện tại (theo Báo cáo đánh giá tác động môi trường đã được phê duyệt) và

sau khi nâng công suất, khối lượng chất thải rắn công nghiệp thông thường phát sinh tại



Báo cáo đề xuất cấp giấy phép môi trường của dự án
“Nhà máy sản xuất Công ty Châu Giang”

Công ty TNHH Chế biến Lương thực – Thực phẩm Thương mại Châu Giang
Trang 92

dự án đầu tư được trình bày tại bảng sau:
Bảng 4.12. Khối lương chất thải rắn công nghiệp thông thường phát sinh tại

dự án đầu tư

STT Tên chất thải
Trạng
thái tồn
tại

Khối lương
Theo Báo cáo
ĐTM phê
duyệt

(tấn/năm)

Hiện hữu (*)
(kg/năm)

Nâng công
suất

(tấn/năm)

1 Vỏ và hạt trái cây Rắn 288
2.300

648

2 Vỏ và bã đậu nành Rắn 12 27

3 Bao bì đựng
nguyên liệu

Rắn 25 650 56

4 Lon nhôm, chai
nhựa lỗi

Rắn 8 - 18

5 Tro trấu Rắn 198 - 396

6 Bùn từ hệ thống
xử lý nước thải Rắn 0,96 - 0,96

Tổng cộng 531,96 2.950 1.145,96
(Nguồn: Công ty TNHH Chế biến Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu

Giang, 2023)
Ghi chú:
(*): Báo cáo công tác bảo vê môi trường năm 2023 của Công ty TNHH Chế biến

Lương Thực - Thực Phẩm Thương Mại Châu Giang.
B/ Công trình, biện pháp lưu giữ, xử lý chất thải rắn công nghiệp thông

thường
Để thu gom lượng chất thải này, Chủ dự án đầu tư đã áp dụng các biện pháp sau:
- Toàn bộ lượng chất thải rắn công nghiệp thông thường phát sinh được Chủ dự án

đầu tư thu gom, phân loại, lưu chứa vào khu vực lưu chứa chất thải rắn thông thường
của nhà xưởng hiện hữu, diện tích 20 m2 (lưu chứa chung với rác thải sinh hoạt phát
sinh tại dự án).

- Khu vực lưu chứa chất thải rắn công nghiệp thông thường với kết cấu nền bê
tông, có mái che, hàng rào, chống nước mưa tràn vào.

- Chủ dự án đầu tư đã ký Hợp đồng với Công ty TNHH – MTV Dịch vụ Nguyễn
Văn Bé để thu gom lượng rác này vào các ngày trong tuần theo đúng quy định. (Theo
Hợp đồng cung cấp dịch vụ thu gom rác thải số 01.2023/HĐ.VB-TĐ/2023 ngày 01
tháng 01 năm 2023). Và một phần chất thải rắn công nghiệp sẽ được chủ dự án đầu tư
bán phế liệu cho Công ty cổ phần sản xuất thương mại Đại Hồng Phúc theo Hợp đồng
thu mua phế liệu số 052023/HĐPL/CG-ĐHP ngày 01/05/2023.

Sau khi nâng công suất, khu vực lưu chứa chất thải rắn công nghiệp thông thường



�%�i�R�F�i�R�ÿ�Å�[�X�©�W�F�©�S�J�L�©�\ �S�K�p�S�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�F�ë�D�G�õ�i�Q
�³�1�K�j �P�i�\ �V�§�Q�[�X�©�W�&�{�Q�J�W�\ �&�K�k�X�*�L�D�Q�J�´

�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/�m�k�Q�J�W�K�õ�F�±�7�K�õ�F�S�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�P�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J
�7�U�D�Q�J����

�K�L�Ë�Q�K�ó�X�Y� �̄Q�ÿ�i�S�í�Q�J�ÿ�ë�N�K�§�Q���Q�J�O�m�X�F�K�í�D�G�R�ÿ�y�F�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�N�K�{�Q�J�F�§�L�W�¥�R�O�¥�L
�N�K�X�Y�õ�F�O�m�X�F�K�í�D���ÿ�×�Q�J�W�K�á�L�V�Á�W�L�Ã�S�W�é�F�G�X�\ �W�U�u�F�i�F�E�L�Ë�Q�S�K�i�S�ÿ�D�Q�J�i�S�G�é�Q�J�K�L�Ë�Q�K�ó�X�W�¥�L
�Q�K�j �P�i�\��
�������������&�{�Q�J�W�U�u�Q�K���E�L�Ë�Q�S�K�i�S�O�m�X�J�L�ó���[�ñ�O�ê�F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L��

�$���&�K�ë�Q�J�O�R�¥�L���N�K�Õ�L�O�m�ç�Q�J�F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L�S�K�i�W�V�L�Q�K
�7�K�H�R�K�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J�K�L�Ë�Q�K�ó�X�Y�j �V�D�X�N�K�L�Q�k�Q�J�F�{�Q�J�V�X�©�W���N�K�Õ�L�O�m�ç�Q�J�F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L

�S�K�i�W�V�L�Q�K�W�¥�L�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�ÿ�m�ç�F�W�U�u�Q�K�E�j�\ �W�¥�L�E�§�Q�J�V�D�X��
�%�§�Q�J�����������7�K�Õ�Q�J�N�r �F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L�W�¥�L�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m

�6�7�7 �7�r�Q�F�K�©�W�W�K�§�L
�7�U�¥�Q�J

�W�K�i�L�W�×�Q
�W�¥�L

�0 �m
�&�7�1�+

�. �K�Õ�L �O�m�ç�Q�J���N�J���Q���P��
�7�K�H�R�%�i�R�F�i�R

�� �7�0 �S�K�r
�G�X�\�Ë�W

�+�L�Ë�Q
�K�ó�X���
��

�6�D�X�N�K�L�Q�k�Q�J
�F�{�Q�J�V�X�©�W

��
�%�D�R�E�u�F�í�Q�J �W�K�§�L�E�µ�Q�J
�N�L�P�O�R�¥�L

�5�³�Q ���� ���� ���� �� �� ����

��
�%�y�Q�J �ÿ�q�Q�K�X�ä�Q�K �T�X�D�Q�J
�W�K�§�L

�5�³�Q ���� ���� ���� ������ �� ��

��
�' �«�X�ÿ�Ý�Q�J �F�k�� �K�Ý�S�V�Õ�Y�j
�E�{�L�W�U�k�Q�W�Ù�Q�J�K�ç�S�W�K�§�L

�/�Ó�Q�J ���� ���� ���� �� �� ����

��
�%�D�R�E�u�F�í�Q�J �W�K�§�L�E�µ�Q�J
�Q�K�õ�D

�5�³�Q ���� ���� ���� ���� �� ����

�� �*�L�¿�O�D�X���E�D�R�W�D�\ �W�K�§�L �5�³�Q ���� ���� ���� ���� �� ����

��
�%�•�Q�W�K�§�L�F�K�í�D�F�i�F�W�K�j�Q�K
�S�K�«�Q�Q�J�X�\ �K�¥�L

�5�³�Q ���� ���� ���� �� �� ����

�� �+�Ý�S�P�õ�F�L�Q�W�K�§�L �5�³�Q ���� ���� ���� ������ �� ��
�7�Ù�Q�J�F�Ý�Q�J ���� ���� ������

���1�J�X�[�Q���&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�G�E�L�G�Q�/�ñ�ï�Q�J�7�K�y�F�� �7�K�y�F�3�K�1�P�7�K�ñ�ï�Q�J�0�)�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J������������
�*�K�L�F�K�~��
���
���� �%�i�R�F�i�R�F�{�Q�J�W�i�F�E�+�R�Y�O�P�{�L�W�U�ñ�e�Q�J�Q���P �������� �F�o�D�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�G�E�L�G�Q

�/�ñ�ï�Q�J�7�K�y�F�� �7�K�y�F�3�K�1�P�7�K�ñ�ï�Q�J�0�)�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J��
�%���&�{�Q�J�W�U�u�Q�K���E�L�Ë�Q�S�K�i�S�O�m�X�J�L�ó���[�ñ�O�ê�F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L
�&�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L�V�Á�ÿ�m�ç�F�W�K�X�J�R�P �S�K�k�Q�O�R�¥�L�Y�j �O�m�X�W�U�ó �W�¥�L�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�W�U�R�Q�J

�F�i�F�W�K�•�Q�J�Q�K�õ�D�F�y �Q�³�S�ÿ�±�\���N�K�{�Q�J�U�z �U�Í���ÿ�Ç�W�U�R�Q�J�N�K�X�Y�õ�F�O�m�X�W�U�ó �G�L�Ë�Q�W�t�F�K���� �P�����&�i�F
�W�K�•�Q�J�F�K�í�D�F�y �G�i�Q�Q�K�m�Q�S�K�k�Q�E�L�Ë�W�F�i�F�O�R�¥�L�F�K�©�W�W�K�§�L��

�± �3�K�ñ�ï�Q�J�i�Q�W�K�X�J�R�P�&�7�1�+��
�� �' �«�X�ÿ�Ý�Q�J�F�k���K�Ý�S�V�Õ�Y�j �E�{�L�W�U�k�Q�W�Ù�Q�J�K�ç�S�W�K�§�L���*�L�¿�O�D�X���E�D�R�W�D�\ �G�t�Q�K�G�«�X�Q�K�ß�W��

�K�y�D�F�K�©�W�W�K�§�L�W�U�R�Q�J �T�X�i �W�U�u�Q�K�E�§�R�G�m�å�Q�J�� �V�ó�D�F�K�ó�D�P�i�\ �P�y�F�W�K�L�Ã�W�E�Ï���« �V�Á�ÿ�m�ç�F�Q�K�k�Q
�Y�L�r�Q�Y�Ë�V�L�Q�K�F�ë�D�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�W�K�X�J�R�P �Y�j �F�K�X�\�Ç�Q�Y�j�R�N�K�X�Y�õ�F�F�K�í�D�&�7�1�+��

�� �%�D�R�E�u���W�K�•�Q�J�F�K�í�D�F�i�F�O�R�¥�L�F�y�G�t�Q�K�G�«�X�Q�K�ß�W���K�y�D�F�K�©�W�V�D�X�N�K�L�V�ñ�G�é�Q�J�K�Ã�W�V�Á
�ÿ�m�ç�F �Q�K�k�Q�Y�L�r�Q�Y�Ë�V�L�Q�K�F�ë�D�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�W�K�X�J�R�P �ÿ�m�D�Y�j�R�Q�K�j �F�K�í�D�&�7�1�+��

�� �%�Õ�W�U�t �� �W�K�•�Q�J �F�K�í�D�&�7�1�+ ������ �O�t�W�F�y �F�©�X�E�µ�Q�J �Y�±�W�O�L�Ë�X�Q�K�õ�D�+�' �3�( �F�y �G�i�Q
�Q�K�m�Q�S�K�k�Q�O�R�¥�L�W�¥�L�N�K�R�F�K�í�D�&�7�1�+��



�%�i�R�F�i�R�ÿ�Å�[�X�©�W�F�©�S�J�L�©�\ �S�K�p�S�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�F�ë�D�G�õ�i�Q
�³�1�K�j �P�i�\ �V�§�Q�[�X�©�W�&�{�Q�J�W�\ �&�K�k�X�*�L�D�Q�J�´

�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/�m�k�Q�J�W�K�õ�F�±�7�K�õ�F�S�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�P�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J
�7�U�D�Q�J����

�± �%�Y�W�U�t�N�K�R�&�7�1�+��
�� �. �K�R�F�K�í�D�&�7�1�+ �ÿ�m�ç�F�E�Õ�W�U�t�U�L�r�Q�J�E�L�Ë�W���W�U�D�Q�J�E�Ï�E�L�Ç�Q�E�i�R���W�K�L�Ã�W�E�Ï�O�m�X�F�K�í�D�S�K�•

�K�ç�S�W�K�H�R�ÿ�~�Q�J�T�X�\ �ÿ�Ï�Q�K��
�� �7�K�L�Ã�W�N�Ã���F�©�X�W�¥�R�F�ë�D�N�K�R�O�m�X�F�K�í�D���. �K�R�F�K�í�D�F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L�ÿ�m�ç�F�W�K�L�Ã�W�N�Ã

�N�t�Q�N�K�t�W�� �N�K�{�Q�J�E�Ï �W�K�­�P �W�K�©�X�� �W�U�i�Q�K�Q�m�ß�F�P�m�D�F�K�§�\ �W�U�j�Q�W�ï �E�r�Q�Q�J�R�j�L�Y�j�R�� �F�y�P�i�L�F�K�H
�N�t�Q�Q�³�Q�J���P�m�D�F�K�R�W�R�j�Q�E�Ý�N�K�R�O�m�X�F�K�í�D�F�K�©�W�W�K�§�L�� �F�y�G�i�Q�E�L�Ç�Q�F�§�Q�K�E�i�R���F�y�J�á�F�K�Õ�Q�J
�F�K�§�\ �W�U�j�Q���E�Õ�W�U�t�Y�±�W�O�L�Ë�X�K�©�S�W�K�é�Y�j �W�K�L�Ã�W�E�Ï�S�K�z�Q�J�F�K�i�\ �F�K�ó�D�F�K�i�\���«

�� �. �K�R�ÿ�m�ç�F�J�³�Q�E�L�Ç�Q�E�i�R�N�K�R�F�K�í�D�&�7�1�+���F�y �U�m�Q�K�W�K�X�J�R�P �W�U�R�Q�J�W�U�m�á�Q�J�K�ç�S�U�z
�U�Í���U�k�L�Y�m�L�F�K�©�W�W�K�§�L�O�Ó�Q�J�Q�J�X�\ �K�¥�L��

�± �&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�W�L�Ã�Q�K�j�Q�K�G�Ñ�Q�G�½�S�Y�Ë�V�L�Q�K�N�K�R�ÿ�Ï�Q�K�N�ä���&�{�Q�J�Y�L�Ë�F�Q�j�\ �V�Á�J�y�S
�S�K�«�Q�O�j�P �W���Q�J�W�t�Q�K�D�Q�W�R�j�Q�W�¥�L�N�K�R�O�m�X�W�U�ó�Q�K�µ�P �K�¥�Q�F�K�Ã�F�i�F�V�õ�F�Õ��

�± �&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�F�y�S�K�m�k�Q�J�i�Q�S�K�z�Q�J�F�K�Õ�Q�J�V�õ�F�Õ���ÿ�§�P �E�§�R�D�Q�W�R�j�Q�W�U�R�Q�J�N�K�X
�Y�õ�F�O�m�X�J�L�ó��

�± �4�X�\ �F�i�F�K�W�K�•�Q�J�F�K�q�D�&�7�1�+��
�� �7�R�j�Q�E�Ý�Y�Ó�W�K�•�Q�J�F�K�í�D�F�y�N�K�§�Q���Q�J�F�K�Õ�Q�J�ÿ�m�ç�F�V�õ���Q�P�z�Q���N�K�{�Q�J�E�Ï�J�Í���N�K�{�Q�J

�S�K�§�Q�í�Q�J�K�R�i �K�Ñ�F�Y�ß�L�&�7�1�+ �F�K�í�D�E�r�Q�W�U�R�Q�J���F�y�N�K�§�Q���Q�J�F�K�Õ�Q�J�W�K�©�P �K�R�»�F�W�K�­�P �W�K�©�X��
�U�z�U�Í���ÿ�»�F�E�L�Ë�W�W�¥�L�ÿ�L�Ç�P �W�L�Ã�S�Q�Õ�L�Y�j �Y�Ï�W�U�t�Q�¥�S���[�§�F�K�©�W�W�K�§�L���E�D�R�E�u�P�Å�P �F�y�t�W�Q�K�©�W���� �O�ß�S
�Y�Ó��

�� �&�K�Ï�X�ÿ�m�ç�F�Y�D�F�K�¥�P�� �N�K�{�Q�J�E�Ï �K�m�K�Ó�Q�J�� �U�i�F�K�Y�å�Y�Ó�E�ã�L�W�U�Ñ�Q�J�O�m�ç�Q�J�F�K�©�W�W�K�§�L
�W�U�R�Q�J�T�X�i �W�U�u�Q�K�V�ñ�G�é�Q�J�W�K�{�Q�J�W�K�m�á�Q�J��

�� �%�D�R�E�u�P�Å�P �ÿ�m�ç�F�E�X�Ý�F�N�t�Q�Y�j �E�D�R�E�u�F�í�Q�J�F�y�Q�³�S�ÿ�±�\ �N�t�Q�ÿ�Ç�ÿ�§�P �E�§�R�Q�J���Q
�F�K�©�W�W�K�§�L�U�z�U�Í�K�R�»�F�E�D�\ �K�k�L�U�D�Q�J�R�j�L��

�� �&�y �G�©�X �K�L�Ë�X �F�§�Q�K �E�i�R�� �S�K�z�Q�J �Q�J�ï�D�W�K�H�R�7�L�r�X �F�K�X�­�Q�9�L�Ë�W�1�D�P �7�&�9�1
������������������ �Y�ß�L�N�t�F�K�W�K�m�ß�F�t�W�Q�K�©�W���� ���E�D�P�m�k�L�� �F�P �P�Û�L�F�K�L�Å�X���ÿ�m�ç�F�L�Q�U�} �U�j�Q�J���G�É�ÿ�Ñ�F��
�N�K�{�Q�J�E�Ï�P�á�Y�j �S�K�D�L�P�j�X��

�± �&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�F�y�S�K�m�k�Q�J�i�Q�S�K�z�Q�J�F�K�Õ�Q�J�V�õ�F�Õ���ÿ�§�P �E�§�R�D�Q�W�R�j�Q�W�U�R�Q�J�N�K�X
�Y�õ�F�O�m�X�J�L�ó��

�± �&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/ �m�k�Q�J�7�K�õ�F�� �7�K�õ�F�3�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�0�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J�ÿ�m
�N�ê�+�ç�S�ÿ�×�Q�J�Y�ß�L�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �0�7�9 �0�{�L�W�U�m�á�Q�J�� �{ �W�K�Ï�7�3���+�&�0 �ÿ�Ç�Y�±�Q�F�K�X�\�Ç�Q���[�ñ
�O�ê�F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L�W�K�H�R�ÿ�~�Q�J�1�J�K�Ï�ÿ�Ï�Q�K�����������������1�� ���&�3�Q�J�j�\ �������������������� �F�ë�D�&�K�t�Q�K
�S�K�ë�4�X�\ �ÿ�Ï�Q�K�F�K�L�W�L�Ã�W�P�Ý�W�V�Õ�ÿ�L�Å�X�F�ë�D�/�X�±�W�%�§�R�Y�Ë�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�� �7�K�{�Q�J�W�m�����������������7�7��
�%�7�1�0�7�F�ë�D�%�Ý�7�j�L�Q�J�X�\�r�Q�Y�j �0�{�L�W�U�m�á�Q�J�E�D�Q�K�j�Q�K�Q�J�j�\ �������������������� �4�X�\ �ÿ�Ï�Q�K�F�K�L�W�L�Ã�W
�W�K�L�K�j�Q�K�P�Ý�W�V�Õ�ÿ�L�Å�X�F�ë�D�/�X�±�W�%�§�R�Y�Ë�P�{�L�W�U�m�á�Q�J���Y�ß�L�W�«�Q�V�X�©�W�� �O�«�Q���Q���P �W�K�H�R�ÿ�~�Q�J�T�X�\
�ÿ�Ï�Q�K�� ���7�K�H�R�+�k�S�ÿ�[�Q�J �N�L�Q�K�W�G�V�Y�����������+�� ���0�7�� �7���1�+�������������9�; �Q�J�j�\ ���� �W�K�i�Q�J���� �Q���P
������������

�6�D�X�N�K�L�Q�k�Q�J�F�{�Q�J�V�X�©�W���N�K�X�Y�õ�F�O�m�X�F�K�í�D�&�7�1�+ �K�L�Ë�Q�K�ó�X�Y� �̄Q�ÿ�§�P �E�§�R�ÿ�m�ç�F�N�K�§
�Q���Q�J�O�m�X�F�K�í�D���G�R�ÿ�y�&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�N�K�{�Q�J�F�§�L�W�¥�R�O�¥�L�N�K�X�Y�õ�F�O�m�X�F�K�í�D���ÿ�×�Q�J�W�K�á�L�V�Á
�W�L�Ã�S�W�é�F�G�X�\ �W�U�u�F�i�F�E�L�Ë�Q�S�K�i�S�ÿ�D�Q�J�i�S�G�é�Q�J�K�L�Ë�Q�K�ó�X�W�¥�L�Q�K�j �P�i�\��
���������&�{�Q�J�W�U�u�Q�K���E�L�Ë�Q�S�K�i�S�J�L�§�P �W�K�L�Ç�X�W�L�Ã�Q�J�×�Q���ÿ�Ý�U�X�Q�J��

�1�J�X�×�Q�S�K�i�W�V�L�Q�K���7�U�R�Q�J�T�X�i �W�U�u�Q�K�K�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J�F�ë�D�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�S�K�i�W�V�L�Q�K�F�i�F�Q�J�X�×�Q
�J�k�\ �W�L�Ã�Q�J�×�Q���ÿ�Ý�U�X�Q�J�Q�K�m�V�D�X��



�%�i�R�F�i�R�ÿ�Å�[�X�©�W�F�©�S�J�L�©�\ �S�K�p�S�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�F�ë�D�G�õ�i�Q
�³�1�K�j �P�i�\ �V�§�Q�[�X�©�W�&�{�Q�J�W�\ �&�K�k�X�*�L�D�Q�J�´

�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/�m�k�Q�J�W�K�õ�F�±�7�K�õ�F�S�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�P�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J
�7�U�D�Q�J����

�± �+�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J �J�L�D�R�W�L�Ã�S�Y�j �V�L�Q�K�K�R�¥�W�F�ë�D�F�R�Q�Q�J�m�á�L�� �1�J�X�×�Q�×�Q�Q�j�\ �[�§�\ �U�D�W�K�m�á�Q�J
�[�X�\�r�Q�Q�K�m�Q�J�F�m�á�Q�J�ÿ�Ý�N�K�{�Q�J�F�D�R���N�K�{�Q�J�ÿ�i�Q�J�O�R�Q�J�¥�L��

�± �3�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q�Y�±�Q�F�K�X�\�Ç�Q�U�D�Y�j�R�Q�K�j �P�i�\���G�L�É�Q�U�D�W�¥�L�N�K�X�Y�õ�F�E�m�L�ÿ�±�X�[�H���N�K�X�Y�õ�F
�J�L�D�R�Q�K�±�Q�K�j�Q�J�K�R�i���1�J�X�×�Q�×�Q�Q�j�\ �W�±�S�W�U�X�Q�J�U�§�L�U�i�F�Y�j �F�m�á�Q�J�ÿ�Ý�N�K�{�Q�J�F�D�R��

�± �4�X�i �W�U�u�Q�K�Y�±�Q�K�j�Q�K�F�i�F�O�R�¥�L�P�i�\ �P�y�F���W�K�L�Ã�W�E�Ï�W�U�R�Q�J�T�X�i �W�U�u�Q�K�V�§�Q�[�X�©�W���W�U�¥�P �[�ñ
�O�ê�Q�m�ß�F�W�K�§�L���«

�7�m�k�Q�J �W�õ �Q�K�m�K�L�Ë�Q�W�¥�L�� �V�D�X�N�K�L�Q�k�Q�J �F�{�Q�J �V�X�©�W�� �&�K�ë�G�õ �i�Q�V�Á�i�S�G�é�Q�J �F�i�F�E�L�Ë�Q
�S�K�i�S�ÿ�Ç�J�L�§�P�W�K�L�Ç�X�W�L�Ã�Q�J �×�Q�Y�j �ÿ�Ý�U�X�Q�J�Q�K�m�V�D�X��
�± �� �Y�L�Y�c�L�W�L�G�Q�J�[�Q�G�R�S�K�ñ�ï�Q�J�W�L�O�Q�J�L�D�R�W�K�{�Q�J��

�� �� �»�W�F�i�F�ÿ�L�Ç�P �J�L�§�P�W�Õ�F�ÿ�Ç�K�¥�Q�F�K�Ã�W�Õ�F�ÿ�Ý�O�m�X�W�K�{�Q�J��
�� �� �»�W�F�i�F�E�L�Ç�Q�E�i�R�T�X�\ �ÿ�Ï�Q�K�W�Õ�F�ÿ�Ý�O�m�X�W�K�{�Q�J�W�U�R�Q�J�N�K�X�Y�õ�F��
�� �; �H�U�D�Y�j�R�\�r�X�F�«�X�ÿ�L�Y�ß�L�W�Õ�F�ÿ�Ý�F�K�±�P���N�P���K���N�K�{�Q�J�E�y�S�F�z�L��
�� �. �K�{�Q�J�F�K�R�F�i�F�[�H�Q�Ù�P�i�\ �W�U�R�Q�J�O�~�F�F�K�á�Q�K�±�Q�K�j�Q�J��
�� �7�K�m�á�Q�J �[�X�\�r�Q�N�L�Ç�P �W�U�D�Y�j �E�§�R�W�U�u�F�i�F�S�K�m�k�Q�J �W�L�Ë�Q�Y�±�Q�F�K�X�\�Ç�Q�� �ÿ�§�P �E�§�R�W�u�Q�K

�W�U�¥�Q�J�N�û�W�K�X�±�W�W�Õ�W��
�� �1�J�R�j�L�F�i�F�[�H�F�K�X�\�r�Q�F�K�ã�Q�J�X�\�r�Q�Y�±�W�O�L�Ë�X�� �V�§�Q�S�K�­�P �Y�j �W�K�X�J�R�P �F�K�©�W�W�K�§�L�� �F�i�F

�S�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q�ÿ�Å�X�S�K�§�L�J�L�ó�Q�J�R�j�L�E�m�L�[�H��
�± �� �Y�L�Y�c�L�W�L�G�Q�J�[�Q���ÿ�a�U�X�Q�J�W�U�R�Q�J�V�+�Q�[�X�-�W��

�� �. �K�X�Y�õ�F�V�§�Q�[�X�©�W�ÿ�m�ç�F�E�Õ�W�U�t�F�i�F�K�O�\ �Y�ß�L�N�K�X�Y�õ�F�Y���Q�S�K�z�Q�J��
�� �&�i�F�F�K�k�Q�ÿ�Ã���E�Ë�E�×�Q�ÿ�m�ç�F�J�L�D�F�Õ�E�µ�Q�J�E�r �W�{�Q�J���O�³�S�ÿ�Ë�P �F�K�Õ�Q�J�×�Q�F�K�R�F�i�F�P�i�\ �F�y

�N�K�§�Q���Q�J�J�k�\ �×�Q�Y�j �W�K�m�á�Q�J�[�X�\�r�Q�N�L�Ç�P�W�U�D�ÿ�Ý�F�k�Q�E�µ�Q�J�Y�j �K�L�Ë�X�F�K�Í�Q�K�N�K�L�F�«�Q�W�K�L�Ã�W��
�� �� �Ï�Q�K�N�ä�W�U�D�G�«�X�E�{�L�W�U�k�Q�K�R�»�F�W�K�D�\ �Q�K�ó�Q�J�F�K�L�W�L�Ã�W�K�m�K�Ó�Q�J���7�K�{�Q�J�W�K�m�á�Q�J�F�K�X�N�ä

�E�§�R�G�m�å�Q�J�ÿ�Õ�L�Y�ß�L�W�K�L�Ã�W�E�Ï�O�j �� �±�� �W�K�i�Q�J���O�«�Q��
�� �%�Õ�W�U�t�F�i�F�P�i�\ �P�y�F�W�K�L�Ã�W�E�Ï�W�U�R�Q�J�F�i�F�G�k�\ �F�K�X�\�Å�Q�V�§�Q�[�X�©�W�P�Ý�W�F�i�F�K�K�ç�S�O�ê�ÿ�×�Q�J

�W�K�á�L�W�K�m�á�Q�J�[�X�\�r�Q�E�§�R�W�U�u�P�i�\ �P�y�F���W�K�D�\ �P�ß�L�F�i�F�S�K�é�W�•�Q�J�F�Ê���K�m�K�Ó�Q�J��
�� �7�U�D�Q�J�E�Ï�Q�~�W�W�D�L�F�K�Õ�Q�J�×�Q�F�K�R�Q�K�k�Q�Y�L�r�Q�O�j�P �Y�L�Ë�F�W�¥�L�F�i�F�N�K�X�Y�õ�F�F�y�N�K�§�Q���Q�J�J�k�\

�×�Q�F�D�R��
�± �*�L�i �W�U�Ï�J�L�ß�L�K�¥�Q�ÿ�Õ�L�Y�ß�L�W�L�Ã�Q�J�×�Q���ÿ�Ý�U�X�Q�J��

�� �4�&�9�1 �����������������%�7�1�0�7�±�4�X�\ �F�K�X�­�Q�N�û�W�K�X�±�W�4�X�Õ�F�J�L�D�Y�Å�W�L�Ã�Q�J�×�Q��
�� �4�&�9�1 �����������������%�7�1�0�7�±�4�X�\ �F�K�X�­�Q�N�û�W�K�X�±�W�4�X�Õ�F�J�L�D�Y�Å�ÿ�Ý�U�X�Q�J��

�6�D�X�N�K�L�Q�k�Q�J�F�{�Q�J�V�X�©�W���&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�W�L�Ã�S�W�é�F�G�X�\ �W�U�u�F�i�F�E�L�Ë�Q�S�K�i�S�J�L�§�P �W�K�L�Ç�X
�W�L�Ã�Q�J�×�Q���ÿ�Ý�U�X�Q�J�ÿ�D�Q�J�i�S�G�é�Q�J�W�¥�L�Q�K�j �P�i�\ �K�L�Ë�Q�K�ó�X��
���������3�K�m�k�Q�J�i�Q�S�K�z�Q�J�Q�J�ï�D���í�Q�J�S�K�y�V�õ�F�Õ�P�{�L�W�U�m�á�Q�J��
�������������3�K�m�k�Q�J�i�Q�S�K�z�Q�J�Q�J�ï�D���í�Q�J�S�K�y�V�õ�F�Õ�Y�Å�3�&�&�&��

�� �Ç�K�¥�Q�F�K�Ã�F�i�F�V�õ�F�Õ�Y�Å�F�K�§�\ �Q�Ù���&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�ÿ�m�F�y�Q�K�ó�Q�J�S�K�m�k�Q�J�i�Q�S�K�z�Q�J
�Q�J�ï�D�í�Q�J�S�K�y�V�õ�F�Õ�F�K�i�\ �Q�Ù�Q�K�m�V�D�X��

�± �/�±�S�S�K�m�k�Q�J �i�Q�3�&�&�& �Y�j �W�U�u�Q�K�F�k �T�X�D�Q�F�K�í�F�Q���Q�J �S�K�r �G�X�\�Ë�W�� �W�X�k�Q�W�K�ë �W�K�H�R
�S�K�m�k�Q�J�i�Q�3�&�&�&�ÿ�m�ÿ�m�ç�F�S�K�r �G�X�\�Ë�W���&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�V�Á�W�X�k�Q�W�K�ë�F�i�F�7�L�r�X�F�K�X�­�Q�F�ë�D
�9�L�Ë�W�1�D�P �Y�Å�3�&�&�&��

�± �7�U�D�Q�J�E�Ï�ÿ�«�\ �ÿ�ë�F�i�F�S�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q�S�K�z�Q�J�F�K�Õ�Q�J�F�K�i�\ �Q�Ù�W�K�H�R�T�X�\ �ÿ�Ï�Q�K�F�ë�D�F�{�Q�J�D�Q
�3�&�&�&���&�i�F�S�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q�F�K�ó�D�F�K�i�\ ���E�u�Q�K�F�K�ó�D�F�K�i�\ �&�2�����F�i�W���[�¿�Q�J���V�j�R�F�³�W�ÿ�L�Ë�Q���������� �V�Á



�%�i�R�F�i�R�ÿ�Å�[�X�©�W�F�©�S�J�L�©�\ �S�K�p�S�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�F�ë�D�G�õ�i�Q
�³�1�K�j �P�i�\ �V�§�Q�[�X�©�W�&�{�Q�J�W�\ �&�K�k�X�*�L�D�Q�J�´

�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/�m�k�Q�J�W�K�õ�F�±�7�K�õ�F�S�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�P�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J
�7�U�D�Q�J����

�ÿ�m�ç�F�N�L�Ç�P �W�U�D�W�K�m�á�Q�J�[�X�\�r�Q�Y�j �O�X�{�Q�W�U�R�Q�J�W�u�Q�K�W�U�¥�Q�J�V�¹�Q�V�j�Q�J��
�± �4�X�§�Q�O�ê�F�K�»�W�F�K�Á�Y�j �V�ñ�G�é�Q�J�D�Q�W�R�j�Q�F�i�F�F�K�©�W�F�K�i�\�� �F�K�©�W�Q�Ù�� �Q�J�X�×�Q�O�ñ�D�� �Q�J�X�×�Q

�Q�K�L�Ë�W���W�K�L�Ã�W�E�Ï�Y�j �G�é�Q�J�F�é�V�L�Q�K�O�ñ�D���V�L�Q�K�Q�K�L�Ë�W���F�K�©�W�V�L�Q�K�O�ñ�D���V�L�Q�K�Q�K�L�Ë�W���E�§�R�ÿ�§�P �F�i�F�ÿ�L�Å�X
�N�L�Ë�Q�D�Q�W�R�j�Q�Y�Å�S�K�z�Q�J�F�K�i�\��

�± �7�K�m�á�Q�J�[�X�\�r�Q���ÿ�Ï�Q�K�N�ä�N�L�Ç�P �W�U�D�S�K�i�W�K�L�Ë�Q�F�i�F�V�k�K�ã���W�K�L�Ã�X�V�y�W�Y�Å�S�K�z�Q�J�F�K�i�\ �Y�j
�F�y�E�L�Ë�Q�S�K�i�S�N�K�³�F�S�K�é�F�N�Ï�S�W�K�á�L��

�± �&�K�X�­�Q�E�Ï�V�¹�Q�V�j�Q�J�O�õ�F�O�m�ç�Q�J���S�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q���S�K�m�k�Q�J�i�Q�Y�j �F�i�F�ÿ�L�Å�X�N�L�Ë�Q�N�K�i�F�ÿ�Ç
�N�K�L�F�y�F�K�i�\ �[�§�\ �U�D�W�K�u�F�K�ó�D�F�K�i�\ �N�Ï�S�W�K�á�L���F�y�K�L�Ë�X�T�X�§��

�± �7�K�j�Q�K�O�±�S�ÿ�Ý�L�3�&�&�&���. �L�Ç�P �W�U�D���ÿ�{�Q�ÿ�Õ�F���Y�L�Ë�F�F�K�©�S�K�j�Q�K�F�i�F�T�X�\ �ÿ�Ï�Q�K���Q�Ý�L�T�X�\
�D�Q�W�R�j�Q�Y�Å�3�&�&�&�� �7�Ù�F�K�í�F�K�X�©�Q�O�X�\�Ë�Q�� �E�×�L�G�m�å�Q�J�Q�J�K�L�Ë�S�Y�é�3�&�&�&�� �� �Ý�L�3�&�&�&�ÿ�m�ç�F
�K�X�©�Q�O�X�\�Ë�Q���E�×�L�G�m�å�Q�J�Q�J�K�L�Ë�S�Y�é���F�K�Ï�X�V�õ�F�K�Í�ÿ�¥�R���N�L�Ç�P �W�U�D���K�m�ß�Q�J�G� �̄Q�Y�Å�F�K�X�\�r�Q�P�{�Q��
�Q�J�K�L�Ë�S�Y�é�F�ë�D�F�k �T�X�D�Q�&�§�Q�K�V�i�W�3�&�&�&�� �F�K�Ï�X�V�õ�ÿ�L�Å�X�ÿ�Ý�Q�J�F�ë�D�F�©�S�F�y�W�K�­�P �T�X�\�Å�Q�ÿ�Ç
�W�K�D�P�J�L�D�K�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J�3�&�&�&��

�± �/�³�S�ÿ�»�W�K�Ë�W�K�Õ�Q�J�F�K�Õ�Q�J�V�p�W�W�¥�L�F�i�F�Q�y�F�Q�K�j �Y�j �F�{�Q�J�W�U�u�Q�K�F�y�ÿ�Ý�F�D�R���F�i�F�W�U�é�ÿ�L�Ë�Q
�F�D�R�W�K�Ã���W�U�X�Q�J�W�K�Ã�Y�j �F�i�F�W�U�¥�P�E�L�Ã�Q�i�S���« �F�ë�D�' �õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m��

�± �+�X�©�Q�O�X�\�Ë�Q���E�×�L�G�m�å�Q�J�Q�J�K�L�Ë�S�Y�é�3�&�&�&�ÿ�Õ�L�Y�ß�L�F�i�Q�E�Ý���ÿ�Ý�L�3�&�&�&�W�K�H�R�F�i�F�Q�Ý�L
�G�X�Q�J�V�D�X��

�� �. �L�Ã�Q�W�K�í�F�S�K�i�S�O�X�±�W���N�L�Ã�Q�W�K�í�F�Y�Å�3�&�&�&�S�K�• �K�ç�S�Y�ß�L�W�ï�Q�J�ÿ�Õ�L�W�m�ç�Q�J��
�� �%�L�Ë�Q�S�K�i�S�S�K�z�Q�J�F�K�i�\��
�� �3�K�m�k�Q�J�S�K�i�S�O�±�S�Y�j �W�K�õ�F�W�±�S�S�K�m�k�Q�J�i�Q�F�K�ó�D�F�K�i�\�� �E�L�Ë�Q�S�K�i�S�� �F�K�L�Ã�Q�W�K�X�±�W���N�û

�W�K�X�±�W�F�K�ó�D�F�K�i�\��
�� �3�K�m�k�Q�J�S�K�i�S�E�§�R�T�X�§�Q���V�ñ�G�é�Q�J�F�i�F�S�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q�3�&�&�&��
�� �3�K�m�k�Q�J�S�K�i�S�N�L�Ç�P�W�U�D�D�Q�W�R�j�Q�Y�Å�3�&�&�&��

�± �' �i�Q�F�i�F�V�Õ�ÿ�L�Ë�Q�W�K�R�¥�L�F�«�Q�W�K�L�Ã�W���E�Ë�Q�K�Y�L�Ë�Q���ÿ�Ý�L�3�&�&�&���« �� �W�¥�L�F�i�F�Y�Ï�W�U�t�ã�F�ñ�D�W�K�R�i�W
�K�L�Ç�P���F�ñ�D�U�D�Y�j�R��

�± �7�Ù�F�K�í�F�F�i�F�E�X�Ù�L�G�L�É�Q�W�±�S�3�&�&�&�W�K�H�R�ÿ�Ï�Q�K�N�ä��
�± �� �m�á�Q�J�Q�Ý�L�E�Ý�ÿ�m�ç�F�W�K�L�Ã�W�N�Ã�U�Ý�Q�J���ÿ�§�P�E�§�R�[�H�F�K�ó�D�F�K�i�\ �U�D�Y�j�R�G�É�G�j�Q�J��
�± �7�U�m�á�Q�J�K�ç�S�[�§�\ �U�D�F�K�i�\ �Q�Ù���E�L�Ë�Q�S�K�i�S�í�Q�J�F�í�X�Q�K�m�V�D�X��
�± �%�L�Ë�Q�S�K�i�S�F�k�E�§�Q�W�U�R�Q�J�F�K�ó�D�F�K�i�\��
�� �+�X�\ �ÿ�Ý�Q�J�F�i�F�O�õ�F�O�m�ç�Q�J���S�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q�ÿ�Ç�G�±�S�W�³�W�Q�J�D�\ �ÿ�i�P �F�K�i�\��
�� �7�±�S�W�U�X�Q�J�F�í�X�Q�J�m�á�L���F�í�X�W�j�L�V�§�Q�Y�j �F�K�Õ�Q�J�F�K�i�\ �O�D�Q��
�� �7�K�Õ�Q�J�Q�K�©�W�F�K�Í�K�X�\���ÿ�L�Å�X�K�j�Q�K�W�U�R�Q�J�F�K�ó�D�F�K�i�\��

�± �1�J�m�á�L�S�K�i�W�K�L�Ë�Q�W�K�©�\ �F�K�i�\ �S�K�§�L�E�µ�Q�J�P�Ñ�L�F�i�F�K�E�i�R�F�K�i�\ �Q�J�D�\ �F�K�R�Q�J�m�á�L�[�X�Q�J
�T�X�D�Q�K�E�L�Ã�W���F�K�R�P�Ý�W�K�R�»�F�W�©�W�F�§�F�i�F�ÿ�k�Q�Y�Ï�V�D�X�ÿ�k�\��

�� �� �Ý�L�3�&�&�&�F�ë�D�' �õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m��
�� �&�§�Q�K�V�i�W�3�&�&�&�Q�k�L�J�«�Q�Q�K�©�W��
�� �&�K�t�Q�K�T�X�\�Å�Q�ÿ�Ï�D�S�K�m�k�Q�J�V�ã�W�¥�L�K�R�»�F�F�k�T�X�D�Q�&�{�Q�J�D�Q�Q�k�L�J�«�Q�Q�K�©�W��

�± �1�J�m�á�L�F�y �P�»�W�W�¥�L�Q�k�L�[�§�\ �F�K�i�\ �Y�j �F�y �V�í�F�N�K�Ó�H�S�K�§�L�W�u�P �P�Ñ�L�E�L�Ë�Q�S�K�i�S�ÿ�Ç�F�í�X
�Q�J�m�á�L���Q�J���Q�F�K�»�Q�F�K�i�\ �O�D�Q�Y�j �G�±�S�F�K�i�\�� �Q�J�m�á�L�W�K�D�P �J�L�D�F�K�ó�D�F�K�i�\ �S�K�§�L�W�X�k�Q�W�K�H�R�O�Ë�Q�K
�F�ë�D�Q�J�m�á�L�F�K�Í�K�X�\ �F�K�ó�D�F�K�i�\��
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�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/�m�k�Q�J�W�K�õ�F�±�7�K�õ�F�S�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�P�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J
�7�U�D�Q�J����

�± �7�U�R�Q�J �W�U�m�á�Q�J �K�ç�S�W�¥�L�Q�k�L�[�§�\ �U�D�F�K�i�\�� �O�õ�F�O�m�ç�Q�J �&�§�Q�K�V�i�W�3�&�&�& �F�K�m�D�ÿ�Ã�Q�P�j
�ÿ�i�P �F�K�i�\ �O�D�Q�W�ï �N�K�X�Y�õ�F�Q�j�\ �V�D�Q�J �F�i�F�F�{�Q�J �W�U�u�Q�K�N�K�i�F�K�R�»�F�F�K�i�\ �O�D�Q�V�D�Q�J �F�i�F�F�{�Q�J
�W�U�u�Q�K�[�X�Q�J �T�X�D�Q�K�Y�j �Q�J�m�ç�F�O�¥�L�W�K�u�Q�J�m�á�L�F�K�Í �K�X�\ �F�K�ó�D�F�K�i�\ �F�ë�D�N�K�X�Q�K�j �Y�j �F�i�F�F�{�Q�J
�W�U�u�Q�K�[�X�Q�J�T�X�D�Q�K�E�Ï�F�K�i�\ �S�K�§�L�F�y�W�U�i�F�K�Q�K�L�Ë�P �S�K�Õ�L�K�ç�S�W�U�R�Q�J�F�K�Í�K�X�\ �F�K�ó�D�F�K�i�\��

�± �. �K�³�F�S�K�é�F�K�±�X�T�X�§�Y�é�F�K�i�\��
�� �7�Ù�F�K�í�F�F�©�S�F�í�X�Q�J�D�\ �Q�J�m�á�L�E�Ï�Q�¥�Q���F�í�X�W�U�ç���J�L�~�S�ÿ�å�Q�J�m�á�L�E�Ï�W�K�L�Ë�W�K�¥�L�Ù�Q�ÿ�Ï�Q�K

�ÿ�á�L�V�Õ�Q�J��
�� �7�K�õ�F�K�L�Ë�Q�F�i�F�E�L�Ë�Q�S�K�i�S�E�§�R�ÿ�§�P �Y�Ë�V�L�Q�K�P�{�L�W�U�m�á�Q�J���W�U�±�W�W�õ�D�Q�W�R�j�Q�[�m�K�Ý�L��
�� �1�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J�S�K�é�F�K�×�L�K�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J�F�ë�D�' �õ �i�Q��
�x �3�K�ñ�ï�Q�J�i�Q�[�u�O�ê�W�u�Q�K�K�X�Y�Q�J�F�K�i�\
�. �K�L�F�y�F�K�i�\ �[�§�\ �U�D���F�i�F�W�Ù�W�K�X�Ý�F�O�õ�F�O�m�ç�Q�J�3�&�&�&�F�©�S�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�F�i�F

�Q�K�L�Ë�P�Y�é�ÿ�m�ÿ�m�ç�F�S�K�k�Q�F�{�Q�J��
�± �7�Ù�����7�Ù�W�K�{�Q�J�W�L�Q�O�L�r�Q�O�¥�F��

�� �. �K�L�F�y�F�K�i�\ �[�§�\ �U�D���Q�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J�E�i�R�F�K�R�O�m�Q�K�ÿ�¥�R�K�R�»�F�Q�J�m�á�L�F�K�Ï�X�W�U�i�F�K�Q�K�L�Ë�P
�F�D�R�Q�K�©�W�E�L�Ã�W�Y�Ï�W�U�t���W�u�Q�K�K�u�Q�K�G�L�É�Q�E�L�Ã�Q�ÿ�i�P �F�K�i�\��

�� �. �K�L�[�§�\ �U�D�F�K�i�\ �W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�Y�L�Ë�F�F�³�W�ÿ�L�Ë�Q�N�K�X�Y�õ�F�F�K�i�\���ÿ�§�P�E�§�R�F�i�F�ÿ�L�Å�X�N�L�Ë�Q�F�K�R
�Q�J�m�á�L�Y�j �S�K�m�k�Q�J�W�L�Ë�Q�W�K�D�P �J�L�D�F�K�ó�D�F�K�i�\��

�� �/ �D�O�ß�Q�E�i�R�ÿ�Ý�Q�J �Y�j �Q�K�©�Q�F�K�X�{�Q�J �E�i�R�ÿ�Ý�Q�J �\�r�X�F�«�X�P�Ñ�L�Q�J�m�á�L�Q�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J
�W�K�R�i�W�U�D�Q�J�R�j�L�ÿ�Ç�ÿ�§�P�E�§�R�D�Q�W�R�j�Q��

�� �* �Ñ�L�ÿ�L�Ë�Q�E�i�R�F�K�i�\ �W�K�H�R�V�Õ�ÿ�L�Ë�Q�W�K�R�¥�L������ �[�L�Q�F�K�L�Y�L�Ë�Q�F�ë�D�O�õ�F�O�m�ç�Q�J �3�&�&�&
�F�K�X�\�r�Q�Q�J�K�L�Ë�S��

�� �1�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J�W�K�{�Q�J�E�i�R�F�K�R�F�i�F�F�{�Q�J�W�U�u�Q�K�[�X�Q�J�T�X�D�Q�K�ÿ�Ç�F�y�V�õ�F�K�X�­�Q�E�Ï�í�Q�J
�S�K�y�F�K�i�\ �O�D�Q��

�� �7�K�õ�F�K�L�Ë�Q�F�i�F�Q�K�L�Ë�P�Y�é�N�K�i�F�N�K�L�F�y�\�r�X�F�«�X��
�± �7�Ù���� �&�í�X�Q�J�m�á�L�E�Ï�Q�¥�Q���K�m�ß�Q�J�G� �̄Q�P�Ñ�L�Q�J�m�á�L�W�K�R�i�W�U�D�N�K�Ó�L�N�K�X�Y�õ�F�Q�J�X�\ �K�L�Ç�P

�P�Ý�W�F�i�F�K�Q�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J�Y�j �D�Q�W�R�j�Q��
�� �0�ã�W�©�W�F�§�F�i�F�F�ñ�D�W�K�R�i�W�Q�¥�Q���K�m�ß�Q�J�G� �̄Q�P�Ñ�L�Q�J�m�á�L�W�K�H�R�K�m�ß�Q�J�W�K�R�i�W�Q�¥�Q�ÿ�m�T�X�\

�ÿ�Ï�Q�K�Q�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J�U�D�N�K�Ó�L�N�K�X�Y�õ�F�Q�J�X�\ �K�L�Ç�P���Q�K�³�F�Q�K�ã�P�Ñ�L�Q�J�m�á�L�E�u�Q�K�W�­�Q�K�N�K�{�Q�J�ÿ�Ç
�[�§�\ �U�D�K�Û�Q�O�R�¥�Q�W�U�R�Q�J�N�K�L�W�K�R�i�W�Q�¥�Q��

�± �7�Ù�����7�Ù�F�K�ó�D�F�K�i�\ �Y�j �G�L�F�K�X�\�Ç�Q�W�j�L�V�§�Q��
�� �*�L�§�L�S�K�i�S�G�±�S�W�³�W�Q�J�X�×�Q�F�K�i�\ �Q�J�D�\ �N�K�L�ÿ�i�P �F�K�i�\ �P�ß�L�E�³�W�ÿ�«�X�� �1�J�D�\ �N�K�L�S�K�i�W

�K�L�Ë�Q�F�y�F�K�i�\���O�õ�F�O�m�ç�Q�J�F�K�ó�D�F�K�i�\ �W�¥�L�F�K�Û�F�«�Q�Q�J�D�\ �O�±�S�W�í�F�V�ñ�G�é�Q�J�F�i�F�G�é�Q�J�F�é�F�«�P �W�D�\
�J�×�P �E�u�Q�K�&�2�� �Y�j �%�u�Q�K�E�Ý�W�Q�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J�W�L�Ã�S�F�±�Q�ÿ�i�P �F�K�i�\�� �ÿ�×�Q�J�O�R�¥�W�S�K�X�Q�F�K�©�W�F�K�ó�D
�F�K�i�\ �Q�K�µ�P�K�¥�Q�F�K�Ã�V�õ�S�K�i�W�W�U�L�Ç�Q�F�ë�D�ÿ�i�P �F�K�i�\��

�� �&�i�F�E�u�Q�K�F�K�ó�D�F�K�i�\ �[�i�F�K�W�D�\ �ÿ�»�W�W�U�R�Q�J�F�i�F�N�K�X�Y�õ�F�W�U�R�Q�J�Q�K�j �[�m�ã�Q�J���N�K�R���W�U�r�Q
�O�Õ�L�W�K�R�i�W�Q�¥�Q���J�«�Q�F�ñ�D�U�D�Y�j�R�F�ë�D�F�i�F�N�K�X�Y�õ�F�ã�Q�K�ó�Q�J�Q�k�L�G�É�W�K�©�\ �Y�j �G�É�O�©�\��

�� �7�U�m�á�Q�J�K�ç�S�O�ñ�D�ÿ�D�Q�J�F�K�i�\ �W�¥�L�O�Û�W�K�ë�Q�J�F�y �K�y�D�F�K�©�W�W�K�R�i�W�U�D���K�k�L���N�K�t �F�K�i�\�����V�ñ
�G�é�Q�J�F�i�F�G�é�Q�J�F�é�F�«�P �W�D�\ �J�×�P �E�u�Q�K�&�2�� �Y�j �%�u�Q�K�E�Ý�W�ÿ�Ç�F�³�W�Q�J�Ñ�Q�O�ñ�D���ÿ�×�Q�J�W�K�á�L�S�K�X�Q
�P�m�D�ÿ�Ç�O�j�P �P�i�W�Y�j �W�u�P�E�L�Ë�Q�S�K�i�S�E�Ï�W�O�Û�W�K�ë�Q�J��
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�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/�m�k�Q�J�W�K�õ�F�±�7�K�õ�F�S�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�P�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J
�7�U�D�Q�J����

�� �&�•�Q�J �O�~�F�ÿ�y�� �Q�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J �W�U�L�Ç�Q�N�K�D�L�� �O���Q�J �S�K�X�Q�Q�m�ß�F�W�ï �� �K�Ñ�Q�J �Q�m�ß�F�F�K�ó�D
�F�K�i�\ �Y�i�F�K�W�m�á�Q�J�J�«�Q�N�K�X�Y�õ�F�F�K�i�\ �S�K�X�Q�Q�m�ß�F�Y�j�R�ÿ�i�P �F�K�i�\���&�i�F�E�k�P �F�K�ó�D�F�K�i�\ �W�U�D�Q�J
�E�Ï�O�j �O�R�¥�L�F�y�W�K�Ç�N�K�ã�L�ÿ�Ý�Q�J�Q�K�D�Q�K�F�K�y�Q�J�F�K�Í�W�U�R�Q�J�� �J�L�k�\��

�� �7�±�S�W�U�X�Q�J�G�L�F�K�X�\�Ç�Q�W�j�L�V�§�Q�F�K�m�D�E�Ï�F�K�i�\ �U�D�N�K�Ó�L�N�K�X�Y�õ�F�F�K�i�\���W�¥�R�N�K�R�§�Q�J�F�i�F�K
�D�Q�W�R�j�Q�Q�J���Q�F�K�i�\ �O�D�Q��

�± �7�Ù�����7�Ù�E�§�R�Y�Ë
�� �&�K�Õ�W�F�K�»�Q�W�©�W�F�§�F�i�F�F�ñ�D�U�D�Y�j�R���N�K�{�Q�J�F�K�R�Q�J�m�á�L�N�K�{�Q�J�F�y�Q�K�L�Ë�P �Y�é�Y�j�R���ÿ�×�Q�J

�W�K�á�L�K�m�ß�Q�J �G� �̄Q�O�õ�F�O�m�ç�Q�J �F�§�Q�K�V�i�W�3�&�&�& �Y�j �F�i�F�O�õ�F�O�m�ç�Q�J �N�K�i�F�Y�j�R�W�U�L�Ç�Q�N�K�D�L�F�K�ó�D
�F�K�i�\���F�í�X�K�Ý��

�� �7�K�j�Q�K�O�±�S�%�D�Q�F�K�Í�K�X�\ �ÿ�Ç�F�K�Í�K�X�\ �Y�L�Ë�F�F�K�ó�D�F�K�i�\ �W�U�R�Q�J�J�L�D�L�ÿ�R�¥�Q�ÿ�«�X���. �K�L�O�õ�F
�O�m�ç�Q�J�F�§�Q�K�V�i�W�3�&�&�&�ÿ�Ã�Q�F�K�L�Y�L�Ë�Q�W�K�u�ÿ�×�Q�J�F�K�t�F�K�Í�K�X�\ �E�i�R�F�i�R�O�¥�L�W�u�Q�K�K�u�Q�K�G�L�É�Q�E�L�Ã�Q
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�K�R�¥�L�Y�j �K�Ë�W�K�Õ�Q�J�[�ñ�O�ê�Q�m�ß�F�W�K�§�L�F�é�F�E�Ý�W�¥�L�N�K�X�Y�õ�F�' �õ�i�Q�ÿ�¥�W�7�L�r�X�F�K�X�­�Q�ÿ�©�X�Q�Õ�L�F�ë�D
�. �&�1 �7�k�Q�3�K�~�7�U�X�Q�J���V�D�X�ÿ�y�F�K�§�\ �Y�Å�K�Õ�J�D�ÿ�©�X�Q�Õ�L�Y�ß�L�+�Ë�W�K�Õ�Q�J�W�K�X�J�R�P �[�ñ�O�ê�Q�m�ß�F
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�Q�m�ß�F�W�K�§�L�W�±�S�W�U�X�Q�J�F�ë�D�. �&�1 �7�k�Q�3�K�~�7�U�X�Q�J�Q�µ�P �W�¥�L�O�{ �&�����; �����ÿ�m�á�Q�J�' ����
�7�Ñ�D�ÿ�Ý�ÿ�Ï�D�O�ê���. �L�Q�K�W�X�\�Ã�Q�W�U�é�F�������R�����¶���P�~�L�F�K�L�Ã�X���R�����; ���P���������������������<���P������������������������
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�W�±�S�W�U�X�Q�J�F�ë�D�. �&�1 �7�k�Q�3�K�~�7�U�X�Q�J�Q�µ�P �W�¥�L�O�{ �&�����; �����ÿ�m�á�Q�J�' �� �ÿ�Ç�W�L�Ã�S�W�é�F�[�ñ�O�ê�W�¥�L�+�Ë
�W�K�Õ�Q�J �[�ñ �O�ê �Q�m�ß�F �W�K�§�L�W�±�S �W�U�X�Q�J �F�ë�D�. �&�1�� �F�{�Q�J �V�X�©�W���������� �P�����Q�J�j�\ �ÿ�¥�W�4�&�9�1
�����������������%�7�1�0�7���&�Ý�W�$ �Y�ß�L�. �T� ���������. �I� �����V�D�X�ÿ�y�ÿ�m�ç�F�F�K�§�\ �U�D�N�r�Q�K�7�K�«�\ �&�D�L��
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�ÿ�¥�F���O�©�\ �Y�j �S�K�k�Q�W�t�F�K�P� �̄X�ÿ�k�Q�ÿ�Õ�L�Y�ß�L���� �P� �̄X�N�K�t�W�K�§�L�ÿ�«�X�U�D�F�ë�D�F�{�Q�J�W�U�u�Q�K�[�ñ�O�ê�N�K�t
�W�K�§�L����

�� �7�K�{�Q�J�V�Õ�T�X�D�Q�W�U�³�F���/ �m�X�O�m�ç�Q�J���Q�K�L�Ë�W�ÿ�Ý���E�é�L�W�Ù�Q�J���&�2���6�2�����1�2�[��
�� �4�X�\ �F�K�X�­�Q�V�R�V�i�Q�K���4�&�9�1 �����������������%�7�1�0�7���F�Ý�W�%���. �S� �����. �Y� ��
�™ �&�K�©�W�W�K�§�L�U�³�Q�V�L�Q�K�K�R�¥�W���F�K�©�W�W�K�§�L�U�³�Q�F�{�Q�J�Q�J�K�L�Ë�S�W�K�{�Q�J�W�K�m�á�Q�J���F�K�©�W�W�K�§�L

�Q�J�X�\ �K�¥�L
�� �9�Ï�W�U�t���. �K�X�Y�õ�F�O�m�X�J�L�ó�F�K�©�W�W�K�§�L�U�³�Q�V�L�Q�K�K�R�¥�W���F�K�©�W�W�K�§�L�U�³�Q�F�{�Q�J�Q�J�K�L�Ë�S�W�K�{�Q�J

�W�K�m�á�Q�J���F�K�©�W�W�K�§�L�Q�J�X�\ �K�¥�L��
�� �7�K�{�Q�J�V�Õ�T�X�D�Q�W�U�³�F�� �. �K�Õ�L�O�m�ç�Q�J���F�K�ë�Q�J�O�R�¥�L���K�y�D�ÿ�k�Q���F�K�í�Q�J�W�ï �J�L�D�R�Q�K�±�Q�F�K�©�W

�W�K�§�L��
�� �7�«�Q�V�X�©�W���W�K�m�á�Q�J�[�X�\�r�Q�Y�j �O�L�r�Q�W�é�F��
�� �4�X�\ �ÿ�Ï�Q�K�i�S�G�é�Q�J�� �1�J�K�Ï �ÿ�Ï�Q�K�V�Õ�����������������1�� ���&�3�Q�J�j�\ �������������������� �F�ë�D�&�K�t�Q�K

�S�K�ë �4�X�\ �ÿ�Ï�Q�K �F�K�L�W�L�Ã�W�P�Ý�W�V�Õ�ÿ�L�Å�X �F�ë�D�/�X�±�W�%�§�R�Y�Ë�P�{�L�W�U�m�á�Q�J �Y�j �7�K�{�Q�J �W�m
�����������������7�7���%�7�1�0�7 �F�ë�D�%�Ý�7�j�L�Q�J�X�\�r�Q�Y�j �0�{�L�W�U�m�á�Q�J �E�D�Q�K�j�Q�K�Q�J�j�\ ��������������������
�4�X�\ �ÿ�Ï�Q�K�F�K�L�W�L�Ã�W�W�K�L�K�j�Q�K�P�Ý�W�V�Õ�ÿ�L�Å�X�F�ë�D�/�X�±�W�%�§�R�Y�Ë�P�{�L�W�U�m�á�Q�J��
������������ �7�Ù�F�K�í�F�F�y�ÿ�ë�ÿ�L�Å�X�N�L�Ë�Q�K�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J�G�Ï�F�K�Y�é�T�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�G�õ �N�L�Ã�Q
�S�K�Õ�L�K�ç�S�ÿ�Ç�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�N�Ã�K�R�¥�F�K

�' �D�Q�K�V�i�F�K�F�i�F�W�Ù�F�K�í�F�ÿ�ë�ÿ�L�Å�X�N�L�Ë�Q�K�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J�G�Ï�F�K�Y�é�T�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�P�j
�F�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�G�õ�N�L�Ã�Q�S�K�Õ�L�K�ç�S�ÿ�Ç�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�N�Ã�K�R�¥�F�K�E�D�R�J�×�P��

�¾ �&�{�Q�J�W�\ �&�3�' �9 �7�9 �0 �{�L�W�U�m�á�Q�J�+�§�L�Æ�X
�� �� �Ï�D�F�K�Í���������� �� �{�Q�J�+�m�Q�J�7�K�X�±�Q�����%���. �3�������S�K�m�á�Q�J�� �{�Q�J�+�m�Q�J�7�K�X�±�Q���4�X�±�Q

�������7�3���+�&�0��
�� �� �L�Ë�Q�W�K�R�¥�L�������� �������� ��������

�¾ �7�U�X�Q�J �W�k�P �7�m�Y�©�Q�&�{�Q�J �Q�J�K�Ë�P�{�L�W�U�m�á�Q�J �Y�j �$�Q�W�R�j�Q�9�Ë�V�L�Q�K�/ �D�R�ÿ�Ý�Q�J
���&�2�6�+�( �7��

�� �� �Ï�D�F�K�Í���/ �/ ���$ �7�D�P �� �§�R���3�K�m�á�Q�J�������4�X�±�Q�������7�3���+�&�0��
�� �� �L�Ë�Q�W�K�R�¥�L���������� ������ ��������

�����&�K�m�k�Q�J�W�U�u�Q�K�T�X�D�Q�W�U�³�F�F�K�©�W�W�K�§�L���W�õ�ÿ�Ý�Q�J���O�L�r�Q�W�é�F�Y�j �ÿ�Ï�Q�K�N�ä�� �W�K�H�R�T�X�\ �ÿ�Ï�Q�K
�F�ë�D�S�K�i�S�O�X�±�W��
���������&�K�m�k�Q�J�W�U�u�Q�K�T�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�ÿ�Ï�Q�K�N�ä
�������������4�X�D�Q�W�U�³�F�Q�m�ß�F�W�K�§�L

�. �K�{�Q�J�W�K�X�Ý�F�ÿ�Õ�L�W�m�ç�Q�J�S�K�§�L�T�X�D�Q�W�U�³�F�Q�m�ß�F�W�K�§�L�ÿ�Ï�Q�K�N�ä�W�¥�L�� �L�Å�X���� �1�J�K�Ï�ÿ�Ï�Q�K
�����������������1�� ���&�3�Q�J�j�\ �������������������� �F�ë�D�&�K�t�Q�K�S�K�ë��
������������ �4�X�D�Q�W�U�³�F�N�K�t�W�K�§�L

�' �õ�i�Q�N�K�{�Q�J�W�K�X�Ý�F�ÿ�Õ�L�W�m�ç�Q�J�S�K�§�L�T�X�D�Q�W�U�³�F�N�K�t �W�K�§�L�ÿ�Ï�Q�K�N�ä�W�¥�L�� �L�Å�X���� �1�J�K�Ï
�ÿ�Ï�Q�K�V�Õ�����������������1�� ���&�3�Q�J�j�\ �������������������� �F�ë�D�&�K�t�Q�K�S�K�ë���7�X�\ �Q�K�L�r�Q���F���Q�F�í �. �K�R�§�Q����



�%�i�R�F�i�R�ÿ�Å�[�X�©�W�F�©�S�J�L�©�\ �S�K�p�S�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�F�ë�D�G�õ�i�Q
�³�1�K�j �P�i�\ �V�§�Q�[�X�©�W�&�{�Q�J�W�\ �&�K�k�X�*�L�D�Q�J�´

�&�{�Q�J�W�\ �7�1�+�+ �&�K�Ã�E�L�Ã�Q�/�m�k�Q�J�W�K�õ�F�±�7�K�õ�F�S�K�­�P �7�K�m�k�Q�J�P�¥�L�&�K�k�X�*�L�D�Q�J

�7�U�D�Q�J������

�� �L�Å�X�������� �/ �X�±�W�%�§�R�Y�Ë�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�������� �N�K�X�\�Ã�Q�N�K�t�F�K�G�R�D�Q�K�Q�J�K�L�Ë�S�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�T�X�D�Q
�W�U�³�F�N�K�t�W�K�§�L�ÿ�Ç�W�õ�W�K�H�R�G�}�L���J�L�i�P �V�i�W�K�Ë�W�K�Õ�Q�J���W�K�L�Ã�W�E�Ï�[�ñ�O�ê�N�K�t�W�K�§�L�F�ë�D�P�u�Q�K���' �R�ÿ�y
�&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�Å�[�X�©�W�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�T�X�D�Q�W�U�³�F�N�K�t�W�K�§�L���� �W�K�i�Q�J���O�«�Q���&�é�W�K�Ç�Q�K�m�V�D�X��

�� �9�Ï �W�U�t �T�X�D�Q�W�U�³�F������ �Y�Ï�W�U�t�W�¥�L
�� ���� �Õ�Q�J�S�K�i�W�W�K�§�L�+�7�; �/ �N�K�t�W�K�§�L�O�z�K�k�L�V�Õ����
�� ���� �Õ�Q�J�S�K�i�W�W�K�§�L�+�7�; �/ �N�K�t�W�K�§�L�O�z�K�k�L�V�Õ����

�� �7�«�Q�V�X�©�W�T�X�D�Q�W�U�³�F������ �W�K�i�Q�J���O�«�Q
�� �7�K�{�Q�J�V�Õ�T�X�D�Q�W�U�³�F���/ �m�X�O�m�ç�Q�J���Q�K�L�Ë�W�ÿ�Ý���E�é�L�W�Ù�Q�J���&�2���6�2�����1�2�[

�� �4�X�\ �F�K�X�­�Q�V�R�V�i�Q�K���4�&�9�1 �����������������%�7�1�0�7���F�Ý�W�%���. �S� �����. �Y� ����
���������&�K�m�k�Q�J�W�U�u�Q�K�T�X�D�Q�W�U�³�F�W�õ�ÿ�Ý�Q�J���O�L�r�Q�W�é�F�F�K�©�W�W�K�§�L

�' �õ�i�Q�N�K�{�Q�J�W�K�X�Ý�F�ÿ�Õ�L�W�m�ç�Q�J�S�K�§�L�T�X�D�Q�W�U�³�F�Q�m�ß�F�W�K�§�L�W�õ�ÿ�Ý�Q�J���O�L�r�Q�W�é�F�W�K�H�R�T�X�\
�ÿ�Ï�Q�K�W�¥�L�N�K�R�§�Q�� �� �L�Å�X���� �1�J�K�Ï �ÿ�Ï�Q�K�V�Õ�����������������1�� ���&�3 �Q�J�j�\ �������������������� �F�ë�D�&�K�t�Q�K
�S�K�ë�Y�j �N�K�{�Q�J�W�K�X�Ý�F�ÿ�Õ�L�W�m�ç�Q�J�S�K�§�L�T�X�D�Q�W�U�³�F�N�K�t�W�K�§�L�W�õ�ÿ�Ý�Q�J���O�L�r�Q�W�é�F�W�K�H�R�T�X�\ �ÿ�Ï�Q�K
�W�¥�L�. �K�R�§�Q�� �� �L�Å�X���� �1�J�K�Ï�ÿ�Ï�Q�K�V�Õ�����������������1�� ���&�3�Q�J�j�\ �������������������� �F�ë�D�&�K�t�Q�K�S�K�ë��
���������+�R�¥�W�ÿ�Ý�Q�J�T�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�ÿ�Ï�Q�K�N�ä���T�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�W�õ�ÿ�Ý�Q�J���O�L�r�Q
�W�é�F�N�K�i�F�W�K�H�R�T�X�\ �ÿ�Ï�Q�K�F�ë�D�S�K�i�S�O�X�±�W�F�y�O�L�r�Q�T�X�D�Q�K�R�»�F�W�K�H�R�ÿ�Å�[�X�©�W�F�K�ë�G�õ �i�Q
�ÿ�«�X�W�m��

�' �õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�N�K�{�Q�J�W�K�X�Ý�F�ÿ�Õ�L�W�m�ç�Q�J�S�K�§�L�T�X�D�Q�W�U�³�F�Q�m�ß�F�W�K�§�L�V�§�Q�[�X�©�W�W�K�H�R�T�X�\
�ÿ�Ï�Q�K�W�¥�L�� �L�Å�X���� �1�J�K�Ï�ÿ�Ï�Q�K�V�Õ�����������������1�� ���&�3�Q�J�j�\ �������������������� �F�ë�D�&�K�t�Q�K�S�K�ë���7�X�\
�Q�K�L�r�Q���F���Q�F�í �. �K�R�§�Q���� �� �L�Å�X������ �/ �X�±�W�%�§�R�Y�Ë�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�������� �N�K�X�\�Ã�Q�N�K�t�F�K�G�R�D�Q�K
�Q�J�K�L�Ë�S�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�T�X�D�Q�W�U�³�F�Q�m�ß�F�W�K�§�L�ÿ�Ç�W�õ�W�K�H�R�G�}�L���J�L�i�P �V�i�W�K�Ë�W�K�Õ�Q�J���W�K�L�Ã�W�E�Ï�[�ñ�O�ê
�Q�m�ß�F�W�K�§�L�F�ë�D�P�u�Q�K���' �R�ÿ�y�&�K�ë�G�õ�i�Q�ÿ�«�X�W�m�ÿ�Å�[�X�©�W�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�T�X�D�Q�W�U�³�F�Q�m�ß�F�W�K�§�L�V�§�Q
�[�X�©�W���� �W�K�i�Q�J���O�«�Q���&�é�W�K�Ç�Q�K�m�V�D�X��

�™ �4�X�D�Q�W�U�7�F�Q�ñ�c�F�W�K�+�L�V�+�Q�[�X�-�W
�� �7�K�{�Q�J �V�Õ�J�L�i�P �V�i�W�� �/ �m�X�O�m�ç�Q�J�� �Q�K�L�Ë�W�ÿ�Ý�� �S�+�� �%�2�' ���� �&�2�' �� �F�K�©�W�U�³�Q�O�k �O�ñ�Q�J��

�W�Ù�Q�J �Q�L�W�k�� �W�Ù�Q�J �S�K�Õ�W�S�K�R���W�t�Q�K�W�K�H�R�3���� �D�P�R�Q�L���W�t�Q�K�W�K�H�R�1���� �W�Ù�Q�J �G�«�X�P�å �N�K�R�i�Q�J��
�&�R�O�L�I�R�U�P��

�� �9�Ï �W�U�t �J�L�i�P �V�i�W�� ���� �ÿ�L�Ç�P �O�©�\ �W�¥�L���� �K�Õ�J�D�J�L�i�P �V�i�W�Q�m�ß�F�W�K�§�L�W�U�m�ß�F�N�K�L�ÿ�©�X�Q�Õ�L
�Q�m�ß�F�W�K�§�L�Y�j�R�. �&�1 �7�k�Q�3�K�~�7�U�X�Q�J����

�� �7�«�Q�V�X�©�W�J�L�i�P �V�i�W���� �W�K�i�Q�J���O�«�Q��
�� �4�X�\ �F�K�X�­�Q�i�S�G�é�Q�J���7�L�r�X�F�K�X�­�Q�W�L�Ã�S�Q�K�±�Q�Q�m�ß�F�W�K�§�L�F�ë�D�. �&�1 �7�k�Q�3�K�~�7�U�X�Q�J��

�����. �L�Q�K�S�K�t�W�K�õ�F�K�L�Ë�Q�T�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J�K�µ�Q�J�Q���P��

�6�7�7 �1�Ý�L�G�X�Q�J
�6�Õ�O�m�ç�Q�J

���P� �̄X��
�7�«�Q�V�X�©�W
���O�«�Q���Q���P��

�� �k�Q�J�L�i
���9�1�� ��

�. �L�Q�K�S�K�t

��
�4�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J
�N�K�t�W�K�§�L���� �W�K�i�Q�J���O�«�Q��

���� �� ������������������ ��������������������

��
�4�X�D�Q�W�U�³�F�P�{�L�W�U�m�á�Q�J
�Q�m�ß�F�W�K�§�L���� �W�K�i�Q�J���O�«�Q��

���� �� ������������������ ������������������

�� �&�K�L�S�K�t�Y�L�Ã�W�E�i�R�F�i�R �� �� ������������������ ������������������
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�7�U�D�Q�J������

�7�Ù�Q�J�F�Ý�Q�J ��������������������
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�&�K�m�k�Q�J�9�,�,
�&�$�0 �. �Â�7 �&�ê�$ �&�+�ê �' �ô �È�1 �� �ª �8 �7�l

�&�K�~�Q�J�W�{�L�[�L�Q�ÿ�§�P �E�§�R�W�t�Q�K�F�K�t�Q�K�[�i�F���W�U�X�Q�J�W�K�õ�F�Y�Å�F�i�F�V�Õ�O�L�Ë�X�F�ë�D�K�×�V�k�ÿ�Å�Q�J�K�Ï
�F�©�S�*�L�©�\ �S�K�p�S�P�{�L�W�U�m�á�Q�J���&�K�~�Q�J�W�{�L�F�Ê�Q�J�[�L�Q�E�§�R�ÿ�§�P �U�µ�Q�J�F�i�F�W�L�r�X�F�K�X�­�Q���ÿ�Ï�Q�K�P�í�F
�F�ë�D�F�i�F�Q�m�ß�F�Y�j �F�i�F�W�Ù�F�K�í�F�4�X�Õ�F�W�Ã�ÿ�m�ç�F�W�U�t�F�K�O�é�F�Y�j �V�ñ �G�é�Q�J �W�U�R�Q�J �%�i�R�F�i�R�F�ë�D
�F�K�~�Q�J�W�{�L�ÿ�Å�X�F�K�t�Q�K�[�i�F�Y�j �ÿ�D�Q�J�F�y�K�L�Ë�X�O�õ�F��
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